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世界に145万人のファンを持つ鋳物ホーロー調理器ブランド「バーミキュラ」誕生から15年。鋳物ホーロー技術を
集約し、革新的な調理性能と使いやすさ、モダンなデザインを併せもつ、「バーミキュラ ユキヒラ」が誕生。

5 .28 w ed DEBUT

　愛知ドビー株式会社（本社︓愛知県名古屋市、代表取締役社長︓土方邦裕）は、素材を焼き、煮炊きを極める進化した
雪平鍋「VERMICULAR YUKIHIRA（バーミキュラ ユキヒラ）」を 2025 年 5 月 28 日（水）に発売いたします。また、発売
に先立ち、５月14 日（水）10:00 より、バーミキュラ公式オンラインショップおよびバーミキュラ フラッグシップショップ、
全国の一部お取扱店にて先行予約を開始いたします。

■製品特長①「槌目模様」×「瞬間蒸発ホーロー」が叶える革新的な調理性能
・食材から出る余分な水分を瞬間的に蒸発させ、旨みを凝縮する「瞬間蒸発ホーロー」に、伝統的な「槌目模様」を組み合
わせることで、理想的な火入れを実現。
・鋳物ホーロー製の「ドロップリッド（落とし蓋）」をあわせて使用することで、素材から出る水分を使って、焼き付けなが
ら蒸し焼きにする、バーミキュラ ユキヒラ独自の調理法が可能に。
・食材を焼き付けてから煮込むことで、みそ汁や煮ものなど、毎日の家庭料理が劇的においしく仕上がります。

■製品特長②メイド・イン・ジャパンの技術力が叶える、毎日手にとりたくなる使いやすさ
・鋳物でありながら、肉厚 1.6mm・重さ 900g （18cm）を実現。女性の方でも使いやすいよう極限まで軽量化。
・ホーローコーティングだから、酸やアルカリにも強く、調理後は作った料理を入れたままでも安心。
・毎日のお手入れは、中性洗剤で洗うだけ。アルミ製や銅製の鍋のように面倒なお手入れは不要。
・ガス火・IH どちらでも使用可能。

■製品特長③ライフスタイルの変化も共にする、一生ものの雪平鍋
・ホーローが傷んだら、再ホーローコーティングをし、新品同様にしてお戻しします
・リクラフトプログラムで、ライフスタイルの変化に応じてサイズ変更が可能です。



 
 

 
 

 
 

 

 
 
 
 

 
 

 
 
 

 

 
 
 

  

 
 
 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

出汁要らずでおいしい「焼き」みそ汁
はじめにきのこや根菜などの具材を焼き付けることで、水
分をとばして旨みを凝縮。食材の旨みのおかげで、出汁を
使う必要はありません。

具材２つで、感動の蒸し焼き
バーミキュラ ユキヒラと落とし蓋で食材を挟み込んで焼き
付けたあと、旨みを含んだ水分で蒸し焼きに。食材から出
る水分で蒸し焼きにすることで、塩のみで味付けしたとは
思えない、感動の美味しさに。

煮崩れせず、短時間で味が染みこむ︕煮もの
適度な重さのある鋳物ホーロー製の落とし蓋を使用するこ
とで、煮崩れせず、短時間で味が染みこみます。魚は焼き
付けることで生臭さを消して、下処理が不要。香ばしさで
風味豊かに、定番の煮ものを格上げします。

旨みが染みわたる、至高の炊き込みご飯　
お肉は香ばしくジューシーに、野菜の水分を飛ばすように
焼き付けてからお米といっしょに炊き込むことで、噛みし
めるほどに旨み溢れる炊き込みご飯に。

毎日のみそ汁作り、野菜の下茹で、煮ものはもちろん、揚げ物にも。
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毎日のお手入れは、中性洗
剤で洗うだけ。面倒なお手
入れは不要です。

蓄熱性が高い鋳物で実現した槌目模様が、表面積を広げ、
食材に熱を効率的に伝えます。さらに、余分な水分を瞬間
的に蒸発させ、食材の旨みを凝縮する「瞬間蒸発ホーロー」
を採用。素材を焼き付けてから煮込むことで、凝縮した旨
みをそのまま料理に活かします。

鋳物ホーロー製のドロップリッド（落とし蓋）を使用するこ
とで、バーミキュラ ユキヒラ独自の蒸し焼きを可能にしま
した。食材を香ばしく焼き付けながら、素材の旨みが凝縮
した水分で蒸し焼きに。さらに、熱を逃がさないことで、煮
込み時間の短縮も実現。

職人の卓越した鋳造技術により、1.6mm の肉厚と、重さ
900g（18cm）を実現。圧倒的な軽さと、あらゆる調理に対
応する汎用性の高さで毎日使いたくなる鍋に。

ホーローコーティングは酸やアルカリにも強く、作った料理
を入れたままでも安心。専用ステンレスリッドを使えばそ
のまま冷蔵庫へ。

従来の雪平鍋のイメージを覆す、繊細で
美しい造形にこだわりました。上質でモ
ダンな3色のカラー展開。強度と美しさ
が両立するウッドハンドルには、バーミ
キュラ初のライトグレーを採用。

手になじみ、熱くなりにくい
ウッドハンドルは、耐久性に
優れた積層強化木。

ガス火、IH どちらでも使用
可能。

両側に注ぎ口があるため、
器に注ぎやすく、利き手を
選ばず使えます。
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16cm 1~2 17,300  
18cm 2~4 2 18,300  
20cm 19,300  
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VERMICULAR YUKIHIRA
バーミキュラ ユキヒラ
（マットブラック、シーソルトホワイト、オイスターグレー）
16cm︓1~2人分のみそ汁や副菜作りにもぴったりな
　　　 コンパクトサイズ。17,300円
18cm︓2~4人分の汁ものや魚の煮付けが2人分作れる、
　　　 定番サイズ。18,300円
20cm︓たっぷりの出汁をとったり、具だくさんな煮込み
　　　 料理にも便利な、大きめサイズ。19,300円

VERMICULAR YUKIHIRA 専用レシピブック付き
焼ききのこの白みそ汁や牛肉と
玉ねぎの蒸し焼き、焼ききんきの煮付け
など和食を中心に極上のレシピを掲載。
バーミキュラ ユキヒラ発売記念として、
初回2万台のみ、レシピブック特別版が
付属いたします。（41品掲載、64ページ）
専用レシピブック特別版は数に限りがございますので、
ぜひこの機会をお見逃しなく︕（それ以降は、通常版の
レシピブックが付属します。20品掲載、32ページ想定）

VERMICULAR YUKIHIRA DROP LID
バーミキュラ ユキヒラ ドロップリッド（落とし蓋）
（マットブラック、シーソルトホワイト、オイスターグレー）
[価格]16cm 3,600円・18cm 3,800円・20cm 4,000円　　　　　　　　　　　　　

VERMICULAR YUKIHIRA 専用ステンレスリッド
[価格]16cm 3,600円・18cm 3,800円・20cm 4,000円

※価格はすべて税込です。

本体 ： 鋳鉄ホーロー / ハンドル：積層強化木・ステンレス

VERMICULAR YUKIHIRA  RECIPE BOOK　※各サイズ共通

ガス・IH・ハロゲン・ラジエント・シーズ　（耐熱温度　本体部分 ： 300℃ / ハンドル部分 ： 120℃）

16cm

φ160［W320/D176/H100/深さ68］

1.2

0.7

18cm

φ180［W340/D196/H105/深さ73］

1.6

0.9

20cm

φ200［W365/D216/H110/深さ78］

2.2

1

鋳鉄ホーロー

300℃

16cm用

φ130［H25］

0.3

18cm用

φ150［H25］

0.3

20cm用

φ170［H25］

0.4

ステンレス

300℃

16cm用

W225/D178/H17

0.2

18cm用

W245/D198/H17

0.2

VERMICULAR YUKIHIRA

ドロップリッド（落とし蓋） 専用ステンレスリッド

20cm用

W265/D218/H17

0.3

商品名

サイズ

寸法［mm］

満水容量［ℓ］

重量［kg］

材質

付属品

対応熱源

商品名

サイズ

寸法［mm］

重量［kg］

材質

耐熱温度
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https://shop.vermicular.jp/jp  

      https://www.rakuten.ne.jp/gold/vermicular-rshop/  
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VERMICULAR YUKIHIRA
+ドロップリッド（落とし蓋）を
セットでお買上げのお客様に

オリジナル
「かや織ふきん」
プレゼント


