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ドミノ・ピザが日本の農業を応援する「産直ドミノ」プロジェクト 

こだわりの新鮮食材を直接手に取り、生産者との交流も叶う 

ドミノ・ピザ初の「マルシェ」と「就農体験ツアー」を開催！ 
～本格的なピザ作り体験ができる「ピザアカデミー」も同時開催～ 

 

株式会社ドミノ・ピザ ジャパン（代表取締役：ジョシュア・キリムニック、本社：東京都千代田区、以下：ドミノ・ピザ）が

展開する国内 No.1 シェアを誇る宅配ピザチェーン ドミノ・ピザは、日本の農業を応援する「産直ドミノ」プロジェクトの一環と

して、ドミノ・ピザでは初めての試みとなる、新鮮な食材を生産者から直接購入できる直売所「産直ドミノマルシェ」と、農園に

赴きこだわり食材を自ら収穫することができる「就農体験ツアー」を開催します。 

 

 

 

 

 

 

 

 

「産直ドミノ」プロジェクトは、ピザを食べる人だけではなく、材料の生産に関わる人までハッピーにしたい！そんな想いからうま

れた、ピザを通してニッポンの生産者の「今」と「未来」を応援する新プロジェクトです。「ニッポンの食材で、未来をつくる。」を

テーマに、生産に関わる方にもフォーカスをあてた支援を目指し活動しています。 

このたび、プロジェクトの一環として、「産直ドミノマルシェ」を全国 5都市で順次開催、5月 1日（日）と 5月 5日(木)に

は「就農体験ツアー」を開催します。 

 

  ドミノ・ピザで新鮮野菜が買える！ ニッポンの“おいしい”がドミノ・ピザの店舗に集合！ 

「産直ドミノマルシェ」で生産者のこだわり食材を直接手に取り、ぜひ味わってください。 
 

「産直ドミノマルシェ」は、普段ピザを召し上がっているお客様が、生産者と交流をし

ながら直接食材を手に取り購入することができる直売所です。4月 23日（土）

より開催するドミノ・ピザ 武蔵新城店（神奈川県）を皮切りに、全国 5 カ所のド

ミノ・ピザ店舗前に「産直ドミノマルシェ」の特設市場が登場します。 

各地のドミノ・ピザ店舗にて、ピザだけではなく、生産者こだわりの新鮮な食材が購

入できる貴重な機会となっています。ぜひお近くの店舗にお越しください。 

 

2022年 4月 18日 

株式会社ドミノ・ピザ ジャパン 

 

4月 12日実施の記者会見での 

「産直ドミノマルシェ」展示の様子 
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開催都市 開催日 開催時間 会場（ドミノ・ピザ店舗） 出展内容（産地） 

神奈川 4/23（土）ー4/24（日） 11:00～17:00 

ドミノ・ピザ 武蔵新城店 

〒211-0053 

川崎市中原区上小田中 

1-29-14 
■北海道 

十勝品質事業協同組合 

チーズ各種、枝豆、アスパラなど 

 

■静岡県 

原藤商店/JA静岡市 

釜揚げ桜えぴ、干し桜えぴなど 

 

■兵庫県 

淡路市商工会 島村兄弟他 

ちりめん、しらす、玉ねぎなど 

 

■鹿児島県 

かごしま遊楽館/さつまいもの館 

黒豚ロース味噌漬、黒豚炭火焼

など 

大阪 4/29（金）ー5/1（日） 11:00～17:00 

ドミノ・ピザ 都島毛馬店 

〒534-0001 

大阪市都島区毛馬町 2-9-20 

名古屋 5/4（水）ー5/5（木） 11:00～17:00 

ドミノ・ピザ 天白植田店 

〒468-0009 

名古屋市天白区元植田 

2-1908 

福岡 5/14（土）ー5/15（日） 11:00～17:00 

ドミノ・ピザ 東光 2丁目店 

〒812-0008 

福岡市博多区東光 2-22-5 

北海道 5/28（土）ー5/29（日） 11:00～17:00 

ドミノ・ピザ 東苗穂店 

〒007-0808 

札幌市東区東苗穂８条 

2丁目 14-20 

※入場無料 

※感染拡大防止のため、ご来場の際はマスクの着用をお願いいたします。 

※産直ドミノ開催期間は、駐車場はご利用いただけませんのでご了承ください。 

※各店の商品は数量限定につき、品切れの場合はご容赦ください。 

 

＜本格的なピザ作り体験ができる「ピザアカデミー」を、マルシェ開催日・店舗限定で無料体験を実施！＞ 

「ピザアカデミー」は、ドミノ・ピザが開催しているピザ作りの体験教室です。ピザ作りのプロ

フェッショナルであるドミノクルーとともに、店舗にて本格的なピザ作りを体験できます。お子

さまはもちろん大人も参加可能で、ご自身で作ったピザは持ち帰ってお召し上がりいただけ

ます。 

このたび、マルシェの開催を記念して、「産直ドミノマルシェ」の開催日・店舗限定※で、通

常 2,000円の参加料金が無料となるキャンペーンを実施します。店舗でしか叶わない貴重なピザ作りを、この機会にぜひ

お得に体験してみてはいかがでしょうか。参加者の募集は、4月 21日より開始します。詳細は、店舗までお問合せくださ

い。 

※5月 28日（土）・29日（日）開催のドミノ・ピザ 東苗穂店は除く 

 

 

 

 

「産直ドミノマルシェ」開催概要 
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  【本日より参加者募集開始！】 自らの手でこだわり食材を収穫し、生産者との交流も！ 

  農業現場での収穫を実体験できる「就農体験ツアー」を実施。 
 

「就農体験ツアー」は、こだわりの生産者の農作物を収穫体験する限定ツアーです。ドミノ・ピザ店舗に集合いただいた後、バスで

農園に赴き、生産者と交流をしながら旬の食材の収穫を体験いただきます。就農体験後は、ドミノ・ピザ店舗に戻り、「産直ドミ

ノ」プロジェクトの新商品である、日本各地の食材をふんだんに使って焼き上げた『クワトロ・産直ドミノ』をご試食いただきます。普

段ピザを召し上がっているお客様が実際の農業現場を体験することで、生産者や食材に寄り添うことができ、ひいては農業の応援

に繋がっていくものと考え、実施に至りました。抽選で 5組 10名様を無料でご招待します。 

本日 4月 18日（月）より、「就農体験ツアー」参加者の募集を開始します。観光向け施設ではなく、実際の現場を体験する

ことができる貴重な機会となります。ぜひ奮ってご応募ください。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

＜応募方法＞ 

応募方法：応募ページから必要事項を記入してご応募ください 

募集期間： 2022年 4月 18日（月）～4月 24日（日） 

参加資格： 小学生以上（未成年のみでのご参加はご遠慮ください） 

応募ページ URL： https://www.dominos.jp/sanchoku  

当選者発表方法： 当選者には、ドミノ・ピザジャパンより 4月 26日（火）までにメールにてご連絡します。 

※ツアーに関する詳細は、「産直ドミノ」プロジェクト特設サイトをご覧ください。https://www.dominos.jp/sanchoku 

 

・関東エリア 

日程   ： 2022年 5月 1日（日）9:00～15:00頃（9:00 集合／15:00 台場店解散予定）  

当選人数： 5組 10名様 

集合場所： ドミノ・ピザ 台場店（東京都港区台場 1-3-3） 

就農体験場所：ONE DROP FARM（千葉県市原市） 

収穫予定内容：にんじん、はちみつ など 

※はちみつ収穫のため、肌の露出が少ない服装でご参加ください。        

 

・関西エリア 

日程   ： 2022年 5月 5日（木）9:00～13:30頃（9:00 集合／13:30東大阪衣摺店解散予定）  

当選人数： 5組 10名様 

集合場所： ドミノ・ピザ 東大阪衣摺店（大阪府東大阪市衣摺 2-3-4） 

「就農体験」開催概要 

https://www.dominos.jp/sanchoku
https://www.dominos.jp/sanchoku


 

4 

 

就農体験場所：西野農園（大阪府大阪市） 

収穫予定内容：そら豆、スナップエンドウ、春菊、いちご など 

 

▼就農体験に関するお問い合わせ先 

カスタマーコールセンター 

受付時間:午前 11:00~午後 8:00 

フリーダイヤル:0120-838-204 

 

※本イベントは、換気やディスタンスの確保、消毒など新型コロナウイルス感染拡大防止対策を十分に講じた上で実施いたします。 

※不測の事態が発生した場合は当イベントを中止する場合もございますので、予めご了承ください。 

※就農体験により被服が汚れる可能性がございます。収穫体験がしやすく、汚れても問題が無い服装でご参加ください。 

※報道各社様の取材や、ドミノ・ピザスタッフにより撮影を行わせていただく場合がございます。この写真は当選者様の肖像を含み、報道各社での放送

や掲載、ドミノ・ピザが手配する自社・他者媒体へ使用させていただくことを予めご了承ください。 

 

 

 
 

ドミノ・ピザは、日本で最初の宅配ピザチェーンとして、1985年 9月 30 日にその歩みをスタートしました。以来、ピザデリバリー用バイク、ネット

注文、ピザトラッカー、スマホアプリなど革新を続け、日本の宅配ピザ業界で売上・店舗数 No.1 として業界を牽引しています。2021 年 12

月 8 日には全 47 都道府県への出店を達成、2022 年 3 月 22 日には 900 店舗を突破しました。私たちが目指してきたのは、いつでもどこ

でもピザを囲むひとときを、もっと幸せにすること。そして、味も素材もとことんこだわって、とびきりおいしい 1枚を真心こめてつくっています。 

 

 

【クレジット表記、及び一般のお客様からのお問い合わせ先】 

ドミノ・ピザ お客様ご相談窓口 MAIL：info@dominos.jp 

宅配ピザのパイオニア・国内売上 No.1 

 


