
＜報道関係者各位＞ 

～幸せの食感！新しいパンケーキに出会える、パンケーキ専門店「Butter」～ 

桜色の春限定メニュー『SAKURA』 

My favorite pancake ～PANCAKE～ SAKURA ＆ STRAWBERRY so cute!! 

2018年3月15日(木)より期間限定で販売開始 

http://www.butter-pancake.com/ 

Press Release 
2018年3月14日 

  
 株式会社スイーツデザインラボ（本社：東京都渋谷区、代表取締役社長：五十嵐真澄）が運営するパ
ンケーキ専門店『Butter（バター）』は、2018年3月15日(木)より、期間限定メニュー『SAKURA』を
販売開始いたします。展開は「サクラ ミルフィーユパンケーキ」、「サクラストロベリーラテ」、「サ
クラレモネード」の全3品を販売いたします。  
  
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 
 

              販売期間：2018年3月15日(木)～ 
              取扱店舗：Butter全10店舗 
 
 春限定メニュー『SAKURA』では、桜の開花に先駆けた春を存分に楽しめるメニューを提供いたしま
す。 
 
サクラアイスとサクラ色のクリームをのせた華やかな「サクラ ミルフィーユパンケーキ」や苺のソース
とサクラ色のミルクがたっぷり入った桜もち風味の「サクラストロベリーラテ」、甘い蜜に漬け込んだ
桜花がアクセントになった「サクラレモネード」は酸味と甘味の絶妙なバランスを楽しめるスペシャル
ドリンクです。 
 
 桜が咲くこの季節に、見た目も可愛いフォトジェニックスイーツ『SAKURA』メニューをぜひご堪能
ください。 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Butter [SAKURA」商品概要 
 
◇サクラ ミルフィーユパンケーキ 
サクラピンクカラーの限定パンケーキ。 
自慢のバターミルクパンケーキに国産イチゴとカスタード 
クリームを重ね合わせて仕上げたミルフィーユ。 
サクラアイスとサクラ色のクリームをのせて、 
サクラメレンゲをトッピングで華やかに。 
ミックスベリーソースをかけてお召し上がり下さい。 
 
価格：1,280円(税抜)  
 
 
 

〈Special Drinks〉スペシャルドリンク 
「サクラストロベリーラテ」はたっぷりのサクラ色クリームとサクラメレンゲをよく混ぜることで桜も
ち風味を味わえます。「サクラレモネード」は甘い蜜に漬け込んだ桜花を入れて、爽やかに。
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
     
 
     
 
 
 
              ◇サクラストロベリーラテ 
      価格：¥580(税抜)   
 
                ※サクラ ミルフィーユパンケーキと 
                一緒なら+¥480(税抜)でドリンクが楽しめます。 
 
 

 
 

◇サクラレモネード 
 価格： ¥480(税抜)  
 
※サクラ ミルフィーユパンケーキと 
一緒なら+¥380(税抜)でドリンクが楽しめます。 
 



 
 

＜販売店舗＞ 
■Butter横浜ベイクォーター■Butter多摩南大沢 ■Butterららぽーと横浜■Butterららぽーと豊洲      
■Butter茶屋町 ■ButterあべのHoop ■Butter神戸ハーバーランド ■Butterららぽーと甲子園 
■Butterイオンモール伊丹          
■BUTTER & DEL’IMMO CAFÉ DINING滋賀竜王 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
       三井アウトレットパーク多摩南大沢店                 茶屋町店 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

＜公式SNS情報＞ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
■Instagram 
 アカウント名： butterinfo 
 URL：https://www.instagram.com/butterinfo/ 
 

 
■公式LINE 
 アカウント名：＠Butter 
 ID検索し、友だち追加してください。 

 ◇ パンケーキ専門店『Butter』とは 
高級発酵バターをはじめ、生クリームや小麦粉等、北海道産の原料を使用した、
贅沢なパンケーキをお召し上がり頂けます。水切りヨーグルトで旨みとコクを加
えた“バターミルクパンケーキ” 。一度焼いた生地を生クリームたっぷりのアパ
レイユに浸し、再びオーブンで焼きあげた“窯出しフレンチパンケーキ”。 ふわ
ふわ、しっとり、数種のチーズを加えて焼きあげた“スフレパンケーキ” などパ
ンケーキ専門店ならではのバリエーションで新しくて、おいしいパンケーキをお
楽しみいただくことができます。 

https://www.instagram.com/butterinfo/

