
対     象：新小４～新高３
定     員：40 名
時     間：10:00～12:30
　　　　　（9:30～受付開始）

料     金：3,000 円
（自然学舎 月会員の方は 2.500 円）

食のプロから｢おいしい｣のヒミツを学ぼう！
「食農みらい塾」 特別体験会

場     所：「Senri LOOP」２階
〒560-0081 大阪府豊中市新千里北町
３丁目１−４ Senri LOOP � 階

新規
開講

食農みらい塾

講師をつとめるのは、
食･農業･教育のプロたち。

詳細•申込みは
こちら▶▶

体験内容

開催日

・野菜を食べ比べて「味の違い」を感じてみよう！
・プロの戦略！野菜が届くまでの仕組みを学ぼう
・おいしいを届けるには？「伝える」ワークショップ

開講を記念して特別体験会を開催！
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食農みらい塾の概要は裏面へ

2   28 3  1 3   28日

「食農みらい塾」は、有機野菜の生産から販売までを一貫して手がける
「類農園」と、「類塾プラス」「自然学舎」などを運営する類設計室の教育
事業部が提供するカリキュラムです。
類農園がもつ自社農場や直売所を舞台に、250種類以上の自然体験を
提供している自然学舎が、畑から食卓までをリアルに体感できる実践
型カリキュラムをお届け。
本物の食に触れることで、豊かな感性と探究心を持った「みらいの食
を支える人材」を育みます。

自然学舎
株式会社 類設計室 教育事業部



 「食農みらい塾」ではこのような学びを提供します

1年目［ 前期 ］カリキュラムコース概要

カリキュラムの特長

第1回
4/11（土）

食べるってなんだろう？ 葉物野菜の種まき

第2回
4/25（土）

「植物」とは？「土」とは？ 土の観察とトマトの苗植え
ジャガイモの植え付け

第3回
5/16（土）

「類農園 奈良農場」を訪問しよう

第5回
6/13（土）

野菜のお手入れをしよう 「味」とは？「旬」とは？

第7回
7/11（土）

販売用の野菜を収穫しよう 出店 ＠類農園

出店 ＠類農園

第12回
9/26（土）

秋に向けての
栽培計画を立てよう 出店販売の振り返り

第11回
9/12（土）

販売用の野菜を収穫しよう

第9回
8/8（土）

※予定

※カリキュラムは調整中のため、今後変更する可能性があります。
　また、天候などにより、中身を変更する可能性があります。
※原則、申し込み後のキャンセルはできません。ご相談がある方は、直接スタッフまでお問い合わせください。

午前　9:00～11:45 午後　12:30～15:00

第10回
8/29（土） 夏野菜を収穫しよう　　　　

第8回
7/25（土）

出店販売の振り返り

第6回
6/27（土）

葉物野菜・じゃがいもの収穫
&試食してみよう

価格の決め方を学ぼう　　

第4回
5/30（土）

06-7178-8821

夏野菜の苗植え・種まき

その一皿の向こう側に、 誰の顔が浮かびますか？

「食農みらい塾」って何？

毎日何気なく食べているごはん。

そこには､教科書では学べない｢驚き｣と､たくさんの｢プロの思い｣が詰まっています｡

自分でつくってみる､生産者に会ってみる､食べ物が届く仕組みを知る､つくったものを

お客さんに届ける。 そんな「本物の体験」を通して､食の世界をまるごと体感しよう！

プロと一緒に、 食のみらいをワクワクしながら探究する、 新しい学び場です。

対     象：新小４～新高３
日　 程：前期 4/11～9/26 ※後期は 10～3 月を予定しています。

時     間：9:00～15:00
料     金：22,000 円／月（税込）
定     員：40 名
場     所：「Senri LOOP」２階※
　　　　　〒560-0081 大阪府豊中市新千里北町３丁目１−４
　　　　　Senri LOOP � 階
※回により、開催場所が変わる可能性があります。
※西中島南方、天王寺から送迎バスあり。

生産・加工・流通・販売・調理・
食事…すべてがバラバラのように
見えますが、実は一つのサイクル
でつながっています。

「食農みらい塾」では、さまざまな
「本物の体験」を通して食の世界を

まるごと体感します。

体験会の参加者限定！
コースの特典あり

様々な分野の
プロと出会える

実践型で
学べる

チームワークが
学べる

食への向き合い方
が変わる

「種から育てる」と
「苗から育てる」の違いを学ぼう

生産者や販売員
様々なプロと出会えます

作付け・収穫・加工・販売・調理
多岐にわたって体験できます

目標を共有する仲間と
協力して取り組みます

食べ物、生産者、家族など
食に関わる感謝の心が育まれます

販売に向けての作戦会議

「類農園直売所」を訪問しよう

畑のメンテナンスを学ぼう

商品ポップを作ろう

ステップ１ ステップ２

食と農の
原点を掴む

未来の食と
農を作る

成長ロードマップ

お問い合わせは､「公式LINE｣または｢お電話｣へ
LINE TEL

「食農マスター」に！

販売プロフェッショナル

料理マスター

土のお医者さん　etc…

キミは
どれになる？

まるごと
体験
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食農みらい塾自然学舎
株式会社 類設計室 教育事業部
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販売会
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特別企画

今
後

はこ
んな挑戦も！

「収穫したものを
加工する」

「企業と一緒に
商品開発」


