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株式会社フレンテの事業会社である株式会社湖池屋（本社：板橋区／社長：田子忠）

は、北海道富良野にこだわった「富良野ポテトチップス」で新フレーバー製品 3 点を

2012 年 5 月 21 日（月）から 6 月 23 日（土）までの期間、全国・全チャネルで数量限

定発売します。 

 

「富良野ポテトチップス」は国内産じゃがいもを使用した厚切り V カットのポテト

チップスで、富良野で生産しています。富良野はじゃがいもや玉ねぎをはじめとする農

産物をはじめ、乳製品やワインなどおいしい食材が盛りだくさん。富良野のおいしさを

ポテトチップスでお届けします。 

 

「富良野ポテトチップス あっさり塩バター味」 

富良野バターを使用。あっさりした塩味の奥にコク深いバタ

ーの香りが広がります。（※富良野バターは、富良野市・上富

良野町・中富良野町・南富良野町・占冠村で育まれた牛乳を

使用した JA ふらののバターです） 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

「富良野ポテトチップス こんがり焼きベーコン味」 

富良野産ベーコンを使用。香ばしく焼いたベーコンの味わい

を再現しました。（※ベーコンパウダーの原料として富良野産

ベーコンを使用） 

 

 

 

 

 

 

 

【読者からのお問い合わせ先】 

株式会社湖池屋 お客様センター 

Tel.0120-941-751 

受付：月～金 9：00～17：00 

（祝日除く） 

 

富良野のごちそう畑へようこそ！ 

『富良野ポテトチップス』3品新発売 
「あっさり塩バター味」「アスパラマヨ味」「こんがり焼きベーコン味」 

 

「富良野ポテトチップス 

アスパラマヨ味」 

JA ふらののアスパラガスを使

用。マヨネーズとのシンプルな

味わいが素材を引き立てます。

（※アスパラガスジュースパウ

ダーの原料として JA ふらのの

アスパラガスを使用） 

【報道関係者からのお問い合わせ先】 

株式会社フレンテ 総務広報部：小幡/佐佐木 

Tel.03-3979-2112 Fax. 03-3979-2156 

〒175-0094 東京都板橋区成増 5-9-7 

E-mail. pr@frente.co.jp 



 

 

【製 品 概 要】 

■製 品 名：「富良野ポテトチップス あっさり塩バター味」 

「富良野ポテトチップス アスパラマヨ味」 

「富良野ポテトチップス こんがり焼きベーコン味」 

 

■内 容 量：「富良野ポテトチップス あっさり塩バター味」58g 

「富良野ポテトチップス アスパラマヨ味」56g 

「富良野ポテトチップス こんがり焼きベーコン味」56g 

 

■価   格：オープン価格 （実勢参考価格 130 円前後 税込み） 

■販売期間：2012 年 5 月 21 日（月）～6 月 23 日（土） 

■販 売 先：全国・全チャネル ※数量限定 
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【報道関係者からのお問い合わせ先】 

株式会社フレンテ 総務広報部：小幡/佐佐木 

Tel.03-3979-2112 Fax. 03-3979-2156 

〒175-0094 東京都板橋区成増 5-9-7 

E-mail. pr@frente.co.jp 

〔コイケなおやつ通信〕毎月 100 名プレゼント実施中 http://koikeya.co.jp/oyatsu/ 
〔Facebook 湖池屋ファンページ〕https://www.facebook.com/koikeya 

http://koikeya.co.jp/oyatsu/
https://www.facebook.com/koikeya

