
 

 

 
 

 

2021年 7月 26日 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

株式会社湖池屋（本社：板橋区／社長：佐藤章）は、「食でくらしをゆたかに」をテーマとし

て“食”を通じた社会貢献に取り組んでいますが、災害時等に求められる新しい食の形として

“5年保存できるポテトチップス”を開発しました。新商品「KOIKEYA LONG LIFE SNACK 

プライドポテトひとくちカット 神のり塩」、「KOIKEYA LONG LIFE SNACK じゃがいも心地 

厚切りひとくちカット オホーツクの塩と岩塩」、「KOIKEYA LONG LIFE SNACK スティック

カラムーチョ ホットチリ味」を 2021年 8月 2日(月)から一部店舗にて限定販売します。 

 

昨今の大規模災害の増加から、災害時における“食”の重要性が見直されています。湖池屋で

は、日々の暮らしに非常時の備えをとけこませるローリングストックとして活用いただくことを

目的に、板橋区、東京家政大学（児童学科尾崎研究室）と連携・協力した限定ラベルの「湖池屋

ポテトチップス のり塩」を「いたばしシェイクアウト」（区内一斉地震対応訓練）参加者に対し

て抽選でプレゼントする等、“食”を通じた地域貢献に取り組んできました。 

これらの取り組みが評価され、2021年 5月に一般社団法人防災安全協会が主催する「災害食

大賞©2021」の「地域貢献賞」を受賞しました。 

 

５年保存できるポテトチップス 

湖池屋「ＬＯＮＧ ＬＩＦＥ ＳＮＡＣＫ」 

災害用に備蓄もできる缶入りのスナック 

 



   

板橋区、東京家政大学（児童学科尾崎研究室）と連携・協力した取り組みにおいては、限定ラ

ベルの「湖池屋ポテトチップス のり塩」を活用し、日々の暮らしに非常時の備えをとけこませ

るローリングストックを広め、地域における防災意識の向上に努めてきましたが、日常から食べ

慣れた安心感のあるポテトチップスの味わいと日常の暮らしの中に違和感なくフィットするデザ

インにより、機能面だけでなく「ほっとする時間」という情緒面の価値を災害備蓄用の食の選択

肢の一つとして加えたいとの想いから、5年保存ができるポテトチップスである「KOIKEYA 

LONG LIFE SNACK」シリーズを開発しました。 

「KOIKEYA LONG LIFE SNACK」シリーズをはじめ、これからも湖池屋はお客様の日々の暮

らしに寄り添い、お客様に求められる商品を開発していきたいと考えています。 

【 商 品 概 要 】 

商品名：「KOIKEYA LONG LIFE SNACK プライドポテトひとくちカット 神のり塩」 

内容量：43g 

価 格：オープン価格 

発売日・販売先：2021年 8月 2日(月)・一部店舗にて限定販売 

賞味期限：製造日から 5年間 

味の特徴：三種ののりをプライドポテト史上最高にたっぷりと使った贅沢な味わいで、唐辛子と

ごま油がのりの香りを引き立てます。老舗・湖池屋が培ってきたのりと塩の秘伝のブ

レンドと、新プライドポテト製法が織り成す、神がかったおいしさです。 

商品名：「KOIKEYA LONG LIFE SNACK じゃがいも心地 厚切りひとくちカット オホーツクの塩と岩塩」 

内容量：55g 

価 格：オープン価格 

発売日・販売先：2021年 8月 2日(月)・一部店舗にて限定販売 

賞味期限：製造日から 5年間  

味の特徴：2種の塩で楽しむじゃがいも本来の味。じゃがいもの味を引き立てるキリッとした

「岩塩」と、じっくり直火で焼き上げたまろやかな「オホーツクの塩」の 2種をブレ

ンド。噛むほどに旨み広がるおいしさです。 

商品名：「KOIKEYA LONG LIFE SNACK スティックカラムーチョ ホットチリ味」 

内容量：55g 

価 格：オープン価格 

発売日・販売先：2021年 8月 2日(月)・一部店舗にて限定販売 

賞味期限：製造日から 5年間  

味の特徴：1984年の発売当初より受け継がれる、肉と野菜の旨みと唐辛子の辛味が織りなす

カラムーチョならではの辛旨の味わいをザクザク食感のスティックにてお楽しみ

ください。 

 

 

 

 

【読者からのお問い合わせ先】 

株式会社湖池屋 お客様センター 

 Tel.0120-941-751 

受付：月～金 10：00～16：00 

（祝日除く） 

【報道関係者からのお問い合わせ先】 

株式会社湖池屋 広報課：村上／小幡 

Tel. 080-3582-2708 Fax. 03-3979-2156 

〒175-0094 東京都板橋区成増 5-9-7 

E-mail. pr@koike-ya.com 


