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株式会社湖池屋（本社：板橋区／社長：佐藤章）は、「日本の誇り」である風土・文化やそれが

生み出す素材を「湖池屋プライドポテト」に込めて発信するプロジェクトとして 2018 年に始動し

た「湖池屋 JAPAN プライドプロジェクト」より、食塩を一切使わず“今金男しゃく”の旨みを存分

に味わえる「JAPAN プライドポテト 今金男しゃく 食塩不使用」を 2021 年 10 月 25 日(月)より全

国・全チャネルにて発売します。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

株式会社湖池屋では、幻の芋“今金男しゃく”を使用したポテトチップスを、2015 年に湖池屋オン

ラインショップにて限定販売を始め、今年で 7 年目を迎えます。 

最高クラスの芋×老舗の技 

ＪＡＰＡＮプライドポテト 

今金男しゃく 食塩不使用 

食塩不使用だからこそ引き立つ、じゃがいもの旨み 

１０月２５日より全国・全チャネルで発売開始 



 

2017 年には、湖池屋が創業当時から培ってきた技術やノウハウを込め、ポテトチップスの老舗と

してのプライドをかけて開発した「湖池屋プライドポテト」が誕生し、同年秋に最高クラスの芋と

して知られるブランドじゃがいも“今金男しゃく”を使用した「湖池屋プライドポテト 今金男しゃく 

幻の芋とオホーツクの塩」、続く 2018 年は「湖池屋プライドポテト 幻の今金男しゃく 北海道の

塩」を発売し、“年に一度の特別なポテトチップス”としてお客様へお届けしてきました。 

また、株式会社湖池屋では 2018 年より、日本の誇りである風土・文化やそれらが生み出す素材

を「湖池屋プライドポテト」に込めて発信する「湖池屋 JAPAN プライドプロジェクト」を開始し

ていますが、2019 年 9 月に“今金男しゃく”が「地理的表示(GI)保護制度」※に登録されたことを受

け、この“ブランドじゃがいも”である「今金男しゃく」をより多くの方々に広めたいとの思いか

ら、同年 10 月に「JAPAN プライドポテト 今金男しゃく 北海道の塩」として販売を開始しまし

た。そして、2020 年は、食塩を一切使わず“今金男しゃく”の旨みを存分に味わえる「JAPAN プラ

イドポテト 今金男しゃく 食塩不使用」を発売しました。 

このような継続した取り組みにより、毎年の発売を待ち望む声が数多く寄せられ、お客様からは

『今金男しゃくの魅力を活かしたポテトチップス』として高い評価を得ています。 

昨年に引き続き、今年も「今金男しゃく」の旨みを余すところなく味わっていただきたいとの思

いから、あえて食塩を使用せず、北海道産昆布や鰹などの旨みによって「今金男しゃく」が持つ甘

みや旨みを最大限に引き出した「JAPAN プライドポテト 今金男しゃく 食塩不使用」を発売しま

す。 

「今金男しゃく」の個性を活かした味つけは、じゃがいもの味わいをシンプルに楽しみたい方は

もちろん、高血圧などの理由で食塩の摂取を控えている方など、健康を意識する方々にもご満足い

ただける味わいに仕上げました。“最高クラスの芋”と“老舗の技”の出会いにより完成した、こ

の時期にしか味わえない特別なポテトチップスを、ぜひお楽しみください。 

湖池屋では、今後も日本の風土・文化に育まれた“ブランドじゃがいも”である「今金男しゃく」

に込められたこだわりのおいしさとその価値を全国に発信していくとともに、日本のポテトチップ

スの老舗として「湖池屋 JAPAN プライドプロジェクト」を推進し、「日本の誇り」である風土・文

化や、それが生み出す素材を「湖池屋プライドポテト」に込めて発信していきます。 

【幻の芋 今金男しゃくについて】 

北海道瀬棚郡今金町および久遠郡せたな町で生産される「今金男しゃく」は全国の流通量がわずか

0.3％で、国内の一部の市場にしか出荷されないその希少性から、“幻のじゃがいも”と呼ばれている高品

質なじゃがいもです。デンプンの含有率が他産地の男爵品種の平均より約 1 割高く、ホクホクとした食

感と自然にとける舌触りの良さが特徴です。東京の市場では 40 年以上にわたって最高クラスの価格で取

引されています。厳しい選果基準を満たし、品質・食味ともにトップクラスの評価を受け、2019 年 9 月

には「地理的表示(GI)保護制度」※に登録され、北海道瀬棚郡今金町の風土・文化に育まれた“ブランド

じゃがいも”として注目を集めています。 

※地理的表示(GI)保護制度とは、伝統的な生産方法や気候・風土・土壌などの生産地等の特性が、品質

等の特性に結びついている産品の名称(地理的表示)を知的財産として登録し、保護する制度です。 

JA 今金町： https://ja-imakane.or.jp/ 

https://ja-imakane.or.jp/


 

【商品概要】 

■商品名：「JAPAN プライドポテト 今金男しゃく 食塩不使用」  

■価 格：オープン価格 

■内容量：73g 

■発売日：2021 年 10 月 25 日(月) 

■販売先：全国・全チャネル 

■ブランドサイト URL：https://koikeya-pridepotato.jp/ 

幻の芋と呼ばれる“今金男しゃく”と湖池屋に継承されてきた“老舗の技”をかけあわせることで

誕生した「JAPAN プライドポテト 今金男しゃく 食塩不使用」を一人でも多くの方にお届けした

いとの思いから、「JAPAN プライドポテト 今金男しゃく 食塩不使用」 (1 箱/12 袋)を抽選で 20 名

様にプレゼントする『最高クラスの芋×老舗の技 JAPAN プライドポテト今金男しゃく プレゼン

トキャンペーン』を実施します。 

【キャンペーン詳細】 

■ タイトル ： 最高クラスの芋×老舗の技 JAPAN プライドポテト今金男しゃく 

        プレゼントキャンペーン 

■ 応募方法 ： コイケヤ【公式】（@koikeya_cp）をフォローしていただいた上で、 

キャンペーンツイートをリツイートしてください。 

フォローはこちら：https://twitter.com/koikeya_cp 

■ 応募期間 ：2021 年 10 月 25 日(月)～10 月 31 日(日) 

■ プレゼント賞品(20 名) 

・「JAPAN プライドポテト 今金男しゃく 食塩不使用」 (1 箱/12 袋入) 

上記を抽選で 20 名様にお送りいたします。 

 

 

 

 

【読者からのお問い合わせ先】 

株式会社湖池屋 お客様センター  

Tel.0120-941-751 

受付：月～金 10：00～16：00 

（祝日除く） 

【報道関係者からのお問い合わせ先】 

株式会社湖池屋 広報部：伊藤/小幡 

Tel.080-3582-2708 Fax. 03-3979-2156 

〒175-0094 東京都板橋区成増 5-9-7 

E-mail. pr@koike-ya.com 

https://koikeya-pridepotato.jp/

