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平素は、格別のご高配を賜り、厚く御礼申し上げます。 

エースコック株式会社（本社：大阪府吹田市 社長：村岡寛）では根強い人気を誇る“ご当地ラーメ

ン”の持つ味や雰囲気に迫ったカップめん『夜鳴き屋』シリーズの「喜多方ラーメン・札幌みそラーメ

ン・博多とんこつラーメン」のリニューアルと新商品「横浜醤油とんこつラーメン」を発売いたしますの

でご案内申し上げます。 

“ご当地ラーメン”は、今や全国各地に定着しており、ラーメンフリークではない一般の方でも、

旅行に出かけた先々で、様々なご当地ラーメンを食べる機会が多くなりました。そんなご当地ラーメ

ンの中でも、知名度・人気ともに抜き出ているのが“日本三大ご当地ラーメン”である「喜多方」「札

幌」「博多」です。観光地としての人気もさることながら、これらご当地ラーメンは古くから屋台などで

食べられ続け、麺やスープの特徴が顕著に出た味わいが今も人々を惹きつけております。当シリ

ーズではこれら不動の味わいを再現しており、これら 3 品につきましては、この度パッケージリニュ

ーアルを行いました。 

また、新商品として横浜醤油とんこつラーメンを投入致します。横浜という知名度の高い土地柄

に加え、“醤油とんこつ”は近年全国的に広まっているフレーバーであり、日本三大ご当地に続い

て食べてみたいご当地ラーメンとして、開発に至りました。 

つきましては、下記要領にて発売いたしますので、何卒よろしくお願い申し上げます。 

【【【【 商商商商 品品品品 名名名名 】】】】 

夜鳴夜鳴夜鳴夜鳴きききき屋屋屋屋シリーズシリーズシリーズシリーズ    

喜多方喜多方喜多方喜多方    しょうゆしょうゆしょうゆしょうゆラーメンラーメンラーメンラーメン /   /   /   /      札幌札幌札幌札幌    みそみそみそみそラーメンラーメンラーメンラーメン            /  /  /  /  博多博多博多博多    とんこつとんこつとんこつとんこつラーメンラーメンラーメンラーメン        / / / / 横浜横浜横浜横浜    醤油醤油醤油醤油とんこつとんこつとんこつとんこつラーメンラーメンラーメンラーメン    

 

 

 

 

 

 

【【【【 発売日発売日発売日発売日・・・・発売地区発売地区発売地区発売地区 】】】】 

 平成 23 年  4  月  4  日 （  月  ）  全 国  

 

 

    ““““日本三大日本三大日本三大日本三大ごごごご当地当地当地当地ラーメンラーメンラーメンラーメン””””にににに    新新新新たなたなたなたな味味味味““““横浜横浜横浜横浜””””がががが登場登場登場登場！！！！    

夜鳴夜鳴夜鳴夜鳴きききき屋屋屋屋    シリーズシリーズシリーズシリーズ    

喜多方喜多方喜多方喜多方・・・・札幌札幌札幌札幌・・・・博多博多博多博多【【【【リニューアルリニューアルリニューアルリニューアル】】】】・・・・横浜横浜横浜横浜【【【【新新新新発売発売発売発売】】】】    
平成 23 年 4 月 4 日 発売 

http://www.acecook.co.jp 
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【【【【商商商商    品品品品    特特特特    長長長長】】】】    

商 品 名 夜鳴き屋 喜多方しょうゆラーメン 夜鳴き屋 札幌みそラーメン 

め ん 

滑らかさと適度な弾力のある、喜多方ラー

メンらしい幅広の縮れめんです。 

（＃12角、湯戻し時間：3分） 

適度な弾力があり、黄色味を帯びた中太の

丸刃めんです。 

（＃18丸、湯戻し時間：3分） 

ス ー プ 

豚の旨みと鶏油の風味が特徴的な、コクと

キレを併せ持つ、喜多方ならではの醤油ス

ープです。 

ポークベースに数種類の味噌をブレンド

し、香辛野菜でアクセント付けした旨みと

コクのある味噌スープです。 

か や く 

程良く味付けした焼豚をメインに、歯応え

の良いメンマ、なると、ねぎで仕上げまし

た。 

歯応えの良いキャベツに、味付け肉そぼ

ろ、コーン、ねぎ、唐辛子を加え、彩り鮮

やかに仕上げました。 

パッケージ 
ご当地の屋台で食べる雰囲気をちょうちんや風景写真で醸し出し、大きな調理写真やこ

だわりのめんを独立させ、美味しさをアピールしました。 

 

商 品 名 夜鳴き屋 博多とんこつラーメン 夜鳴き屋 横浜醤油とんこつラーメン 

め ん 

しっかりとした食感で、スープ馴染みのよ

い細めんです。 

（＃30丸、湯戻し時間：2分） 

適度な弾力がある滑らかでのど越しのよい

太めんです。 

（＃16丸、湯戻し時間：3分） 

ス ー プ 
香辛野菜とともに炊き出した豚の旨みがま

ろやかなコクのある白濁豚骨スープです。 

豚骨ベースに醤油を合わせた濃厚なスー

プ。後入れの鶏油が香り立ち食欲をそそり

ます。 

か や く 

香ばしい風味のごまに、程良く味付けした

肉そぼろを加え、ねぎ、紅しょうが、キク

ラゲで仕上げました。 

程良く味付けした焼豚、彩りの良いねぎ、

焼のり（2枚）で仕上げました。 

パッケージ 
ご当地の屋台で食べる雰囲気をちょうちんや風景写真で醸し出し、大きな調理写真やこ

だわりのめんを独立させ、美味しさをアピールしました。 

 

【【【【商商商商    品品品品    概概概概    要要要要】】】】    

 

商  品  名 

夜鳴き屋 

喜多方しょうゆ 

ラーメン 

夜鳴き屋 

札幌みそ 

ラーメン 

夜鳴き屋 

博多とんこつ 

ラーメン 

夜鳴き屋 

横浜醤油とんこつ

ラーメン 

 内  容  量 93g（めん 65g） 104g（めん 65g） 83g（めん 65g） 78g（めん 65g） 

 か  や  く 
焼豚、メンマ、ねぎ、

なると 

キャベツ、コーン、

鶏・豚味付肉そぼろ、

ねぎ、唐辛子 

ごま、鶏・豚味付肉

そぼろ、ねぎ、紅し

ょうが、キクラゲ 

焼豚、焼のり、ねぎ 

 荷      姿 12食×1 

 JANコード 49 01071 21486 9 49 01071 21487 6 49 01071 21488 3 49 01071 21530 9 

 ITFコード 1 49 01071 21486 6 1 49 01071 21487 3 1 49 01071 21488 0 1 49 01071 21530 6  

 ｹｰｽ JAN ｺｰﾄﾞ 49 01071 29123 5 49 01071 29124 2 49 01071 29125 9 49 01071 29139 6 

希望小売価格 170円（税抜価格） 

 個装サイズ 140φ×77 mm 

段ボールサイズ 434×292×162 mm 

 個装重量 112g 123g 101g 97g 

 ケース重量 1.7kg 1.8kg 1.5kg 1.5kg 



    

    

商品商品商品商品にににに関関関関するおするおするおするお問問問問いいいい合合合合わせわせわせわせ先先先先    

                    エースコック株式会社 マーケティング部 広告宣伝チーム 

         TEL 06-6338-3501  FAX 06-6330-9477 

         〒564-0063 大阪府吹田市江坂町 1-12-40 

    

報道関係者様報道関係者様報道関係者様報道関係者様からのおからのおからのおからのお問問問問いいいい合合合合わせわせわせわせ先先先先    

エースコック PR事務局 株式会社プラチナム 

担当：松永・宮田・牧野 

TEL 03-5572-6073  FAX 03-5572-6075 
 

一般読者様一般読者様一般読者様一般読者様からのおからのおからのおからのお問問問問いいいい合合合合わせわせわせわせ先先先先    

         エースコック株式会社 お客様相談室 

         TEL （大阪）06-6338-2745 

     受付時間 9：00～17：30（土・日・祝日を除く） 

     エースコックホームページ http://www.acecook.co.jp/ 
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