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平素は、格別のご高配を賜り、厚く御礼申し上げます。 

エースコック株式会社（本社：大阪府吹田市 社長：村岡寛）では、「CoCo 壱番屋監

修 香ばし小海老天カレーそば」を新発売させて頂く運びとなりましたので、ご案内申し

上げます。 

 

＜本商品のポイント＞ 

① 大人気カレーチェーン『カレーハウス CoCo壱番屋』とのタイアップ商品 

② シリーズ累計出荷数 110％※と好調なシリーズ 

③ 冬は和風カップめんの最需要期！ 

『カレーハウス CoCo壱番屋』とのタイアップシリーズでは初のそばを採用 

※2014年 1-10月、2015年 1-10月対比（自社調べ） 

 

【商品情報】 

全国的なカレーチェーンとして老若男女に人気のココイチこと株式会社壱番屋とのタ

イアップ商品です。 

今回は、冬の和風需要期にぴったりなカレーそばを開発しました。 

ココイチをイメージしたコクのあるカレーに魚介だしを加えた和風カレースープと、小

海老天の香ばしい風味を存分に味わえます。さらに定番のとび辛スパイス付きで辛さ調節

も楽しめる、カップめんユーザーのみならず、カレーファン、ココイチファンも魅了する

一杯となっています。 

 

■商品名： CoCo壱番屋監修 香ばし小海老天カレーそば 

 

■発売日： 2015 年 12 月 14 日（月） 

 

■発売地区： 全国（コンビニ・スーパー等） 

 

■価格： 210円（税抜） 

 

■内容量： 110ｇ（めん 90ｇ） 

 

 

 

 

 

 

大人気カレーチェーン『カレーハウス CoCo壱番屋』監修の冬にぴったりなカレーそばが登場！ 

スパイシーなカレースープに小海老天の香ばしい風味が広がる一杯 

CoCo壱番屋監修 香ばし小海老天カレーそば 新発売 

2015年 12月 14日 発売 

http://www.acecook.co.jp 



【商品特長】 

商 品 名 CoCo壱番屋監修 香ばし小海老天カレーそば 

め ん 
適度な弾力と歯切れの良さを併せ持った角刃のめんです。 

そばの風味豊かなめんに仕上げました。 

(湯戻し時間:3分) 

ス ー プ 

ポークとビーフの深みとコクが利いたカレーに、鰹や昆布、いりこ

などの魚介だしを加えた、和のテイストを味わえるカレースープで

す。小海老天の香ばしい風味もさることながら、とび辛スパイスの

爽やかな辛みがアクセントとなり、一層食欲をそそります。 

か や く 風味豊かなえび天、色調の良いねぎを加えて仕上げています。 

パッケージ 

大きくあしらったロゴとキーカラーを背景にしたココイチらしさ

に、和風テイストの黒の帯で締りのある落ち着いたデザインにして

います。 

 

【商品概要】 

商 品 名 CoCo壱番屋監修 香ばし小海老天カレーそば 

内 容 量 110g（めん 90g） 

か や く えび天、ねぎ 

荷 姿 12食×1 

JANコード 49 01071 23779 0 

ITFコード  1 49 01071 23779 7 

ケース JANコード ― 

希望小売価格 210円（税抜価格） 

個装サイズ 140×140×105mm 

段ボールサイズ 434×292×218mm 

個装重量  134g 

ケース重量 2㎏ 
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商品に関するお問い合わせ先 

エースコック株式会社 マーケティング部 広告宣伝グループ 

         TEL 06-6338-3501  FAX 06-6330-9477 

〒564-0063 大阪府吹田市江坂町 1-12-40 

 

報道関係者様からのお問い合わせ先 

エースコック PR事務局 株式会社イニシャル 

担当：松村・林・宮田・宮島 

TEL 03-5572-6073  FAX 03-5572-6065 
 

一般読者様からのお問い合わせ先 

エースコック株式会社 お客様相談室 

         TEL （大阪）06-6338-2745 

    受付時間 9：00～17：30（土・日・祝日を除く） 

    エースコックホームページ http://www.acecook.co.jp/ 
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