
2021年8月31日

世界195以上の国と地域、25ヵ国の言語で販売されている「TABASCO®ソース」

TABASCO®ソースを使ったスパイシーなメニューでおうちでもお祭り気分が楽しめる！

都内4店舗の人気レストランと期間限定コラボレーション

TABASCO® 祭り
9月13日（月）～ 30日（木）の2週間限定で開催

世界195以上の国と地域、25ヵ国の言語で販売されている「TABASCO®ソース(タバスコソース)」を製造し
ているマキルヘニー社（アメリカ・ルイジアナ州、代表者：ハロルド・G・オズボーン氏）は、日本の夏の風
物詩である「お祭り」がコロナ禍で相次いで中止となっている中、お祭り気分をおうちでも楽しめるよう、
2021年9月13日（月）から9月30日（木）までの2週間の期間限定で「TABASCO® 祭り」キャンペーンを開催
いたします。都内の人気レストラン4店とコラボレーションし、TABASCO®ソースを使った夏を感じられるス
パイシーな屋台風メニューを、場所を選ばずに楽しめるテイクアウトでお届けします。

■人気店の「お祭りメニュー」をテイクアウトでおうちで楽しめる！

TABASCO®ソースは150年以上にわたって世界中のさまざまな食文化を持つ人々に楽しまれ、また日本はそ
の土地ならではの食事とTABASCO®ソースのかけ合わせにおいて最前線を走ってきました。
新型コロナウイルス感染症の影響により、日本全国のお祭りや花火大会が2年連続で中止や規模縮小を余儀

なくされている中、TABASCO®ブランドは「お祭りメニューとTABASCO®ソース」をテーマとしたキャン
ペーンをお届けいたします。お祭りが開催されず、気兼ねなく外で食事を楽しむことができない今だからこそ、
人気店のお祭りの味をTABASCO®ソースとともに自宅でも味わっていただくことで、お祭りの雰囲気や楽し
さをちょっぴりスパイシーに思い出してもらいたいと考え、今回のコラボレーションが実現しました。

■人気店4店舗でスパイシーなTABASCO®メニューとTABASCO®ミニボトルも提供！

キャンペーン期間中、対象店舗ではTABASCO®ソースを取り入れたスパイシーなお祭りメニューを提供い
たします。焼きそばやたこ焼きなどのお祭りに欠かせない屋台フードとTABASCO®ソースの組み合わせを通
じて、この夏ならではの新たな形でお祭り気分を体験いただけます。
また、参加レストランにて対象メニューをご注文いただいた方には、料理をよりスパイシーに仕上げる

TABASCO®ミニボトル(3.7ml)とオリジナルステッカーを一緒にご提供いたします(※なくなり次第終了)。さ
らに、各店舗でキャンペーンメニューをご注文いただいた方先着10名様に、「TABASCO® 祭り」オリジナル
バッグをプレゼントいたします。

■TABASCO® 祭り参加レストラン（※あいうえお順）

OYOGE（六本木）、キーヤコッタ（祐天寺）、

CRAFT BEER MARKET （吉祥寺ペニーレーン店）、LANTERNE（代々木上原店）
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キャンペーン期間限定オリジナルテイクアウトメニュー（4店舗）

1. OYOGE（六本木）

2. キーヤコッタ（祐天寺）

粒あんクリームチーズたい焼き × TABASCO®ソース
ソフトクリーム メロン x TABASCO®ソース

TABASCO® 祭り キャンペーン概要

■名称：TABASCO® 祭り

■期間：2021年9月13日（月）～ 2021年9月30日（木）

■内容：都内人気レストラン４店とコラボレーションし、TABASCO®ソースを使ったスパイシーな

お祭りメニューを場所を選ばず楽しめるテイクアウトで期間限定で提供いたします。

■参加レストラン（※あいうえお順）：

OYOGE（六本木）、キーヤコッタ（祐天寺）、

CRAFT BEER MARKET （吉祥寺ペニーレーン店）、LANTERNE（代々木上原店）

サルサたこせん × TABASCO® ガーリックソース

２※メニューの価格はすべて税込みです。
※新型コロナウイルス感染症対策により、営業時間、定休日等を変更する場合があります。最新情報は各レストランの公式サイトや公式SNSにてご確認ください。

参加レストラン一覧

【対象メニュー】イワシのたい焼き+ミニTABASCO®セット
ソフトクリーム メロン x TABASCO®ソース（期間限定メニュー）

【 価 格 】たい焼き／334円、ソフトクリーム／334円
【 店舗 住 所 】東京都港区六本木7-13-10 TOMASビル1階102号室
【 営業 時 間 】月曜～日曜 10:30～23:00

クリームチーズとあんこの絶妙な組み合わせが名物のOYOGEのたい焼きに、
スパイシーなTABASCO®ソースが合わさり完璧なマリアージュが生まれた限定
たい焼きが登場。ソフトクリームは、果肉が感じられる北海道メロンと
TABASCO®ソースを混ぜた特製ソースをトッピングし、甘さと辛さが舌に広が
るやみつきになる味をお楽しみいただけます。

【対象メニュー】 タコサルサ（期間限定メニュー）
【 価 格 】 400円
【 店舗 住 所 】 東京都世田谷区下馬1丁目52-14
【 営業 時 間 】 土日祝 11:00～20:00

熱々のたこ焼きをたこせんべいに挟み、TABASCO®ガーリックソースを使っ
た冷たいサルサをたっぷりかけた、オリジナルたこせん。童心に帰るたこせ
んが、食欲をそそるスパイシーなサルサ風味をまとい、ビールのおまつみに
もぴったりなキーヤコッタならではのメニューが完成しました。



3. CRAFT BEER MARKET（吉祥寺ペニーレーン店）

4. LANTERNE（代々木上原店）

【対象メニュー】自家製のデゥカを使った スパイシーから揚げ
赤玉ねぎとミントの メキシカンから揚げ（共に期間限定メニュー、
テイクアウトの他イートインでも提供。 ）

【 価 格 】テイクアウト 各700円、イートイン各750円
【 店舗 住 所 】東京都渋谷区西原3-5-3 B1F
【 営業 時 間 】テイクアウト 12:00～14:30/ 17:00～19:00

イートイン 17:00～19:00 

焼きそば、串焼き、ステーキサンド・ケバブサンド × TABASCO®各種ソース

自家製デュカを使ったから揚げ × TABASCO®スコーピオンソース
赤玉ねぎとミントのから揚げ × TABASCO®チポートレイソース
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TABASCO® ソースについて

TABASCO®ソースは、1868年にアメリカ・ルイジアナ州のエイブリー島で誕生した
マ キ ル ヘ ニ ー 社 の オ リ ジ ナ ル ペ パ ー ソ ー ス で す 。 原 材 料 は レ ッ ド
ペパー、ビネガー、塩のたった3つのみ。樽の中で最大3年熟成して作られています。

TABASCO®ソースは、料理に辛味を加えるだけではなく、素材の味を引き出し豊かな
深みをプラスする、どのような料理にも合う万能調味料として世界中で楽しまれてい
ます。

TABASCO® BrandはオリジナルのTABASCO®ソースの他にも、TABASCO®ハラペー
ニョソース、TABASCO®ガーリックソース、TABASCO®チポートレイソース、
TABASCO®ハバネロソース、TABASCO®スコーピオンソースなど、数々のペパーソー

スを販売しています。

■日本公式 Instagram：@tabascojapan
■日本公式ウェブサイト： https://tabasco.co.jp/

TABASCO® 祭り オリジナルバッグ

キャンペーン期間中、各店舗にて対象メニューをご注文いた
だいた先着10名様にTABASCO® 祭りオリジナルバッグをプレ
ゼントいたします。

お祭りのマークにTABASCO®ソースのボトルと花火のイラ
ストでデザインされたトートバッグやハンドタオル、ステッ
カーなどはTABASCO® 祭りのためだけに作られた限定ノベル
ティで、テイクアウトのエコバッグとしてもお使いいただけま
す。

※メニューの価格はすべて税込みです。
※新型コロナウイルス感染症対策により、営業時間、定休日等を変更する場合があります。最新情報は各レストランの公式サイトや公式SNSにてご確認ください。

【対象メニュー】塩レモン焼きそば、ソース焼きそば、鶏の味噌串焼き、チーズステーキサンド、ポークケバブサンド
（全て期間限定メニュー、テイクアウトの他イートインでも提供。）
【 価 格 】焼きそば／各500円、串焼き／ 200円、チーズステーキサンド／ 500円、ポークケバブサンド／ 500円
【 店舗 住 所 】東京都武蔵野市吉祥寺本町1-11-2
【 営業 時 間 】月～金 ランチ 11:30～14:30（L.O.14:00）、ディナー 17:00～23:30（L.O.23:00）

土日祝 11:00～23:30（L.O.23:00）

クラフトビアマーケットでは全部で5種類の品を用意しました。
1. 塩焼きそば：レモンの酸味とTABASCO®ハラペーニョソースの爽やかな辛味が

食欲をそそります。
2. ソース焼きそば：濃厚なソースの味わいをスパイシーに引き立てるTABASCO®ソース

が絶品。
3. 鶏の味噌串焼き：TABASCO®チポートレイソースの風味が味噌の香ばしさを更に引き

立てます。
4. ケバブサンド：ジューシーなローストポークをたっぷりと挟み、TABASCO®ソース・

TABASCO®ハラペーニョソースとヨーグルトソースを使用しました。
5. チーズステーキサンド：辛味・甘味・酸味のバランスの取れた、TABASCO®チポー

トレイソースを使ったBBQソースで炒めました。

TABASCO®スコーピオンソースでマリネした唐揚げに、ナッツやスパイスをパ
ウダーにした自家製のデュカを振りかけた香ばしくスパイシーなから揚げと、
赤玉ねぎのマリネとミント、 TABASCO®チポートレイソースを和えた、フレッ
シュなメキシカン風味のから揚げになっています。


