
世界195以上の国と地域で展開し、さまざまな日常に“シゲキ”と“ワクワク”を届ける「TABASCO®ソース」を製造するマキルヘ

ニー社（アメリカ・ルイジアナ州）は、「音楽に、スパイスを。」をコンセプトに初協賛する「FUJI ROCK FESTIVAL ’26」において、

フェスを楽しむためのシゲキを補給できる“給辛所” 「TABASCO® BRAND SPICE CHARGE STATION（タバスコスパイスチャー

ジステーション）」を、会場内24スポットで展開します。

それに伴い、フェス会場でのスパイスチャージステーションを紹介する「給辛所ガイドマップ」を公開します。会場エントランス前エ

リア「YELLOW CLIFF」に登場するTABASCO®ブランドの世界観を体験できるブランドステーションをはじめ、TABASCO®ソース

を使用した特別メニューを提供する12店舗、さらにお好みのTABASCO®ソースを料理やドリンクに自由に加えて楽しめる11店

舗を掲載し、会場全体でTABASCO®ブランドならではの食体験を提案します。

2026年7月15日報道関係者各位

「日常に、スパイスを。」を通じて、毎日にシゲキとワクワクを届けるTABASCO®ブランド

FUJI ROCK FESTIVAL ’26 を“スパイスチャージ”で巡る

「TABASCO®ブランド 給辛所ガイドマップ」を公開

会場内24スポットの「TABASCO® BRAND SPICE CHARGE STATION」を掲載

会場各所に展開する「TABASCO® BRAND SPICE CHARGE STATION」は、食と音楽を通じて“スパイスチャージ”を楽しめ

るブランド体験です。フェスごはんを自分好みに仕上げるひと振りや、新しい味との出会い、仲間と囲む食事や会話など、

TABASCO®ブランドが生み出す“シゲキ”を通じて、音楽・自然・食が一体となるFUJI ROCK FESTIVALのフェス体験をさらに熱

く、より豊かに彩ります。各ステーションでは、さまざまなフレーバーのTABASCO®ソースを自由にお楽しみいただけます。

フェスに出店する飲食店の協力のもと展開するサテライトステーションにおいて、12店舗でTABASCO®ソースを使用した特別

コラボメニューを提供するほか、すべての対象店舗で料理やドリンクにお好みのTABASCO®ソースをプラスして、自分だけの味わ

いをお楽しみいただけます。バーガーやタコライス、パスタ、フライドチキンといったフェスごはんから、クラフトビールやカクテルまで、 

FUJI ROCK FESTIVALならではの多彩なメニューとTABASCO®ソースの組み合わせを提案。各店舗の個性を生かした新たな

おいしさとの出会いをお届けします。フェスの3日間にわたり、 会場を巡りながら各スポットでスパイスチャージを楽しみ、夏の野

外フェスを存分に満喫いただけます。

さらに、FUJI ROCK FESTIVALに先駆け、本日TABASCO®ブランド日本公式X（旧Twitter）を開設します。「日常に、

スパイスを。」をテーマに、TABASCO®ブランドの楽しみ方や最新情報を発信するほか、今月はアカウント開設を記念したプレゼ

ントキャンペーンに加え、FUJI ROCK FESTIVAL ‘26開催期間中には「TABASCO®スパイスチャージキャンペーン」を実施予定で

す。ぜひ公式Xをフォローいただき、今後もTABASCO®ブランドの魅力をチェックしてください。



TABASCO®ブランド日本公式X開設記念！SNSキャンペーン詳細

本日TABASCO®ブランド日本公式X（旧Twitter）を開設いたします：@TABASCOBrandJP

【キャンペーン①】

TABASCO®ブランド日本公式X開設記念キャンペーン

TABASCO®ブランド日本公式Xの開設を記念し、フォロー＆リポストで応募できるプレゼントキャンペーンを本日より開催。「日常

に、スパイスを。」を届けるTABASCO®ソース7種類のセットを抽選で10名様にプレゼントします。

■期間：2026年7月15日（水）13:00 ～ 7月21日（火）23:59

■賞品：TABASCO®ブランド ソース7種類セット 10名様

■応募方法：

① TABASCO®ブランド日本公式Xアカウント（@TABASCOBrandJP）をフォロー

② 対象投稿をリポスト

さらに、「日常にスパイスがほしい瞬間」をリプライすると当選確率が2倍になります。

【キャンペーン②】

TABASCO®ブランドスパイスチャージキャンペーン

FUJI ROCK FESTIVAL '26開催期間中、全国どこからでも参加可能！ フェス会場でも、おうちでも、お気に入りのお店でも、

TABASCO®ソースでシゲキ補給する様子を撮影し、「#TABASCOスパイスチャージ中」 をつけてXに投稿すると、抽選で1名様に

超特大のスパイスチャージアイテム「TABASCO®オリジナルレッドペパーソース」1ガロンボトル（約3.8L）をプレゼントします。さらに、

FUJI ROCK FESTIVAL '26会場では、投稿画面をご提示いただいた方限定で、その場でプレゼントが当たるゲームにもご参加い

ただけます。

■期間：2026年7月24日（金）10:00 ～ 7月26日（日） 23:59

■賞品：TABASCO®オリジナルレッドペパーソース 1ガロンボトル（約3.8L）1名様

■応募方法：

① TABASCO®ブランド日本公式Xアカウント（@TABASCOBrandJP）をフォロー

② TABASCO®ソースでシゲキ補給する様子を「#TABASCOスパイスチャージ中」をつけてSNSに投稿

「TABASCO® BRAND SPICE CHARGE STATION」店舗・メニュー一覧



エリア 店舗名 メニュー

YELLOW CLIFF 加納食堂 ・TABASCO®ハバネロソース チリマヨチキン

・TABASCO®シラチャーソース ホットチリフライドポテト

OIMO café ・おいも農家の3種のポテトフライ

with TABASCO®シラチャーソース

・お野菜たっぷりのタコライス with TABASCO®ガーリックソース

Café＆Burger 

MONTANA

・TABASCO®ソースの設置

DIVERTENTE

GOOD DAY

OASIS THE DAY east 

Tokyo

・THEDAY DOG チリドッグ with TABASCO®チポートレイソース

・チリビーンズナチョス with TABASCO®チポートレイソース

WESTSIDE 314 ・TABASCO®ソース × チリプルドポークライス

WILLIAMS ・ハンバーガー：TABASCO®チポートレイソース マヨバーガー

・ビール：TABASCO®レッドペパーソース × レッドアイエール

元祖 越後もち豚 ・TABASCO®ソースの設置

ルデフィオサナイ

SPICE STAND 556

タイ屋台マイペンライ

SAMO!!

エリア 名前 提供内容

YELLOW CLIFF TABASCO®ブラン

ドステーション

・TABASCO®ソース8種類のテイスティング体験

・TABASCO®ブランドを楽しめる参加型コンテンツ

・ SNSキャンペーン

・ TABASCO®ソースチャレンジ

サテライトステーション

ブランドステーション



エリア 店舗名 メニュー

BLUE GALAXY GONCHAN BAR ・TABASCO®ソース × 地元新潟産無塩トマトジュース

ブラッディーメリー

Ryan ・TABASCO®レッドペパーソース トマトサワー

・TABASCO®レッドペパーソース トマトソーダ（ノンアルコール）

SLOTH COFFEE & 

TEA

・三重県産あおさたっぷりペペロンチーノ

  ～TABASCO® スコーピオンソース～

Palace of 

Wonder

麵屋酒房鶏の陣 ・TABASCO®ソースの設置

Avalon 朝霧食堂

ORANGE 

CAFÉ

LITOR ・TABASCO®ソース × シラチャーチリコンカンポテト

REHELLOW 

BEACH

・島豚と鶏野菜だしの八重山そば

  with TABASCO®シラチャーソース

・ガーリックグリルチキン with TABASCO®ガーリックソース

・沖縄ジャングルチポトレチキン

  with TABASCO®チポートレイソース

CAMP SITE Tokyo Farmer's 

Kitchen

・TABASCO®チポートレイ×トマトポークシチュー

ぞうめし屋 ・TABASCO®ソースの設置

ところ天国 ところ天国 ・TABASCO®レッドペパーソース×ところ天国

「バッファローチキン天国バーガー」

・TABASCO®ソース×ところ天国「アルティメットナチョス」

・TABASCO®チポートレイソース×ところ天国 「クバニート」

・TABASCO®レッドペパーソース×ところ天国

「パイナップルモヒート」



「TABASCO® ソース」は、1868年にアメリカ・ルイジアナ州のエイブリー島で誕生した、マキルヘニー社のオーセンティックなオリジ

ナルペッパーソースです。「TABASCO® ソース」は160年近く、原材料や製造方法をほとんど変えることなく、1日70万本以上の

ボトルを本社のエイブリー島で製造されています。

原材料は、家族代々受け継がれ、守られてきたレッドペッパー、ビネガー、塩のたったの3つのみ。ホワイトオークバレルの中で最

大3年間熟成させて作られています。辛いだけではなく、素材の味を引き出し、豊かな深みをプラスする、どのような料理にも合

うソースです。TABASCO® ブランドはオリジナルレッドソースの他にも、ハラペーニョソース、ガーリックソース、チポートレイソース、ハバ

ネロソース、スコーピオンソース、シラチャ―ソースなど、数々のペパーソースを販売しています。

※「TABASCO®」は「TABASCO®ブランド」の商標権を持つマキルヘニー社（アメリカ）の登録商標です。

■公式 X：@TABASCOBrandJP

■公式 Instagram：@tabasco

■日本公式ウェブサイト：https://tabasco.co.jp/

TABASCO® ソースについて
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