
1 
 

  

  

＜News Release＞ 

2025年10月7日 

 

 

  
 
 
 
 
 
 

 

 

都会の喧騒にそびえ立つダイナミックなラグジュアリーホテル、グランド ハイアット 東京（東京都港区、総支配

人： マイケル ゴールデン）は、ホリデーシーズンに向けた5種類のギフトボックス「クリスマス ハンパー」を、2025

年11月15日（土）から12月25日（木）まで販売いたします。 

 

 

毎年ご好評をいただいているホリデーシーズン限定のギフトボックスに、今年はホテルロゴ入りのラグジュアリ

ーなオリジナルボックス「プレミアム クリスマス ハンパー」が初登場いたします。6 セット限定のこのボックスの中

には、シャンパンボトルやチーズ、ヨーロッパ伝統のクリスマスブレッド「シュトーレン」と「パネトーネ」など、ホーム

パーティーにぴったりな 15 種類の自家製スイーツやセイボリーを詰め合わせます。引き出しを開くと、フランスパ

ンやサラミ、クリスマスモチーフのデザインを施した華やかな小箱入りのクッキー、チョコレートが登場。アドベント

カレンダーのようなわくわく感も味わっていただけるボックスになるよう細部にまでこだわりました。さらに、フレン

チのシェフによる自家製のフォアグラのテリーヌとポーク リエット、シナモンやカルダモンなどのスパイスを加えた

香り豊かなティラミスは、フランス製鋳物ホーロー鍋ブランド「STAUB」のミニココットにお入れし、テーブルをより

一層華やかに彩ります。シャンパンは、ロシア皇帝アレクサンドル 2 世の味覚を満たすために生まれた至高のプ

レステージシャンパーニュ「ルイ・ロデレール クリスタル」をはじめ、美しいアネモネのボトルに包まれた洗練され

た味わいが魅力の「ペリエ ジュエ ベル エポック」、成熟感と芳醇な果実味を備えた「ルイ・ロデレール コレクシ

ョン 245」の 3種類の中からお好みのものをお選びいただけます。 

～ グランド ハイアット 東京 2025 Christmas ～ 

シェフ特製スイーツやセイボリーを詰め込んだ特別なホリデーギフトボックス 

至高のプレステージシャンパーニュ“クリスタル”など 3種から選べるシャンパン付 

 

 

お子さまへのギフトにも最適なトラック型スイーツボックスも 
 

6セット限定「プレミアム クリスマス ハンパー」新登場 

 

プレミアム クリスマス ハンパー（イメージ） キッズ ハンパー（上）／クリスマス ハンパー Lサイズ（下） 
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さらに、シュトーレンやパウンドケーキ、オリジナルのクリスマスデザインを施したホリデー感あふれるミニボック

ス入りのクッキー、チョコレートなどをアソートする「クリスマス ハンパー」も 4 種類ご用意いたします。シーンに合

わせてお選びいただける S、M、L サイズのハンパーと、クリスマス限定のお子さま向けのトラック型ギフトセットは、

ホリデーシーズンのギフトやパーティーの手土産に最適です。 

世界の製菓大会で優勝・受賞者を輩出し続けているペストリーチームが手がける焼き菓子や、プレミアムな 

シャンパンを詰め合わせたホテルならではのラグジュアリーなギフトボックスとともに、きらめきに満ちたホリデーシ

ーズンをお過ごしください。 

 

販売期間：  2025年11月15日（土） ～ 12月25日（木）  

※「プレミアム クリスマス ハンパー」のみ受け取り希望日7日前までに要予約 

営業時間：  9:00 ～ 21:30 

公式Webサイト： 

https://www.tokyo.grand.hyatt.co.jp/restaurants/recommended/fiorentina-pastry/christmas-hamper/ 

 

プレミアム クリスマス ハンパー 限定6セット ★新作 

（ボックスのサイズ: 縦約20cm×横約29cm×高さ約36cm） 

 

3種類のシャンパンよりお好きなものをお選びいただけます 

・ルイ・ロデレール コレクション 245 60,000円  

・ペリエ ジュエ ベル エポック    80,000円  

・ルイ・ロデレール クリスタル     110,000円  

 

＜内容＞※各1点ずつ 

・シャンパン 750ml ボトル 

（ルイ・ロデレール コレクション 245 or ペリエ ジュエ ベル エポック or ルイ・ロデレール クリスタル） 

・パネトーネ 

・シュトーレン 

・クリスマス ティラミス（「STAUB」のミニココット入り） 

・フォアグラのテリーヌ（「STAUB」のミニココット入り） 

・ポーク リエット（「STAUB」のミニココット入り） 

・サラミ 

・チーズ 3種類 

（ピアーヴェ メッツァーノ、グラナ・パダーノ、ロッコロ） 

・サワーブレッド 

・ストロベリー アマンディーヌ 

・グリュイエールチーズ クッキー 

・クリスマス ブール ド ネージュ 

・ジンジャーブレッド 

・クリスマス アイシングクッキー セット 

 

 

https://www.tokyo.grand.hyatt.co.jp/restaurants/recommended/fiorentina-pastry/christmas-hamper/
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クリスマス ハンパー Lサイズ ★リニューアル 

（箱のサイズ：縦約15cm×横約30cm×高さ約8cm）  

8,000円  

＜内容＞※各1点ずつ 

・ストロベリー パウンドケーキ 

・シュトーレン 

・グリュエールチーズ クッキー 

・ブール ド ネージュ 

・クリスマス アイシングクッキー 

・ストロベリー アマンディーヌ  

 

 

クリスマス ハンパー Mサイズ ★リニューアル 

（箱のサイズ：縦約15cm×横約22cm×高さ約8cm）  

6,000円  

＜内容＞※各1点ずつ 

・ストロベリー パウンドケーキ 

・シュトーレン 

・ブール ド ネージュ 

・グリュエールチーズ クッキー 

・ストロベリー アマンディーヌ  

 

 

クリスマス ハンパー Sサイズ ★リニューアル 

（箱のサイズ：縦約15cm×横約15cm×高さ約8cm）  

4,500円 

＜内容＞※各1点ずつ 

・ストロベリー パウンドケーキ 

・シュトーレン  

・ブール ド ネージュ 

 

 

 

キッズ ハンパー ★リニューアル 

（トラックのサイズ：縦約8cm×横約17cm×高さ約8cm） 

3,300円 

＜内容＞※各1点ずつ 

・シュトーレン 

・ブール ド ネージュ 

・ストロベリー アマンディーヌ 
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店舗情報 

「フィオレンティーナ ペストリーブティック」  

03-4333-8713 （直通） 

〒106-0032 東京都港区六本木6-10-3  

グランド ハイアット 東京 1階ロビーフロア 

 

 

 

グランド ハイアット 東京について 
ダイナミックなライフスタイル デスティネーションホテルとして、最先端のグローバルな文化都市、東
京・六本木のビジネスや文化、ファッションが集まる国際文化都心がコンセプトの「六本木ヒルズ」に
位置します。2003年の開業以来、一流のホスピタリティーを格付けする世界有数のトラベルガイド「フ
ォーブス トラベルガイド」にて 2025年までの 9年連続で 4つ星を獲得し、米国の権威ある旅行誌「ト
ラベル+レジャー」では、2018年より 7年連続で東京のベストホテルの 1つに選出されるなど、数々の
高い評価を得ています。ゲストルームは、厳選された天然素材をつかい、コンテンポラリーなデザイン
ながらも温もりあふれるレジデンスのような雰囲気の全 387室をご用意し、都内で唯一のプライベート
プールを備えたプレジデンシャル スイートをはじめとする 28室のスイートを有します。館内には独創
的な 10 のレストラン＆バーのほか、最新の機器を導入した 2,800 ㎡の宴会施設、厳選された天然素材
を使用したリラクゼーション空間のスパ＆フィットネスなどを設け、豊富なオプションを提案します。
ドラマティックな建築と大胆で活気に満ちたデザインが織りなす空間では、卓越したサービスだけでは
なく細部にこだわったさまざまな体験を提供し、お客様が過ごすひとときを色鮮やかに演出しています。
グランド ハイアット 東京の最新情報は tokyo.grand.hyatt.jpをご覧ください。 
 
 
グランド ハイアットについて 
世界中で展開されているグランド ハイアット ホテルは、細部へのこだわりと最高の瞬間を大切にする
ことでお客様が旅に抱く夢を叶えます。主要都市やリゾート地における文化と世界のビジネスが交差す
る場所で、その地の息吹を感じる個性的なデザインが特徴的です。ドラマチックな建築と大胆で活気に
満ちたデザインが織り成す多文化的な空間でお客様をお迎えし、ワンランク上のサービス、ファースト
クラスの客室、豊富なオプションをお届けします。また、グランド ハイアット ホテルは独創的なダイ
ニングでも定評があり、その他にもラグジュアリースパ、フィットネスセンター、ビジネス設備やミー
ティングルームを完備しています。詳細またはご予約は、grandhyatt.comをご覧ください。Facebook、
Instagramで、@GrandHyattをフォローしてください。ハッシュタグ「#GrandHyatt」を付けた写真
の投稿もお待ちしています。 
 
 
 

※最新の営業時間については公式WEBサイトをご確認ください。  

※食材や産地、内容および料金は変更する場合がございますので、ご掲載いただく際は事前にお問い合わせください。  

※写真はイメージで、実際と異なる場合があります。あらかじめご了承ください。 

 

 

 

 

https://www.hyatt.com/grand-hyatt/ja-JP/tyogh-grand-hyatt-tokyo
http://www.grandhyatt.com/
https://www.facebook.com/grandhyatt/?fref=ts
https://www.instagram.com/grandhyatt/?hl=en

