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＜News Release＞                                                   2026年 1月 22日 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

都会の喧騒にそびえ立つダイナミックなラグジュアリーホテル、グランド ハイアット 東京（東京都港区、総支配

人： マイケル ゴールデン）は、バー ＆ ジャズラウンジ「マデュロ」にバーテンダーの国際大会でも優勝経験を持つ

ユ ミングク氏をゲストバーテンダーとして招聘し、一夜限りの特別イベントを 2026年 2月 10日（火）に開催いたし

ます。 

 

本イベントでは、権威ある「アジアのベストバー50」へ 2 年連続選出されたソウルの隠れ家バー「Pine & Co」の 

ミクソロジスト、ユ ミングク氏が登場。プレミアムテキーラブランド「クラセアスール」のアイコニックなテキーラを使用

した 3種類のオリジナルカクテルを披露します。カクテルを通じてクラセアスールの世界を深く探求しながら、ユ氏

によるパフォーマンスを間近でご体験いただけます。 

レトロなスピークイージーの雰囲気と独創的なカクテルで知られる「Pine & Co」は、「Taste of Seoul 2022」をはじ

め、「50 Best Discovery」への選出など、韓国国内のみならず国際的にも高い評価を獲得してきました。同店のクリ

エイティブなカクテルを監修するのは、世界最大級のバーテンダーの国際大会である「ディアジオ ワールドクラス」

の韓国大会で 2022 年に優勝し、クラセアスールのブランドアンバサダーも務めるユ・ミングク氏です。韓国ならで

はの温かなホスピタリティと、テキーラを芸術へと昇華させる没入感のある演出が、「マデュロ」の洗練されたジャズ

ライブと融合します。 

また本イベントは、マデュロとクラセアスールのパートナーシップを象徴する一夜でもあり、東京屈指のプレミア

ムテキーラを体験できる場としてのマデュロの魅力を、改めてお届けいたします。店内のクラセアスール VIP ルー

ム「Room Azul（ルーム・アスール）」では、日本とメキシコの伝統美が融合した空間でクラセアスールのテキーラを

通年でお楽しみいただけます。 

成熟した大人の空間で海外ミュージシャンによるジャズのライブパフォーマンスとともに、アジア最高峰のミクソ

ロジストが創り出す至高のカクテルをご堪能ください。 

～ グランド ハイアット 東京 2026 Winter～ 

アジア最高峰のミクソロジストがソウルより来日 

プレミアムテキーラを使用した特別カクテルをジャズラウンジで堪能する 
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提 供 日 ： 2026年 2月 10日（火） 

提供時間： 19:00 ～24:30 

公式Webサイト： https://www.tokyo.grand.hyatt.co.jp/restaurants/recommended/maduro/guest-bartender/ 

 

 

【Pine & Coについて】 

禁酒法時代の「隠れ家バー」のような高揚感と、モダンで洗練された     

インテリアが融合した空間で、ゲストを 1980 年代から 90 年代のソウル

へと誘います。カクテルメニューは、活気あふれるソウルから着想を得

ており、韓国ならではの食材やサステナブルな要素を巧みに取り入れ

ながら、多様な食文化を体験できる没入感のある世界観を表現してい

ます。その卓越したクリエイティビティにより、Pine & Co は権威ある      

「アジアのベストバー50」リストにおいて、2024 年と 2025 年の 2 年連続

で「アジアのベストバー100」の一軒として選出されています。 

 

 

【クラセアスールについて】 

クラセアスールはテキーラやメスカルという 1つのアートを通じて、メキシ

コの美しさと伝統の真価を伝え、世界中の人々のライフスタイルを彩る 

メキシコ初のラグジュアリーブランドです。高品質なクラフトテキーラを 

提供するため、機械化が主流となった今でも、長年受け継がれてきた

伝統的な製法を守り続けることを大切にしています。目を引くデザイン

のデキャンタは、陶器の成形からペイントまでハンドメイドで製作されて

おり、製作に携わるスタッフの多くは現地コミュニティの女性で構成され

ています。 

 

公式ウェブサイト ： https://www.claseazulasia.com 

公式 Instagram:    https://www.instagram.com/claseazulofficial/ 

 

 

【バー ＆ ジャズラウンジ「マデュロ」について】 

ライブミュージックも楽しめる、大人のためのシックなバー & ジャズラウ

ンジ。シグネチャーカクテルのモヒートをはじめ、季節のフルーツをふん

だんにつかい、経験豊富なバーテンダーがつくるカクテルに、シャンパ

ンやワイン、ポートワインなどを多数取りそえています。さらに、ウイスキ

ールームには希少な銘柄がならびその種類は都内屈指のセレクション

です。アーティスティックなハンドメイドのレリーフやガス灯の炎が揺らめ

くランプがお迎えします。 

 

住所： 〒106-0032 東京都港区六本木 6-10-3 グランド ハイアット 東京 4階(6階経由) 

03-4333-8783（直通） 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

https://www.tokyo.grand.hyatt.co.jp/restaurants/recommended/maduro/guest-bartender/
https://www.claseazulasia.com/
https://www.instagram.com/claseazulofficial/
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【グランド ハイアット 東京について】 

ダイナミックなライフスタイル デスティネーションホテルとして、最先端のグローバルな文化都市、東京・六本木の

ビジネスや文化、ファッションが集まる国際文化都心がコンセプトの「六本木ヒルズ」に位置します。2003 年の開

業以来、一流のホスピタリティーを格付けする世界有数のトラベルガイド「フォーブス トラベルガイド」にて 2025年

までの 9年連続で 4つ星を獲得し、米国の権威ある旅行誌「トラベル+レジャー」では、2018年より 7年連続で東

京のベストホテルの 1 つに選出されるなど、数々の高い評価を得ています。ゲストルームは、厳選された天然素

材をつかい、コンテンポラリーなデザインながらも温もりあふれるレジデンスのような雰囲気の全 387 室をご用意

し、都内で唯一のプライベートプールを備えたプレジデンシャル スイートをはじめとする 28室のスイートを有しま

す。館内には独創的な 10のレストラン＆バーのほか、最新の機器を導入した 2,800 ㎡の宴会施設、厳選された

天然素材を使用したリラクゼーション空間のスパ＆フィットネスなどを設け、豊富なオプションを提案します。ドラ

マティックな建築と大胆で活気に満ちたデザインが織りなす空間では、卓越したサービスだけではなく細部にこ

だわったさまざまな体験を提供し、お客様が過ごすひとときを色鮮やかに演出しています。グランド ハイアット 東

京の最新情報は tokyo.grand.hyatt.jpをご覧ください。 

 

 

【グランド ハイアットについて】 

世界中で展開されているグランド ハイアット ホテルは、細部へのこだわりと最高の瞬間を大切にすることでお客

様が旅に抱く夢を叶えます。主要都市やリゾート地における文化と世界のビジネスが交差する場所で、その地の

息吹を感じる個性的なデザインが特徴的です。ドラマチックな建築と大胆で活気に満ちたデザインが織り成す多

文化的な空間でお客様をお迎えし、ワンランク上のサービス、ファーストクラスの客室、豊富なオプションをお届

けします。また、グランド ハイアット ホテルは独創的なダイニングでも定評があり、その他にもラグジュアリースパ、

フィットネスセンター、ビジネス設備やミーティングルームを完備しています。詳細またはご予約は、

grandhyatt.com をご覧ください。Facebook、Instagram で、@GrandHyatt をフォローしてください。ハッシュタグ

「#GrandHyatt」を付けた写真の投稿もお待ちしています。 

 

 

 

※最新の営業時間については公式WEBサイトをご確認ください。  

※内容および料金は変更する場合がございますので、ご掲載いただく際は事前にお問い合わせください。 

※写真はイメージで、実際と異なる場合があります。あらかじめご了承ください。 

 

 

https://www.hyatt.com/grand-hyatt/ja-JP/tyogh-grand-hyatt-tokyo
http://www.grandhyatt.com/
https://www.facebook.com/grandhyatt/?fref=ts
https://www.instagram.com/grandhyatt/?hl=en

