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報道関係各位 

2019年 5月 24日 

株式会社ディノス・セシール 

 

～料理ビギナーでも、あっという間に「本格派」を叶える、キッチンアイテム～  

ディノスが、家庭用ビアサーバーやアイデア調理器具などを新発売 

 

 
 

株式会社ディノス・セシール（本社：東京都中野区）は、料理初心者でもあっという間に“本格的な味わい”が作れる、

おしゃれで機能的な最新のキッチンアイテムを、ディノスオンラインショップ（https://www.dinos.co.jp/）および、家具・イ

ンテリアの総合カタログ『dinos of LIFE（ディノス オブ ライフ）2019夏号』（https://www.dinos.co.jp/dinosoflife/）

にて、2019年5月20日より発売しました。 
 

家でもきめ細やかで、クリーミーな泡！本格的な生ビールが楽しめる家庭用ビアサーバー 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

自宅がステーキハウスに！肉をおいしく焼くことに特化した極厚フライパン 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

缶や小瓶・中瓶ビール＆発泡酒をお店の味に変える超音波式ビアサ

ーバー。1秒間に4万回の超音波振動で細かくクリーミーでコクのある

泡を作り出し、少量の泡も大量の泡も自由につぎ足せるのでビールと

泡の黄金比7：3も自由自在。電池式なので海や山などアウトドアでも

楽しめます。また、缶ビールとジュースの 2 本を入れ、レバーを倒す

とブレンドされたカクテルビールが完成するカクテルビアサーバー

は、きめ細かいクリーミーな泡と共に、トマトジュースやジンジャー

エール、オレンジジュース、レモネードなどを組み合わせて、オリジ

ナルブレンドビールが楽しめます。 
 
缶・瓶ビール専用超音波式ビアサーバー 税抜価格：9,980円(写真左) 
・本体サイズ…約幅11・奥行22.5・高さ45.5cm・重さ約1.1kg 
※使用可能飲料：缶飲料330・350・500ml、小瓶・中瓶 

カクテルビアサーバー 税抜価格：12,800円(写真右) 
・本体サイズ…約幅20.3・奥行21.8・高さ46cm・重さ約1.7kg 
・色：（ア）ブラック （イ）ホワイト 
※使用可能飲料：缶飲料330・350・500mlとペットボトル500ml以下 

板厚 4.5 ミリの極厚鉄板を使用することで、高い蓄熱性

とむらのない加熱を実現し、食材の旨味を引き出すフライ

パン。薄いフライパンでは肉をのせると温度が急激に下が

り肉汁が流れ出しますが、本品なら肉をのせても温度が下

がりにくく、外はカリっと中はジューシーに焼き上げ、肉

汁や旨味をしっかり閉じ込めたお店のような仕上がりに。 

大人の鉄板  

税抜価格：10,000円（小）/13,000円（小 フタつき） 

税抜価格：12,000円（大）/16,000円（大 フタつき） 
・本体サイズ…約全長42・幅16・高さ9.5cm・重さ約2kg（小）/ 
約全長43・幅22・高さ5.5cm・重さ約3.1kg（大） 
※ガス火・IH電磁調理器使用可能 

小サイズ 

大サイズ 

https://www.dinos.co.jp/dinosoflife/
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トースト、からあげ、塩さば焼きが 1台で！「焼く調理」全てを叶えるトースター 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

電子レンジ調理ができてそのまま食卓に出せる器＆便利でおしゃれな油はねガード 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

  

 

 
 

 

 
 

 

 
 

洗練されたデザインの電子レンジ調理ができる樹脂製の器。レン

ジ加熱時の発熱量が少ない特殊樹脂製で、食材の水分を奪うことな

く短時間で調理が可能なので、食材がふっくらと仕上がります。ま

た蓋付きであるため、そのまま保存や再加熱でき、さらに蓋は取り

皿としても使えます。 

電子レンジ調理ができる器 

税抜価格：3,600円（1個）、7,200円（2個組・ディノス特典ミニレシピ付き） 
・サイズ…直径15.2・高さ6.3cm・重さ約275g・容量…約750ml 
・色…白無垢色（ホワイト）、茶大色 
（ブラウン）、常緑色（グリーン）、 
大緑色（ライトグリーン） 
※耐熱温度：-20℃～220℃ 
※直火・オーブンは使用不可 

食パンがカリッふわっと焼けるのはもちろん、ファンが回

転することで庫内の熱を循環させるコンべクション機能で、

焼魚・肉料理までこなす、進化したトースター。熱風の力で

からあげ・とんかつなどノンフライ調理もでき、さらに 21

種類の自動モード搭載で、料理名を選択するだけで、誰でも

上手に焼き上げます。また、独自の庫内循環機能を採用し、

脱臭・脱煙しながら焼き、調理中のニオイと煙をケアするの

で、魚を焼いた後にすぐトーストを焼いても大丈夫。朝食の

準備からおもてなし料理まであらゆるシーンで活躍します。 

【特典付き】魚もお肉も焼けるマルチコンベクショントー

スター 税抜価格：17,800円 
・本体サイズ…約幅 36・奥行 43.5・高さ 23.5cm・重さ約 6.6kg/・庫
内サイズ…約幅28・奥行27・高さ8cm 
※温度調節：100～250℃ 
※自動メニュー：21種類・手動での温度調節も可能 
※レシピブック・トレー・焼き網付き 
※dinos特典：魚と肉などの使い分けに便利なトレーをもう1枚プレゼ
ント！ （トレーを2枚お届けします） 

全米でも大ヒットしている、油はねを 360 度ブロ

ックできる、フライウォール（油はねガード）。耐熱

温度約240℃の柔らかなシリコン素材で、パッと広げ

てフライパン内に置くだけで手軽に使え、焼き、揚

げはもちろん、調理中に蓋もできるので蒸し料理な

ど、色々な料理に使えます。調理中の油や、汚れの

飛び散りを防ぎ、コンロ周りのお掃除がらくに、そ

して使い終わった後もさっと洗えます。 

フライウォール 油はねガード  

税抜価格：3,000 円（直径約 20ｃｍ）、3,500 円（直径約 24ｃｍ）、4,000 円（直径約 26～28ｃｍ）  
・サイズ…フライパン直径約20ｃｍ用、直径約24ｃｍ用、直径約26～28ｃｍ用 
・色…：（ア）レッド （イ）オレンジ （ウ）グリーン （エ）ブラック 
※耐熱温度：約240℃ ※収納ケース付き 
 
＜本資料に関する報道機関からのお問い合わせ先＞株式会社ディノス・セシール 広報室 中山、本條 Tel：03-6743-1114／e-mail：pr@dinos-cecile.co.jp 

＜お客様からのお問い合わせ先＞ディノス ハートコールセンター Tel：0120-343-774（9時～21時、携帯・PHS可） 

 


