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報道関係各位 

2018年4月4 日 

株式会社ディノス・セシール 

 

～おいしく食べられて、飲める、スイーツ感覚のヘルシーフードを提案～ 

ディノスより、1個あたり乳酸菌100億個のグラノーラサンドなどを発売 
 

株式会社ディノス・セシール（本社：東京都中野区）は、「ディノス」が展開する、食品カタログ 

『どうぞ召し上がれ2018夏号』とディノスオンラインショップ（https://www.dinos.co.jp/ ）において、スイーツ感

覚でおいしく食べられるヘルシーフードである、国産大麦100％のグラノーラサンドをはじめ、今注目 

のもち麦と玄米を使用した甘酒などを販売中です。また、厳選された国産原材料の組み合わせがユニーク

で、これからの季節に美味しいアイススイーツをラインナップしています。 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

美味しさも栄養も優秀な、話題のヘルシーフード 
 

1個当たりに乳酸菌 100億個が含まれた、 
国産大麦 100％のグラノーラサンド 

大麦グラノーラサンド 税抜 3,600円 
(内容量) 8個入り×2箱、計 16個  

ほんのり甘く飲みやすい、 
今注目のもち麦が入った甘酒 

もち麦入り玄米あまざけ 税抜 4,600円 

(内容量) 150g×16本  
 昔ながらの麹文化を生かして、宮崎県の霊峰・諸塚
山から湧き出る水を使用。1本 150g と、持ち運びも 
便利な飲みきりサイズです。 

食べ応えのある、大麦 100％のクッキーに、クリームとドライ 
フルーツをサンド。食物繊維、カルシウムも配合されていま 
す。お菓子感覚で食べられるので、小腹が空いた時にお勧
めです。 

高地で採取された、活きたはちみつ 
ショ糖ゼロ・無添加・非加熱は稀少！ 

アルゼンチン無添加純粋はちみつ 税抜 4,600円 

(内容量) 400g×2本  
 アンデス山脈の高地に生息する花々から集めた蜂蜜 
を、アルゼンチンの養蜂家から直接買付け、沖縄の工場
により手作業で瓶詰めした拘りの一品。クリーミーな食感 
の中に、濃厚でまろやかな味わいを堪能できます。 

https://www.dinos.co.jp/
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『どうぞ召し上がれ(ディノスの美食)2018夏号』発行概要 
◆販 売 期 間    2018年4月1日～9月30日 

◆仕  様     B5判92ページ 

◆デジタルカタログリンク先 https://digitalcatalog.dinos.co.jp/html/dinos5353/100/#1 

＜本資料に関する報道機関からのお問い合わせ先＞ 株式会社ディノス・セシール 広報室 中山、本條 Tel：03-6743-1114／e-mail：pr@dinos-cecile.co.jp 

＜この商品に関する、お客様からのお問い合わせ先＞ ディノス ハートコールセンター Tel：0120-343-774（9時～21時、携帯・PHS可） 

厳選国産素材の組み合わせがユニークな、目でも楽しめるアイススイーツ 
 

あんこ、和菓子好きにお勧め 
粒あんで包んだアイスおはぎ 

「十勝ドルチェ」アイスおはぎ 税抜 3,400円 

(内容量) 65g×10個  
 十勝の橋本牧場こだわりの濃厚な牛乳を使用した
コクのあるバニラアイスを、十勝産小豆の甘じょっ
ぱい粒あんで包みました。ひんやりとした中に小
豆の甘みがしっかり残ります。 

岩手県産の良質牛乳がたっぷり入った 
濃厚で味わい深いアイスモナカ 

「岩泉ファーム」牛乳アイスモナカ 税抜 3,800円 

(内容量) 2種(牛乳モナカ、コーヒー牛乳モナカ)

各 95ｍｌ×5袋、計 10袋 
 岩手県産の牛乳を使い、濃厚なコクと優しい甘みが 
楽しめる「牛乳モナカ」と、ほろ苦い大人の味がクセ 
になる「コーヒー牛乳モナカ」。着色料未使用のモナ 
カ皮を使用しています。どちらもすっきりとした後味 
で、さっぱりとした甘みを楽しめます。 

四万十地栗が存在感たっぷり！ 
素材が生きた贅沢なアイス 

四万十地栗 アイスモンブラン 税抜 5,200円 

(内容量) 120ｍｌ×6個  
 昼夜の寒暖差が大きいため、糖度が 20 度近くにも 
なる、四万十地域で育まれた地栗。その四万十地栗を 
贅沢に使用したペーストと、フレッシュな牛乳、生クリー 
ムを合わせた栗アイスに、渋皮煮をトッピングした高級 
スイーツ。“手作り”と“地のもの”に拘りました。 

https://digitalcatalog.dinos.co.jp/html/dinos5353/100/#1

