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報道関係各位 

2015年7月21日 

株式会社ディノス・セシール 

 

定期便購入者の方には毎月「ごはんのおとも」をプレゼント 

今年で20周年、ディノスロングセラー「魚沼産こしひかり」新米予約販売開始 

ディノスの食品カタログ『どうぞ召し上がれ2015秋号』より 
 

株式会社ディノス・セシール（本社：東京都中野区）は、「ディノス」が展開する、食品カタログ 

『どうぞ召し上がれ2015秋号』とディノスオンラインショップ（http://www.dinos.co.jp/ ）において、今年 

10月で20周年を迎える、ディノスの厳選米「魚沼産こしひかり」の新米を、7月17日より予約販売中です。 

このほか、秋を感じる素材を生かした、季節のスイーツなどを多彩にランナップしています。 

 
◆品質、貯蔵からお届け方法まで、こだわり続けて 20年。トップランク厳選米「魚沼産こしひかり」の新米
を産地直送で。20周年記念として、定期便購入者に毎月「ごはんのおとも」をプレゼント。 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

◆乗せるだけ、混ぜるだけで、ごはんがごちそうに。 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

国産栗の炊き込みご飯 税抜：4,600円 
風味の良い大粒の国産栗に、食感の良い国産舞茸を合わせ、
ほんのりとした塩味に仕上げました。米 2 合に一袋を混ぜ
込んで炊き上げるだけ。秋の味覚が存分に味わえます。 

朝炊きちりめん山椒 税抜：3,800円 
通販初登場の逸品。徳島産の選り抜きの「ちりめんじゃこ」
と、和歌山産の香り際立つ小粒の「実山椒」を使用。ちり
めんじゃこは、火を通しすぎていないため、しっとりと柔
らかく、淡い色なのも特長です。 

魚沼産こしひかり 精米 or玄米(1回お試しコース) 税抜：3,715円 

ディノスの「魚沼産こしひかり」は、国内農産物（水稲うるち玄米）規格規定

に基づく検査で、色・艶・形に優れた最上位の一等米に認定され、産地である

JA北魚沼独自の品質・食味検査で、特に食味が優れているとされるSAランク

以上を取得した厳選米です。1年中新米に近い風味が味わえる「雪室貯蔵」や、

出荷直前に精米をして「産地直送」するなど、品質、貯蔵方法、お届け方法に

至るまでこだわり抜いています。今年で20年目を迎える本商品は、その記念と

して、定期便購入者に限り「ごはんのおとも」をプレゼントします。 

※お届けは、2015年10月からとなります。 

精米 玄米 

■内容量/4kg（2kg×2袋） 
 

【定期便購入者には、2015年10月からの1年間、毎月「ごはんのおとも」をプレゼント】 

（お届け月商品 左から） 
（10月）「華味鳥」辛子明太高菜100g 
（4月）優実の梅100g 
（8月）かぐら南蛮みそ漬け100g 

■内容量/2合用（調味液140g、栗80g）×4袋 ■内容量/90g×3袋 

http://www.dinos.co.jp/


      

 
  

NEWS LETTER 

 
2 

◆秋が旬の素材を生かしたスイーツ。 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
＜本資料に関する報道機関からのお問い合わせ先＞ 株式会社ディノス・セシール 広報室 中山、秋山  Tel：03-6743-1114／e-mail：pr@dinos-cecile.co.jp 

＜この商品に関する、お客様からのお問い合わせ先＞ ディノス ハートコールセンター Tel：0120-343-774（9時～21時、携帯・PHS可） 

ブランブリュン 安納芋のしっとり 

アーモンドバターケーキ 税抜：3,700円 
京都の趣を生かした創作スイーツに定評がある洋菓子店

「ブランブリュン」。アーモンド粉を練り込み、しっとりと

焼き上げたフィナンシェ風のホールケーキの上に、豊かな

甘味で女性に人気のある、鹿児島産の安納芋をたっぷりト

ッピングしました。 

四万十地栗モンブラン 税抜：4,800円 

一番上は、すっと溶けるように柔らかな栗ペーストを絞り、

渋皮煮をトッピングし、真ん中はまろやかな無糖の生クリ

ーム、ベースは少し固さを残した栗ペーストの 3層モンブ

ラン。栗を存分に味わえるように、スポンジを入れずに仕

上げました。一口で、四万十栗の風味と自然の甘味を堪能

できます。 

木ノ下菓匠 京のもちもちマロン三笠  

税抜：4,300円 
もちもちの生地でくるんだ、モンブランと抹茶餡の三笠巻

き。洋風のモンブランには渋皮栗を、抹茶餡ベースには、

黄色い甘露煮をトッピング。手巻き寿司のようにくるりと

巻いた生地は、餅粉を使用した独特のコシのあるもっちり

とした食感の手づくり生菓子です。 

やながわ 丹波篠山
ささやま

産栗 生栗きんとん「栗囃子
くりばやし

」 

税抜：4,000円 
栗といえば＜丹波栗＞と言われるほど、丹波地方が誇る特
産品のひとつ。やながわの「栗囃子」は、その丹波栗を蒸
して丁寧に裏ごしをし、栗を形どった栗きんとん。砂糖の
量や加熱を極力控え、自然の栗の繊細な風味を活かしてい
ます。本商品は、丹波栗の中でも特に質が良いといわれる
丹波篠山に限定したディノス特注仕様です。 

■内容量/モンブラン三笠、抹茶三笠、各 6個 

■内容量/1個約50g×12個 
■内容量/約25g×10個 

2タイプの栗ペー
ストと、生クリー
ムの3層仕立て。 

■内容量/直径約14.5cm（5号サイズ） 

『どうぞ召し上がれ(ディノスの美食)2015 秋号』発行概要 

◆販売期間       2015年7月17日（金）～2015年11月30日(月) 

◆仕 様      B5判 44ページ 

◆掲載アイテム数 約100点 

 


