
Page 1 of 4 

 

 

 

  2011 年 12 月 6 日 

報道関係各位 

        

セントレジスセントレジスセントレジスセントレジス大阪大阪大阪大阪でででで過過過過ごすごすごすごすホリデーシーズンホリデーシーズンホリデーシーズンホリデーシーズン    

光光光光のののの御堂筋御堂筋御堂筋御堂筋イルミネーションイルミネーションイルミネーションイルミネーションをををを望望望望むむむむ、、、、クリスマスクリスマスクリスマスクリスマス宿泊宿泊宿泊宿泊プランプランプランプランやややや    

年末年末年末年末年始年始年始年始ののののカウントダウンジャズパーティーカウントダウンジャズパーティーカウントダウンジャズパーティーカウントダウンジャズパーティープランプランプランプランなどなどなどなど販売販売販売販売開始開始開始開始    

 

 セント レジス ホテル 大阪は、大切な方やご家族と、記憶に残るホリデーシーズンをお過ごしいただく

ために、特別な日に彩りを添えるランチやディナーコースを始め、クリスマスを祝す魅力的な宿泊プランを

ご用意した「クリスマス コレクション」を展開してまいります。  

 

今回の「クリスマス コレクション」では、セント レジス ホテル 大阪が誇る 2 つのレストランにて、12 月

22 日（木）～12 月 25 日（日）の期間、「4 日間だけの贅沢」と題した聖夜を祝う特別なクリスマスコースをご

用意いたしました。 

伝統的な料理をご提供するフレンチビストロ「ル ドール」では、クリスマスを華やかに彩るフォアグラや

オマール海老の前菜など、豪華な食材が使用された特別コースを芳醇なワインと共にご堪能いただけま

す。 

活気あふれるオープンキッチンを備えたイタリア料理「ラ ベデュータ」では、北イタリアの邸宅をイメージ

した豪華な雰囲気の中、伊勢海老や天然トラフグなど産地と質にこだわり抜いた厳選食材を豪快にアレ

ンジしたお料理をお楽しみいただけます。 

 

その他にも、心躍るクリスマススイーツとして、金箔を贅沢にあしらったゴールデンプレミアムストロベリ

ーロール、フォアグラをクグロフに盛り込んだ焼き菓子、セントレジスならではの上質な素材と季節の風味

をモチーフに、パティシエの豊かな感性が花開いたスイーツコレクションとなっております。 

 

また、色彩豊かなコースディナーや KRUG（クリュッグ）シャンパン、金箔を贅沢にあしらったゴールデン

ロールなど、聖なるホリデーシーズンにふさわしい贈り物を揃えた特別な宿泊プランをご用意いたしました。

千代紙のオーナメントで和洋折衷に飾られた鮮やかなクリスマスツリーがお客様をお迎えし、御堂筋イル

ミネーションの眺望を贅沢にお楽しみいただける高層階のお部屋にてお寛ぎいただけます。さらに、セント

レジスの代名詞であるサンタクロースならぬバトラーが、きめ細やかなおもてなしで極上の夜を演出いた

します。 

 

12 月 31 日（土）には、当ホテルで新年を迎えるカウントダウンジャズパーティーを開催し、セントレジスでし

か体験できない特別な年越しの時間をお過ごしいただきます。 

 

プラン詳細は別紙にてご確認ください。 

 

■■■■    セントセントセントセント    レジスレジスレジスレジス    ホテルホテルホテルホテル    大阪大阪大阪大阪    概要概要概要概要    

 所在地： 大阪府大阪市中央区本町三丁目六番十二号 

 T E L ： 06-6258-3333 （代表） 

 H   P ： http://www.stregisosaka.co.jp/ 

 
 
 
 

【【【【本件本件本件本件にににに関関関関するおするおするおするお問合問合問合問合せせせせ先先先先】】】】    

セント レジス ホテル 大阪 広報担当：南川 玲 

tel.06-6105-5630/fax.06-6105-5627 email: ryo.minamikawa@stregis.com 

または、セント レジス ホテル 大阪 PR事務局 (プラチナム内)  担当：袴田 美菜 

tel.03-5572-6072/mobile.080-4369-6220/fax.03-5572-6075 

email：m-hakamata@vectorinc.co.jp 
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【【【【クリスマスクリスマスクリスマスクリスマス    コレクションコレクションコレクションコレクション概要概要概要概要】】】】 

■■■■「「「「4444 日間日間日間日間だけのだけのだけのだけの贅沢贅沢贅沢贅沢」」」」    レレレレストランストランストランストランクリスマスクリスマスクリスマスクリスマスプロモーションプロモーションプロモーションプロモーション    

フレンチビストロフレンチビストロフレンチビストロフレンチビストロ「「「「ルルルル    ドールドールドールドール」」」」    

フランスの伝統的なビストロ料理を提供するルドールでは、クリスマスに相応しい豪華なクリ

スマスランチビュッフェと3コースのディナーをご用意しております。クラシカルなレシピをベース

に帆立貝や真鯛など旬の食材をアレンジした特別コースを芳醇なワインと共にご堪能ください。    

期 間： 12月22日（木）～ 12月25日（日） 

*クリスマスランチビュッフェ12月10日（土）～12月25日（日）  

 

時 間： ランチ 11：30～14：30 （L/O 14：00）  

ディナー 第一部 17：30～19：30/第二部 20：15～22：15 

 

料 金： クリスマスランチビュッフェ 3800円  

     （お一人様/税込・サービス料別） 

ディナーコース 10,000円/15,000円/20,000円  

     （お一人様/税込・サービス料別） 

 

 

イタリアンレストランイタリアンレストランイタリアンレストランイタリアンレストラン「「「「ララララ    ベデュータベデュータベデュータベデュータ」」」」    

北イタリアの邸宅をイメージした雰囲気の中、臨場感溢れるオープンキッチンより、本場イタリ

アのクリスマス料理をお届けいたします。料理長中東が腕によりをかけて生み出す独創的かつ

色彩豊かな品々。キャビアやトリュフなどクリスマスを祝うにふさわしい食材をふんだんに取り

入れた贅沢な6皿、見た目も華やかに聖なる夜を特別に演出致します。 

期 間： 12月22日（木）～ 12月25日（日） 

 

時 間： ランチ 11：30～14：30 （L/O 14:00）  

      ディナー第一部 17：30～19：30/第二部 20：15～22：15 

 

料 金： クリスマスランチコース 10,000円  

     （お一人様/税込・サービス料別） 

       ディナーコース 18,000円/24,000円/30,000円 

       *3万円コースは個室にてご案内/1日1組様限定 

     （お一人様/税込・サービス料別） 

 

 

クリスマスクリスマスクリスマスクリスマス    スイーツコレクションスイーツコレクションスイーツコレクションスイーツコレクション    

ホリデーシーズンを祝う心躍るケーキコレクションとして、金箔を贅沢にあしらった「ゴールデ

ンプレミアムストロベリーロール」やダークチョコレートとKRUGシャンパンの香りがコラボレートし

た「KRUGシャンパンショコラ」など、聖なる夜にふさわしいオリジナルプレミアムスイーツをご賞

味ください。 

ご注文受付期間： 12月19日（月）まで 

販売場所： フレンチビストロ「ル ドール」特設会場 

 

クリスマスクリスマスクリスマスクリスマス生生生生ケーキケーキケーキケーキ        

商品お引き渡し期間： 12月22日（木）～12月25日（日） 

 

そのそのそのその他他他他ののののスイーツスイーツスイーツスイーツ    

商品お引き渡し期間： 11月22日（火）～12月25日（日） 

 

 

 

【 料理イメージ 】 

【 料理イメージ 】 

【 スイーツイメージ 】 
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■■■■「「「「宿泊宿泊宿泊宿泊    プロモーションプロモーションプロモーションプロモーション」」」」    

全室１７階以上の高層階に位置し、御堂筋の眺望を贅沢にお楽しみいただきながら、フレンチビストロ「ル 

ドール」またはイタリア料理「ラ ベデュータ」で贅沢なディナーをご堪能するプランや、お部屋でお楽しみい

ただくプライベートダイニングでのディナーなど、お好みのクリスマスステイをお選びいただけます。 

 

宿泊宿泊宿泊宿泊プランプランプランプラン 

フレンチビストロフレンチビストロフレンチビストロフレンチビストロ    「「「「ルルルル    ドールドールドールドール」」」」    クリスマスディナークリスマスディナークリスマスディナークリスマスディナー付付付付ききききプランプランプランプラン    

イタリアイタリアイタリアイタリア料理料理料理料理    「「「「ララララ    ベデュータベデュータベデュータベデュータ」」」」    クリスマスディナークリスマスディナークリスマスディナークリスマスディナー付付付付ききききプランプランプランプラン    

期 間： 12月22日（木）～12月25日（日） 

ルームタイプ： グランドデラックス、グランドデラックス・プリミエ （ビューバス） 

客 室： グランドデラックス（51平米） 

料 金： フレンチビストロ「ル ドール」ディナー付きプラン/ 68,000円～ （税サ込・1室2名様） 

イタリア料理 「ラ ベデュータ」ディナー付きプラン/ 84,000円～ （税サ込・1室2名様） 

内 容： フレンチビストロ「ル ドール」又はイタリア料理 「ラ ベデュータ」にてクリスマスディナー、 

       グラスシャンパン（1名様1杯）、インターナショナル朝食ビュッフェ又は和朝食 

      「KRUGシャンパンショコラ」をお部屋にお届けいたします 

 

「「「「The Premium StayThe Premium StayThe Premium StayThe Premium Stay」」」」    

期 間： 12月22日（木）～12月25日（日） 

ルームタイプ：グランドデラックス、グランドデラックス・プリミエ （ビューバス） 

客 室： グランドデラックス（51平米） 

料 金： 102,000円～ （税サ込・1室2名様） 

内 容： プライベートダイニングのクリスマスディナー、 

ＫＲＵＧフルボトルシャンパン（1室1本）、インターナショナル朝食ビュッフェ又は和朝食 

「ゴールデンプレミアムストロベリーロール」をお部屋にお届けいたします。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【 ゴールデンプレミアムストロベリーロール 】 【グランドデラックス】 
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「「「「ニューイヤーカウントダウンニューイヤーカウントダウンニューイヤーカウントダウンニューイヤーカウントダウン    ジャズパーティープランジャズパーティープランジャズパーティープランジャズパーティープラン」」」」    

新年をセント レジス ホテル 大阪でお過ごしいただくお客様に、ジャズ演奏の中、年越しを祝うシャンパ

ンやアミューズをご堪能いただきます。また、抽選でディナーチケットや宿泊券が当たる抽選会などの特

典もあり、大切な方やご家族とお楽しみ頂けるイベントをご用意したカウントダウンパーティ付きプラン。 

 

日時： 12月31日（土） 

会場： 本町ガーデンシティビルディング１Ｆ 

開演： 22時～ 

 

※宿泊プラン詳細はホテルホームページにてご確認いただけます。 

 

「「「「御堂筋御堂筋御堂筋御堂筋イルミネーションプランイルミネーションプランイルミネーションプランイルミネーションプラン」」」」    

期 間： 12月14日（水）～1月22日（日） 
※クリスマス期間中（12月22日（木）～12月25日（日））と年末年始（12月31日（土）～1月3日（月））を除く 

ルームタイプ：デラックス、グランドデラックス・プリミエ （ビューバス） 

客 室： デラックス（43平米） 

料 金：  30,000円～ （税サ込・1室2名様） 

客 室： グランドデラックス・プリミエ （ビューバス）（46平米） 

料 金：  34,000円～ （税サ込・1室2名様） 

内 容： グラスシャンパン（1名様1杯）,ウェルカムフルーツのアメニティをお部屋にお届け 

インターナショナル朝食ビュッフェ又は和朝食 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

    

    

    

    

    

    

    

    

【【【【本件本件本件本件にににに関関関関するおするおするおするお問合問合問合問合せせせせ先先先先】】】】    

セント レジス ホテル 大阪 広報担当：南川 玲 

tel.06-6105-5630/fax.06-6105-5627 email: ryo.minamikawa@stregis.com 

または、セント レジス ホテル 大阪 PR事務局 (プラチナム内)  担当：袴田 美菜 

tel.03-5572-6072/mobile.080-4369-6220/fax.03-5572-6075 

email：m-hakamata@vectorinc.co.jp 

【御堂筋 イルミネーション 】 【イメージ 】 


