
 「島じまん2012」5月26日(土)27日(日)開催記念 

2012年4月13日リリース 

身近なお店で島体験！ 
島じまん2012・飲食店コラボキャンペーン 

 東京の島々のかけがえのない自然環境・人々のくらし・文化・観光資源・特産品などの地域の魅力を広く大都市圏
の人々に紹介し、観光や産業の活性化を図りたい。そんな思いから、「島じまん２０１２」実行委員会は来る５月２６
日（土）・２７日（日）の２日間、東京愛らんどフェア「島じまん２０１２」を竹芝桟橋・竹芝客船ターミナルにて開催致し
ます。 これを記念して「島じまん２０１２」と首都圏にある島の食材を使ったお店のコラボレーションが実現します。
島の食材をふんだんに使った島料理をあなたの身近な場所でお楽しみください。 

東京愛らんど(竹芝) ～伊豆諸島・小笠原諸島のアンテナショップ～ 

伊豆諸島・小笠原諸島への玄関口、竹芝客船ターミナル内カフェレストラン 
「東京愛らんど」では、新島の焼酎「嶋自慢」とくさやをセットにした 
「島じまんセット」をワンコインの500円で提供。 
平日17時以降、5月26日(土)27日(日)「島じまん2012」開催日は 
終日お楽しみいただけます。各日材料がなくなり次第終了。 

 

ベイサイドホテル アジュール竹芝  

5月は各レストランにて島じまん協賛フェアを開催。その他特別イベントあり。 
 
【島グルメ美食の会とＨANAEさんに聞く美の秘密】 
 2012年5月4日（金祝） 18:00～20:00 参加費 5,500円 
   美肌を作る椿オイルと明日葉、パッションフルーツを使ったフレンチコース。 
 
【島グルメ美食の会 大好評第二弾！ 】 
 2012年5月6日（日） 18:00～20:00 参加費 6,500円 
 昨年１月に開催した美食の会のアンコール。 

 島の食材を使ったフルコースを総料理長の紹介とともにご堪能下さい。 

椿油と明日葉のシフォン 

明日葉アイスクリーム、大島産
椿の花びらジャムを添えて 

八丈島 ゆうき丸(銀座)  

銀座中央通りのスワロフスキービルに位置する和食料理店。 
漁師である店長・板長が八丈島出身であることから、八丈島を 
中心に島でとれた新鮮な魚介類や野菜を、最高の状態で提供 
できるお店。※海峡の変化により内容に変更有。 
 
【島じまんコース】 夜 
 明日葉の天ぷら、くさや、島寿司など7,350円のコースを5月末まで毎日5,250円に! 
 
島じまん開催記念【ゆうき丸お試しコース】 夜 5,250円 
 テーブル席・カウンター席にて、ドリンク付きで、仕入れた食材を最適な調理法 
 で提供。銀座の和食料理店は高級?!敷居が高い?!という方も、気軽に仕事帰りにどうぞ。 

http://islands-love.com/event_wp/wordpress/wp-content/uploads/2012/04/desert.jpg


ラ・スコリエ―ラ（赤坂） 

毎朝八丈島や築地から仕入れる新鮮な魚を、おいしい野菜やオリーブ
オイルなどを使い地中海風に調理するお店。 
 

「八丈島近海の海水を使ったアクアパッツァ」は八丈島沖の海洋深層水
が湧くフレッシュな海水を汲み上げて作る日本唯一イタリアの手法を取
り入れたこだわりの逸品で、グルメ雑誌にも絶賛されています。 
 

高級フレンチレストラン。「小笠原
産の海亀のコンソメスープ」は海亀
と野菜の旨味が引き出されていて
絶妙。素材の特徴を最大限生かし
た極上スープは芸術作品。 

取材・掲載に関するお問い合わせ先  (店舗の取材コーディネートもこちらの窓口一括で対応いたします) 
「島じまん２０１２」広報事務局（BMC内） 担当：鈴木真理、井上恵莉子 

TEL：03-3470-2573 FAX：03-3470-2557 
公式ホームページhttp://www.islands-love.com/shimajiman2012/ 

※5月26日(土)・27日(日)の「島じまん2012」までに、首都圏の飲食店と島じまんは、まだまだコラボレーショ ン
する予定です。最新の情報は島じまん2012の公式ホームページでご確認ください。 

ばんやしおさい(笹塚) 

笹塚の商店街の中にある伊豆諸島全般の食材を扱った庶民的なお店。
～島じまん特別メニュー～ 

【島の贅沢セット】 1050円。5月末まで。 

    ・お好みの島焼酎1杯・明日葉のおひたし・亀の手塩茹で 

    ・島あさり(松葉貝)塩茹で・島焼酎仕立ての豚角煮・島寿司 
                          (入荷状況により内容に変更は有) 

 

ビストロおきみくら (青物横丁) 

テレビ朝日「食彩の王国」で紹介された「トビウオ料理」等、島の珍味
メニューが島じまん2012の期間中まで堪能できます。 

※入荷状況により変化がございますので、お店にお気軽にお問い合
わせください。島焼酎バイキングも１時間１０２９円～。 

第三新生丸(下北沢) 居酒屋こっこめ(新宿) アピシウス(日比谷) 

新宿でアットホームな雰囲気で
島の料理が楽しめる居酒屋。 

毎日2銘柄ずつ選定される日替
わり焼酎の割引サービスがあり
ます。 

東京ではなかなか見かけられない
八丈島の郷土料理や島焼酎、オ
リジナルメニューが盛りだくさん。
絶妙な味わいのくさやピザは、くさ
や初心者や女性にも大好評。 


