
1 

 

  

＜Press Release＞        2021 年 7 月 14 日 

 
 
 
 
 
 
 
 

株式会社ルミネ（本社：東京都渋谷区、代表取締役社長：高橋眞）が運

営するルミネ横浜は、”こころ歓ぶ、おいしいひととき“をテーマに無性に食べたくなる

メニューを集めたフェア「LUMINE YOKOHAMA FOOD FAIR」の 2021

年の夏企画として、「ルミネ横浜 カレー＆ひんやりスイーツ フェア 2021」を初

開催します。夏の食欲を刺激する「カレー」と、暑い夏にしみる「ひんやりスイーツ」

をテーマに、ルミネ横浜の飲食店が趣向を凝らしたこの夏をおいしく楽しめるオリジナ

ルメニューを展開します。 

期間中は、そこでしか味わえない横浜限定メニュー13 種類を含む 44 メニュー

が登場します。夏に無性に食べたくなる「カレー」では、最上級のシーフード素材を

贅沢に使ったメニューが自慢のイタリアレストラン「OTTIMO Seafood garden」の

「カナダ産オマール海老のスープカレー」や、中国料理に世界各国の調理技法をフュー

ジョンしたオリジナルの“モダンチャイニーズ”が楽しめる「ブリル飯店」の「カレー担々麺」

など、定番メニューから新メニューまで 15 店舗 24 メニューを味わえます。暑い夏にしみる「ひんやりスイーツ」では、職人

が手間ひまかけた京都のおばんざいを楽しめる「石塀小路 豆ちゃ」の「アップルマンゴーとほうじ茶寒天のソフトクリームパフェ」

や、新鮮で旬な地元食材を活かしたカフェメニューを展開する「cafe locally」の「ミルクジェラートパフェ」など、15 店舗

20 メニューが楽しめます。この夏はルミネ横浜の「カレー」と「ひんやりスイーツ」でおいしいひとときをお楽しみください。 

「ルミネ横浜 カレー＆ひんやりスイーツ フェア 2021」開催概要  

〔期間〕 2021 年7 月16 日（金）～8 月31 日（火） 

〔時間〕 営業時間は各ショップにより異なります。最新の情報はルミネ横浜ホームページをご確認ください。 

        ルミネ横浜ホームページ： http://www.lumine.ne.jp/yokohama/ 

〔場所〕 ルミネ横浜（神奈川県横浜市西区高島 2-16-1） 6F/7F レストランフロア ※一部 

〔内容〕 「カレー」 15 店舗24 種類 ※メニュー一例掲載 

・6F 「OTTIMO Seafood garden」の「カナダ産オマール海老のスープカレー」 ★ルミネ横浜限定メニュー 

・7F 「ラ・メゾン アンソレイユターブル」の「赤海老と夏野菜のオーブン焼きカレー」 ★ルミネ横浜限定メニュー 

・7F 「つばめグリル」の「カレーハンブルグステーキ」 ★ルミネ横浜限定メニュー 

・7F 「ブリル飯店」の「カレー担々麺」 ★ルミネ横浜限定メニュー 

「ひんやりスイーツ」 15 店舗20 種類 ※メニュー一例掲載 

・7F 「cafe locally」の「ミルクジェラートパフェ」 ★ルミネ横浜限定メニュー 

・7F 「石塀小路 豆ちゃ」の「アップルマンゴーとほうじ茶寒天のソフトクリームパフェ」 ★ルミネ横浜限定メニュー 

・6F 「OTTIMO Seafood garden」の「旬のフルーツテリーヌマンゴーソース」 ★ルミネ横浜限定メニュー 

※本キャンペーンメニュー詳細は 7 月15 日以降ルミネ横浜公式Instagramで順次公開予定。 

ルミネ横浜公式 Instagram：https://www.instagram.com/lumine_yokohama/ 

※期間中フェア対象ショップにおいて、ルミネのアプリ「ONE LUMINE」に連携したルミネカードで 2,000 円（税込）以上 

ご利用されたお客さまを対象に、「ONE LUMINE」から応募できるプレゼントキャンペーンを開催。  

カレーやひんやりスイーツをご自宅でも楽しめる厳選グッズやショッピングチケットが当たるチャンスがありますので、 

この機会にぜひご参加ください。 

ルミネ横浜初開催！トレンドの“スパイスカレー”や“ひんやり大人スイーツ”など 

暑い夏におすすめのルミネ横浜限定メニュー13 種類が登場！ 

極上海老のスープカレーや京都のほうじ茶×フルーツの豪華夏パフェも新登場 

「ルミネ横浜 カレー＆ひんやりスイーツ フェア 2021」 

http://www.lumine.ne.jp/yokohama/
https://www.instagram.com/lumine_yokohama/
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■「カレー」限定メニュー例 

「カナダ産オマール海老のスープカレー」  

2,500 円（税込） 

OTTIMO Seafood garden／6F 
オッティモ名物のオマール海
老の頭をふんだんに使って 
取ったダシとネパールで修業
を積んだスタッフの絶妙なス
パイス配合をお楽しみくださ
い。 

「赤海老と夏野菜のオーブン焼きカレー」  

1,430 円（税込） 

ラ・メゾン アンソレイユターブル／7F 
玉ねぎをしっかり炒めて仕込
んだカレーに、ゴロっと夏野菜
と赤海老を炒め煮込みまし
た。夏にぴったりのスパイシー
カレーです。 

 
 

 

「カレーハンブルグステーキ」  

1,430 円（税込） 

つばめグリル／7F 

9 種類の香辛料とバナナや
パイナップルなどフルーツをふ
んだんに使用した自家製の
カレーソースをハンブルグステ 
ーキにかけて、包み焼きにし
ました。 

「カレー担々麺」  

1,320 円（税込） 

ブリル飯店／7F 
台湾料理で使われている魚
介、干しエビ、エシャロットなど
で作った沙茶醤を使用。味
のベースにはココナッツミルクと
グリーンカレー、特製の豚の
挽き肉炒めをのせました。 
 

「お野菜たっぷりカレー定食」  

1,639 円（税込） 
やさい家めい／7F 

1 号店から愛されている定
番、やさい家めいのお野菜を
たっぷり使った和風だしのカ
レーです。お客さまに人気の
『名物カレー』が期間限定で
復活します！ 
 
 
 
 

「いろどり夏野菜のマイルドカレー」 

1,380 円（税込） 

AGIO／7F 

カラフルな夏野菜と丸ごとトマ
トのオーブン焼きをのせた、ス
パイスの香りとたっぷり野菜の
中辛カレーです。 

 
 
 

「ぶどう山椒の麻婆カレー」他（全 7 種類 週替わり） 

836 円（税込）～ 

Soup Stock Tokyo／6F  

フェア期間は週替わりで計 7 種類の限定カレーが登場します。 

※メニュー例 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ぶどう山椒の麻婆カレー 836 円（税込） 

［期間：7 月 19 日～25 日］ 

7 種の野菜のラタトゥイユカレー 836 円（税込） 

［期間：8 月 16 日～22 日］ 

ベイガンバルタ 836 円（税込） 

［期間：8 月 30 日～31 日］ 

 豚トロのビンダルーカレー 936 円（税込） 

［期間：8 月 9 日～15 日］ 

ルミネ横浜限定 ルミネ横浜限定 

ルミネ横浜限定 ルミネ横浜限定 

ルミネ横浜限定 季節限定 

季節限定 
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■「ひんやりスイーツ」限定メニュー例 

「アップルマンゴーとほうじ茶寒天のソフトクリームパフェ」 

850 円（税込） 

石塀小路 豆ちゃ／7F 
濃厚なソフトクリームとさわや
かなマンゴーソース、上品な
香りの京都宇治藤井茶園の
ほうじ茶使用の寒天が夏に
ぴったりのボリュームたっぷりの
パフェ。 

「ミルクジェラートパフェ」  

715 円（税込） 

cafe locally／7F 
神奈川県伊勢原産の牛乳を
使用したミルクジェラート。さっ
ぱりとした甘味と、なめらかな
口どけ。季節のフルーツをトッ
ピングし、見た目も涼しげで華
やかな一品。 

「フレッシュメロンとレモンジュレのパフェ」 お茶付き 

1,683 円（税込） 

Afternoon tea Love&Table／5F 
メロンに自家製レモンコンフィ
チュールで作ったジュレ、パッ
ションフルーツソース、ミルクプ
リンを重ねた期間限定 
パフェ。 
※販売期間：8 月 5 日（木）～ 

9 月 1 日（水） 

「北海道山川農園の『山川わさび』とメロンのかき氷」    

1,320 円（税込） 

やさい家めい／7F 
ジューシーな肉厚メロンと、な
んと！わさびのコラボレーショ
ン。甘さと鼻に抜けるつんとし
た爽やかさをお楽しみくださ
い。 
※14 時以降の販売 

 
 
 
 

「旬のフルーツテリーヌマンゴーソース」  

700 円（税込） 

OTTIMO Seafood garden／6F 
旬のトロピカルフルーツを白ワ
インベースのゼリーで包みまし
た。マンゴーのソースがさっぱり
ゼリーにコクを与えてくれます。 

「桃のコンポート バニラアイスクリーム添え」  

770 円（税込） 

つばめグリル／7F 
白桃をまるごとコンポートにしま
した。リキュールとスパイスミント
の香りがさわやかな夏の人気
のデザートです。 

 

「メロンクリームソーダ」  

700 円（税込） 

MOKUOLA DexeeDiner／6F 
定番メロンソーダにバニラアイ
スとサクランボをトッピング。
見た目も可愛いらしく、飲ん
でも美味しい！ 
 

「ヴィーガン マンゴーストロベリー オーバーナイトオーツスムージー」 

620 円（税込） 

ローステッド コーヒー／B2 
マンゴーストロベリー オーバーナイト

オーツスムージーの味わいをそのまま

に、ヴィーガン仕様にアレンジした一

品。「ALPRO」のオーツミルクとオー

バーナイトオーツのまろやかさ、エキ

ゾチックなマンゴーの味わいがより濃

厚に感じられます。 
 

＜新型コロナウイルス感染拡大防止のためのお願い＞ 
ご来店に際して、下記の事項のご協力をお願いいたします。 
１．ご来店の際のマスクの着用及び咳エチケットにご協力ください。 
２．ご入店前の手指の消毒にご協力ください。 
３．「3 つの密」を避けるため、一部の館内施設のご利用を制限させていただきます。 
４．レジや館内設備は他のお客さまとの間隔を空けてご利用ください。 
５．体調不良の際はご来店をお控えください。 
６．館内の密集を避けるため、少人数でのご来店をお願いいたします。 

※混雑時は入店を制限させていただく場合がございます。 

 

 

テイクアウト可 

＜一般のお客さまからのお問い合わせ先＞ 
ルミネ横浜 Tel.045-453-3511（代表） 

ルミネ横浜限定 

季節限定 

季節限定 ルミネ横浜限定 

季節限定 

季節限定 

ルミネ横浜限定 


