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忘年会はリーズナブルに楽しめるステーキ酒場ビフキチで決まり！

肉バル「ビーフキッチンスタンド」全店で
12月5日（木）よりグランドメニューリニューアルし

新たな忘新年会コースもスタートします。

株式会社奴ダイニング（代表取締役：松本丈志、所在地：東京都千代田区）は、肉バル「ビーフキッチンスタン

ド」全店にて、12月5日（木）よりグランドメニューをリニューアル致します。1リットルのメガハイボールやメガサワーをはじ

め、自家製肉みそ、ローストビーフをたっぷり使ったBKSサラダなど新メニューを発売いたします。また、忘新年会に向けて

パーティーコースも刷新します。

“ステーキな毎日でステキな毎日を”を合言葉に東京・横浜エリアで7店舗展開している「ビーフキッチンスタンド」は、

「名物ビフテキ」をはじめこだわりの肉と小皿料理がリーズナブルに楽しめる肉バルです。

この度、グランドメニュー改定では、コスパ最高の1リットルメガハイボールとメガサワーが登場。忘年会・新年会など宴

会の盛り上げアイテムとしておすすめです。さっぱり食べられるサラダは、ローストビーフを贅沢に使った一品です。女性に

も好評のパスタメニューには、自家製肉みそを使った「スパゲッティにくみそみーとそーす」を新発売。もちもち食感の生パ

スタ リングイネにたっぷりの肉みそが絡みます。

さらに、忘新年会パーティコースが新登場。２時間飲み放題付き4,500円のコースはステーキ酒場でしか味わえない

希少部位“ザブトン”ステーキをメインに、アヒージョや人気の煮込み、デザート付きで今年の締めくくりに相応しいプランと

なっています。

今後も「ビーフキッチンスタンド」では、“美味しい・楽しい・嬉しい”をお客様に感じて頂ける店舗運営をして参ります。

【新メニュー】

※画像はイメージです。表示価格は税抜価格です。

肉みそ 110円 (写真下）

ひき肉を使ったオリジナルの肉味噌。ちょっぴり甘めで料理に組み
合わせても、そのままおつまみにしても最高の一品です。

スパゲッティにくみそみーとそーす 380円 （写真左）

肉味噌と特製のスパゲッティーソースで食べるビーフキッチンスタ
ンドオリジナルスパゲッティ。

BKSサラダ 380円 (写真上)

ローストビーフをたっぷり使ったサラダ。オリジナルドレッシング
と相性抜群であっさり召し上がれます。

ガーリックトースト 130円 （写真右上）

お酒にぴったりのトースト。ニンニクのパンチが効いている、大人
気の一品です。

ざくぎりキャベツ 130円 （写真左上）

パリパリの食感のさっぱりおつまみ。肉味噌、マヨネーズやポン酢などタレにつけてお召し上がりください。

納豆 100円 (写真右下)

小鉢の納豆。玉子に混ぜてご飯にかけたり、豆腐にのせたり、馬刺しに和えたり様々な組み合わせでお楽しみいただけます。



新グランドメニュー一覧

1リットルメガハイボール/1リットルメガサワー 各種 880円

たっぷり1L のメガハイボール・サワーはコスパ最高！ビーフキッチンスタンドは呑兵衛を応援します。

■ハイボール各種

トリスハイボール、角ハイボール、コーラハイボール、ジンジャーハイボール、ビームハイボール、メロンハイボール

レモンスカッシュハイボール など

■サワー各種

超炭酸チューハイ、レモンサワー、男梅サワー、ウーロンハイ、緑茶ハイ、トマトハイ など

※画像はイメージです。表示価格は税抜価格です。



【会社概要】

会社名 株式会社奴ダイニング

本社所在地 東京都千代田区神田佐久間町1-8アルテール秋葉原1005

役員 代表取締役 松本丈志

創業 2010年11月

事業内容 飲食店ビジネスモデルの開発、経営、FC展

開事業を運営

URL http://www.yakko-dining.com/

＜本件に関するお問い合わせ先＞

株式会社奴ダイニング 広報担当：大城

TEL： 03‐6206‐8685 mail: kana.oshiro@pr-office.jp

【忘年会パーティコース】

2時間飲み放題付き4,500円コース（税抜） ２名様～

フードメニュー

冷製4種盛り（チーズ、ポテトサラダ、生ハム・サラミ、マカロニサラダ） 、 BKSサラダ

ザブトンステーキ1人前 100gカット 、 人気の煮込み 、 グリル野菜 チーズフォンデュソース

アヒージョ(バケット食べ放題) 、 バニラアイス ベリー添え

飲み放題メニュー
ビール、ハイボール、日本酒、ワイン、チューハイ、サワー、焼酎、ホッピー、カクテル、イエーガーマイスター、ソフトドリ
ンクを各種ご用意しており、60種類以上のドリンクメニューをお愉しみ頂けます。

※写真は2人前です。
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