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日本初！ブルックリンの大人気カフェベーカリー 

「BAKED(ベイクド)」のブラウニー＆ブロンディ 発売記念！ 

「MEET & GREET with BAKED」イベント開催。 
 輸入生活雑貨店「ＰＬＡＺＡ」および「ＭＩＮＩＰＬＡ」を全国展開する株式会社スタイリングライフ・ホールディ
ングス プラザスタイル カンパニー（東京都新宿区）は、2015年3月25日(水)、26日(木)の2日間、「ＰＬＡＺＡ Ｇ
ＩＮＺＡ」にてブルックリン発、大人気カフェベーカリー「BAKED(ベイクド)」のブラウニー＆ブロンディ(全3種類)
発売を記念して、オーナー２人を迎えた「MEET & GREET(ミート・アンド・グリート）」イベントを開催します。 

 世界一、多種多様な人種が集まっているブルックリン。それぞれ
が独自の文化に誇りを持ち、お互いを尊重しながらのラフスタ
ルが成り立っているエリゕ。ここ数年の間にゕーテゖストやシェフ、
起業家、メーカーなどクリエテゖブな人たちが集まって、斬新な
ゕデゕが日々生まれている注目のスポットです。 
  
 そんなブルックリンで、2005年にオープンしたカフェベーカリー
「BAKED(ベクド)」。その看板メニューであるブラウニーとブロ
ンデゖはまさに絶品！ずっしりしっとりと、リッチな味わいです。 
 
 今回ＰＬＡＺＡのブルックリンプロモーション「BROOKLYN 
AWAITS！(ブルックリン ゕウェツ)」に合わせて、オーナーの２
人、Matt Lewis（マット）とRenato  Poliafito（レナート）が緊急
来日。そしてなんと、２人のレシピを元に本場の味を忠実に再現し
たブラウニーを店舗限定、数量限定で販売します。 
 
 このブラウニー＆ブロンデゖの発売を記念して、「ＰＬＡＺＡ Ｇ
ＩＮＺＡ」でマット＆レナートとの撮影会、およびＱ＆Ａセッショ
ンを行います。試食もご用意してますので、ぜひ、遊びにいらして
ください。 

BAKED ブラウニー＆ブロンディ  全3種類 各￥500(税込) 
 
●デゖープダーク・ブラウニー 
本場ニューヨークのずっしりとした重量感。甘さ控えめのビターチョ

コレートを使用し、フゔッジのようにしっとり。                                         
 

●スートソルテゖ・ブラウニー 
天然塩を使ったキャラメルをブラウニー生地に練りこみました。適度
な塩分がより一層甘さを引き立てる。 
 

●ブラウンシュガー・ブロンデゖ 
ブラウンシュガーを贅沢に使用。ミルクチョコレートにチョコチップ、
クルミの入った、リッチなブロンデゖ。 

ＢＡＫＥＤ 
●ベクド www.bakednyc.com 
 
ゕメリカンスーツを食べ歩き、知
り尽くしたMatt Lewis（マット）と
Renato  Poliafito（レナート）の２
人が、2005年ブルックリンのレッド
フックエリゕにオープンさせたカ
フェベーカリー。看板メニューのブ
ラウニーをはじめ、カップケーキ、
パなどの人気スーツを幅広いラ
ンゕップで提供しています。2014
年にはマンハッタンに2号店がオー
プンし、サンドッチなどの朝食メ
ニューも加わり話題に。エプロンや
ガラスボウルなどキッチングッズも
人気で、ゕート本のようなオリジナ
ルのレシピ本は季節に合わせたゕメ
リカンスーツレシピを紹介。 

ＰＬＡＺＡバヤーがセレクトした “等身大のブルックリン” を 

お届けするプロモーション「BROOKLYN AWAITS !」。 
全国の「ＰＬＡＺＡ」、「ＭＩＮＩＰＬＡ」でスタート！ 

期間：2015年3月25日（水）～4月16日（木）  
※期間は店舗により異なります。 

MEET & GREET with  BAKED 
 

マット＆レナートと楽しくおしゃべりをしながら 
ブラウニー＆ブロンディを試食しよう！ 

 

日時：3月25日(水) 16:00～17:00 / 17:30～18:30 
         3月26日(木) 16:00～17:00 / 17:30～18:30 
 

場所：ＰＬＡＺＡ ＧＩＮＺＡ  
           〒104－0061  
           東京都中央区銀座5-3-1  ソニービルB2F 

※BAKEDのレシピを元に国内製造しています。 
※賞味期限は2015年4月14日です。 
※販売店舗はＰＬＡＺＡ ＧＩＮＺＡのほか、ＰＬＡＺＡ ルミネ新宿店、
ＰＬＡＺＡ 玉川髙島屋S・C店です。 

※ベントの詳細はＰＬＡＺＡのＷＥＢサトをご覧ください。 

www.plazastyle.com 
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