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～筋トレ女子や脱メタボにおすすめのおつまみが充実～

10月1日よりバータイムで、”低糖質”な新メニューを販売いたします。

Press Release

株式会社プロントコーポレーション（本社：東京都港区/代表取締役社長：竹村典彦）は、10月1日
（火）より、全国の「カフェ&バー プロント」のバータイムにて、健康志向な方に注目されている赤身肉やチー
ズ、野菜などを使ったおつまみを、秋冬の新メニューとして販売開始いたします。

バータイムに新登場する目玉メニューは、柔らかなモモの赤身肉に山わさびバターの香りが食欲をそそる
「ブラックアンガスビーフステーキ～山わさびバター～」をはじめ、新感覚の「塩キャラメルみたいな北欧チーズ」、
白米ではなくカリフラワーライスを使った「カリフラワーライスの焼きカレー」などをご用意いたします。
ドリンクは、ビールなどと比較して糖質が低い蒸留酒として再注目されているウイスキーの、「カナディアンクラブ
クラシック12年」が新登場。今話題の「メープルウォーター」で割って楽しむプロントオリジナル「C.C.12年 カナ
ディアンセット」を提供いたします。

プロントは、今後もトレンドを取り入れた美味しいおつまみとお酒をスピーディーに提供し、お客様に選ばれる
店舗作りを行ってまいります。

食べ応えがあるのに “低糖質”なおつまみ等、話題のフードをラインナップ！

発売日：2019年10月1日（火）
販売店舗：全国の「カフェ＆バー プロント」バータイム ※一部店舗を除きます。

※価格は全て税抜き価格で
す。

ブラックアンガスビーフステーキ～山わさびバター～
1,000円(+税) 

オーストラリア産ブラックアンガスビーフの柔らかなモモ肉を
使ったひとくちステーキ。牛肉本来の旨みがぎゅっと詰まり、
ソースの山わさびバターの香りが食欲をそそります。
ビールやハイボール、ワインと合わせてどうぞ。

塩キャラメルみたいな北欧チーズ
380円(+税) 

ノルウェー産の山羊チーズ。乳成分由来のほのかな甘み
と塩味、ねっとりと濃縮された風味はまるで塩キャラメル
のよう。赤ワインやサングリア、ウイスキーはもちろん、コー
ヒーにもよく合います。キャラメルをイメージした包み紙で
見た目にも楽しい新感覚のチーズです。

カリフラワーライスの焼きカレー
550円(+税) 

白米の代わりにカリフラワーを使用し、シャキシャキとした
食感が楽しい焼きカレーに仕上げました。白米対比で
糖質90％オフのカリフラワーライスに、濃厚なカレーと半
熟卵が絡んで相性抜群。糖質を抑えながら満足感の
高い一品です。

vegetable

cheese

Lean meat



本件に関するお問い合わせ先
（株）プロントコーポレーション 広報室 担当 廣瀬
東京都港区港南１丁目８番２７号 日新ビル

TEL：03-6718-9671（代表） FAX：03-5769-8510
mailto：chikako.hirose@pr-office.jp

お客様からの問い合わせ先
TEL：03-6718-9671（プロントコーポレーション代表）お客様相談室

mailto：info@pronto.co.jp

「メープルウォーターの木が育てたナチュラルウォーター」で割る
新ハイボール 「カナディアンセット」

C.C.12年 カナディアンセット 990円(+税) 

ナチュラルな口当たりと、まろやかな味わいが魅力の12年
以上の歳月をかけて熟成されたウイスキー「カナディアンク
ラブ クラシック12年」がプロントに新登場。メープルの木が
育てたナチュラルウォーター「アサラシ スパークリングツリーウ
ォーター」で割るハイボールセットです。

「お替りショット カナディアンクラブ クラシック12年」（500
円＋税）と「お替りスパークリングツリーウォーター」（330
円＋税）を追加でご注文できるので、お好みの割合でハ
イボールを楽しめます。

優しい微炭酸で割ることで、「カナディアンクラブ クラシック
12年」のまろやかな味わいが引き立つ、プロントでしか味
わえない、オリジナルハイボールです。

※価格は全て税抜き価格です。

発売日：2019年10月1日（火）
販売店舗：全国の「カフェ＆バー プロント」バータイム ※一部店舗を除きます。

「アサラシ スパークリングツリーウォーター」とは

メープルツリー(カエデの木)から抽出した植物由来で、地球と身体に優しい微炭酸のナチュラルウォーターです。

メープルシロップを作る際に廃棄されていた水分を飲料水として活用しています。原料に使用されるカエデの木は、

化学肥料、遺伝子組換えに頼らず自然の恵みを生かした方法で栽培、生産。さらに、USDA(米農務省)認証

オーガニックを取得しているため、地球環境に配慮した商品です。数年前から、海外セレブの間で話題となり、メ

ープルなのに甘くない「シュガーフリー」で、さっぱりとした爽やかな微炭酸がお食事にもよく合います。
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