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株式会社 プロントコーポレーション

～ブレンドコーヒーに、希少価値の高いコーヒー豆「モカ・カファ」を使用 ～

10月1日（火）よりカフェタイムで秋冬の新メニューを販売いたします。

Press Release

株式会社プロントコーポレーション（本社：東京都港区/代表取締役社長：竹村典彦）は、

10月1日（火）より、全国の「カフェ&バー プロント」のカフェタイムで、秋冬の新メニューを販売開始いたしま

す。

期間限定でプロントオリジナルブレンドコーヒーに使用している「モカ」を、希少価値が高いエチオピア産

「モカ・カファ」に変更し、より贅沢で薫り高いコーヒーを提供。付加価値のある一杯をお楽しみいただけます。

また、ランチタイムに、季節のおすすめパスタとして、秋の味覚 山形県舟形町産マッシュルームを使用したき

のこソースに3種のきのこをたっぷりと合わせた「肉厚しいたけと山えのきの和風」や、生パスタにオマールソース

が贅沢に絡む「赤海老といくらのオマールソース」を期間限定で販売いたします。

プロントでは、美味しく価値あるメニューをスピーディーに提供し、今後もお客様に選ばれる店舗作りを行

ってまいります。

＜期間限定＞エチオピア産「モカ・カファ」使用で、さらに薫り高く

発売日：2019年10月1日（火）～ 1月まで
販売店舗：全国の「カフェ＆バー プロント」カフェタイム ※一部店舗を除きます。

※価格は全て税抜き価格です

ホットコーヒー
R 240円(+税) M 290円(+税) L 340円(+税)

「モカ・カファ」とは？
コーヒー豆の世界的産地であるエチオピアのカファ地方
で採れるコーヒー。“カフェ”の語源とも言われる。
マイルドかつライトな口当たりと、芳醇な香りが特徴。
流通量が少なく、希少価値が高い。

プロントを代表するオリジナルブレンドのホットコーヒーが期間限定で
贅沢ブレンドにグレードアップして登場。
希少価値の高いエチオピア産「モカ・カファ」を使用することで、
優雅な香りとフルーティーな酸味を堪能できるスペシャルブレンドに
仕上げました。
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本件に関するお問い合わせ先
（株）プロントコーポレーション 広報室 担当 廣瀬
東京都港区港南１丁目８番２７号 日新ビル

TEL：03-6718-9671（代表） FAX：03-5769-8510
mailto：chikako.hirose@pr-office.jp

お客様からの問い合わせ先
TEL：03-6718-9671（プロントコーポレーション代表）お客様相談室

mailto：info@pronto.co.jp

期間限定パスタが登場

肉厚しいたけと山えのきの和風
740円(+税) 

旨みの詰まった山形県舟形町産の「舟形マッ
シュルーム」を使用したきのこのソースに、しいた
け、山えのき、しめじの3種のきのこをたっぷりと
あわせた、秋の味覚を存分に楽しめるスパゲテ
ィです。

赤海老といくらのオマールソース
800円(+税) 

ぷりっとした食感の天然赤エビを、薫り高いオマ
ールソースで仕上げた贅沢な生パスタです。
トッピングのいくらや、ソースに加えた海老味噌
が、深みのある味わいを引き出します。

※価格は全て税抜き価格です

発売日：2019年10月1日（火）
販売店舗：全国の「カフェ＆バー プロント」カフェタイム ※一部店舗を除きます。

国産・産地指定素材や製法にこだわった
厳選素材を使ったメニュー。売上の一部を
環境緑化活動に寄付いたします。
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