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想いを形に、あの⼈と。

大⼈かわいい「マグカップ」と「ハート・プレート」登場

PRESS RELEASE

ル・クルーゼ ジャポン株式会社（所在地：東京都港区麻布台2-2-9、代表取締役社長：モニカ・ピント）は、
2020年1月15日（水）よりギフトシーズンに向けた、期間限定製品を発売いたします。

「友チョコ」や「自分にごほうびチョコ」が主流となりつつある、最近のバレンタイン。今年はチョコレートや
スイーツと一緒に、とっておきのプレゼントを用意して、家族や友だちと贈り合ってみませんか？バレンタイン
＆ホワイトデーの新製品は、大⼈っぽいパステルカラーとコロンとした丸いフォルムが特長的なラインナップ。
豊富なカラー展開とかわいらしいデザインが、ギフトに最適です。女性好みのカラーは、ホワイトデーにプレゼ
ントとしてもらう「おねだりアイテム」にもぴったり。

かわいらしさと実用性を兼ね備えたストーンウェアから、「スフィア・マグ（S）」と「スフィア・ハート・プ
レート 17cm」が新登場。コロンとした形がかわいらしいマグは、ドリンクはもちろん、スープやプリン、焼き菓
子の容器としてもお使いいただけます。ハートモチーフのプレートは、スイーツや料理を美しく演出し、マグの
ソーサーにもなるサイズです。カラーはチェリーブロッサム、コットン、へンプ、シュガーミントに、オンライ
ンショップ限定のシュガーブルーが加わった全5色。同色どうしはもちろん、組み合わせても素敵です。コーディ
ネート次第でクールにもキュートにも印象が変わります。マットな質感と、優しい曲線を描くデザインが⼈気の
「スフィア」シリーズの、新たな魅力をお楽しみください。

「スフィア・マグ（S）」または「スフィア・ハート・プレート 17cm」を2点以上お買い上げいただくと、ル・
クルーゼ オリジナル「スフィア・ミニ・ハート・ミルク・ジャグ」を１つプレゼントいたします。ハート型のミ
ルクジャグはチョコレートや砂糖を入れて、ハート・プレートやマグとセットでお使いいただけます。

バレンタイン＆ホワイトデーは、おいしいスイーツと上質なプレゼントが笑顔を運んでくれる日。大好きな仲間
や友だちとの楽しい時間を、ぜひル・クルーゼの新製品と一緒にお過ごしください。

◆発売日 1月15日(水）

◆取り扱い店舗 ル・クルーゼ ショップ、公式オンラ

インショップ、全国のお取り扱い百貨店・専門店

◆製品（全て税抜き価格）

・ｽﾌｨｱ･ﾏｸﾞ (S) (5色展開) ¥2,500

・ｽﾌｨｱ･ﾊｰﾄ･ﾌﾟﾚｰﾄ 17cm (5色展開) ¥2,000



Stoneware 

スフィア・マグ (S)
ドリンクはもちろん、スープやプリン、焼き菓子の容器としても活躍します。外側はマット、内側はツヤのあ
る仕上がりです。

スフィア・ハート・プレート 17cm 
チョコレートやケーキ、フルーツを盛るのに適したサイズのプレート。縁に立ち上がりがあるので、生クリー
ムやソースを添えることもできます。「スフィア・マグ」のソーサーとしてもお使いいただけるデザインです。

スフィア・マグ(S) ¥2,500 Size: 11(取手込)x H8.5 cm / 320ml Colors: 

スフィア・ハート・プレート 17cm ¥2,000 Size: 17x14.5x H2 cm Colors: 

Colors: チェリーブロッサム コットン ヘンプ シュガーミント シュガーブルー（オンラインショップ限定）

非売品 スフィア・ミニ・ハート・ミルク・ジャグ プレゼント

「スフィア・マグ（S）」または「スフィア・ハート・プレート 17cm」を2点以上お買い上げの方に、ル・ク
ルーゼ オリジナル「スフィア・ミニ・ハート・ミルク・ジャグ」を１つプレゼントいたします。無くなり次第
終了いたします。※一部対象外の店舗あり。

本件に関する報道関係者の皆様からのお問い合わせ先：ブランドコミュニケーション 市嶋
TEL：03-3585-0583 E-mail ： pr.jp@lecreuset.coｍ

ル・クルーゼジャポン株式会社
〒106-0041 東京都港区麻布台2-2-9

ル・クルーゼジャポンについて
「ル・クルーゼ」は、フランス生まれの世界的キッチンウェアブランド。1925年、北フランスフレノワ・ル・グランに創業。
同年に製造を開始した鮮やかなオレンジ色の鋳物ホーロー鍋「ココット・ロンド」が世界的なベストセラーとなる。1991年日本支社設
立。“キッチンからテーブルまで”をテーマに、ストーンウェア、TNS（ノンスティックフライパン）、EOS（スチールホーロー鍋）、ワ
インアクセサリー、ベビーコレクション、ペット用品など幅広いラインナップを世界で展開し、食卓をトータルでコーディネイト。フ
ランスの伝統的な製法を守りながら、世界中の食文化やトレンドに沿った革新的な製品を生み出している。


