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株式会社ホームメイドクッキング

レッスンで手作りした料理をクリスマスパーティーへそのままお持ち帰り！

料理教室がセカンドキッチンになるスペシャルレッスン
「ホームメイドクッキング」で12月15日（土）より開講

株式会社ホームメイドクッキング（本社：東京都中央区、代表取締役社長：小俣大）は、全国81か所

で展開する料理教室「ホームメイドクッキング」にて、12月15日（土）から12月30日（日）までの期間

限定で、クリスマスケーキやローストチキンなどのクリスマスパーティーにぴったりなメニューを手作

りしてそのままお持ち帰りできるスペシャルレッスンを開講いたします。

「ホームメイドクッキング」では、冬季限定で「クリスマスフェスティバル2018」と題してクリスマ

スをテーマにしたメニューを手作りできるパン・ケーキ・クッキング・和菓子・マジパン細工・シュ

ガークラフトなどクリスマスイベント講座を開催しています。

なかでも、レッスンで手作りした料理をそのままご自宅やパーティー会場へお持ち帰りすることがで

きるスペシャルレッスンは、今回で5年目を迎える人気講座です。“クリスマスケーキを手作りしたいが

道具をもっていない”、“丸ごとチキンの調理法がわからない”、“自宅のオーブンで焼けるか心配”、“大

掃除できれいにしたキッチンを年末年始は使いたくない”など、お客様の声にお応えして生まれました。

今年のスペシャルレッスンは、ゴージャスなドーム型のクリスマスケーキや丸鶏のローストチキン、

ローストポーク、グラタンとキッシュのハイブリッドパン“グラキッシュ”、豪華おせち料理などのメ

ニューをご用意。レッスンで学んだ味をそのまま持ち帰り、手づくりのクリスマスパーティーを楽しめ

ます。持ち寄りパーティーや年末年始のご挨拶にも喜ばれる本格派のメニューをラインナップしました。

忙しいクリスマス・年末年始に料理教室をセカンドキッチンとして活用できる特別なレッスンです。会

員様はもちろん、一般の方も受講可能です。

今後も「ホームメイドクッキング」では、食の安全と健康を提供する料理教室運営をして参ります。

クリスマスフェスティバル2018 スペシャルレッスン

開講メニュー：デラックスドームショート

デラックスチョコレートドーム

ローストチキンピラフ+ロールクレープ、生ハムグリッシーニ

しっとりハーブロール+パンのグラ・キッシュ+セーグル・オ・カレンツ

迎春（御来光+福鈴+元日草）/ 和菓子

豪華おせち10品

開催期間：12月15日（土）～12月30日（日）

会場：全国の「ホームメイドクッキング」※一部教室を除く。

受講料：会員 チケット1枚～ 、 一般の方 7,500円～9,500円（税込）

所要時間：約2時間

申込方法：WEB、もしくはお電話で3日前までにご予約ください。

関連URL：https://www.homemade.co.jp/campaign/christmas/christmas.htm#navi

http://www.homemade.co.jp/
https://www.homemade.co.jp/campaign/christmas/christmas.htm#navi


【会社概要】

会社名 株式会社ホームメイドクッキング

本社所在地 東京都中央区新川1-16-14 アクロス新川ビル・アネックス2F

役員 代表取締役社長 小俣大

創業 1973年4月

資本金 6億円（資本準備金含む）

事業内容 手作り総合教室「ホームメイドクッキング」の企画・運営

食材・食品・調理器具などの製造・販売

本件に関するお問い合わせ先

株式会社ホームメイドクッキング 広報担当：廣瀬・大城

mailto:pr@homemade.co.jp TEL: 044-819-8157

【スペシャルレッスンメニュー】
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