
 

 

 

 

報道関係各位 

2024 年 1 月 18 日（木） 

ハイアット セントリック 銀座 東京 
 

開業 6 周年記念！ 

666 円で楽しめる「ずっとハッピーアワー」や 

ローストビーフをメインディッシュにしたランチブッフェなど、様々な特別プランが登場！ 

2024 年 1 月 22 日（月）提供開始 
 

銀座 並木通りに位置するライフスタイル ホテル「ハイアット セントリック 銀座 東京」（総支配人：内山渡

教、所在地：東京都中央区銀座 6-6-7）は開業 6 周年を記念して、バーの営業時間中 666 円で、対象のアルコ

ールドリンクをお楽しみいただける「ずっとハッピーアワー」や、現在提供している週末のランチ ブッフェを

6 周年仕様にアレンジした「6 周年記念ウィークエンド ランチ ブッフェ」など、様々な特別プランを 2024 年

1 月 22 日（月）※から提供いたします。 
※「6 周年記念ウィークエンド ランチ ブッフェ」は、1 月 13 日（土）から週末 6 日間限定で実施します。 

ハイアット セントリック 銀座 東京は、開業 6 周年を迎え、日頃のお客様への感謝を込めて様々な特別プラン

をご用意しました。今回の目玉のプラン、6 周年にちなんで￥666（税サ抜）で提供する「ずっとハッピーア

ワー」は、総支配人・内山渡教のアイデアで生まれました。伝統と新しい文化が融合した「銀座らしさ」を元

に、新たなカラーとデザインを踏襲した Bar & Lounge で、ゆったりとしたひと時を過ごしていただきたいと

いう想いがございます。そのほか「60 分フリーフロープラン」も期間限定でご用意しております。時間ごとに

変わりゆく銀座並木通りの景色を横目に大人の贅沢時間をご堪能ください。 

また週末限定で開催しているウィークエンド ランチ ブッフェでは、当ホテルが誇る総料理長・石田崇郎が 6周

年を記念した特別仕様にアレンジしています。山梨県産の信玄鶏や熊本県産トマトなどこだわりの食材を使用

し、通常提供しているブッフェの一部メニューを入れ替えて提供します。お子様連れのお客様にもお楽しみい

ただけるよう、ランチブッフェというカジュアルなプランにいたしました。 

そのほか、日本を代表する書家・芸術家、紫舟（シシュー）氏に手がけていただいた 6 周年記念作品の展示や、

スイートルームの 1 泊宿泊券が当たるキャンペーンなど、豊富な取り組みで 6 周年を盛り上げて参ります。 

「6」という数字には愛と光の象徴という意味があると言われています。6 年という節目の年に、全スタッフか

らお客様に温かいおもてなしで心地の良い空間をお届けします。 



 

■提供プラン  

【1 月 22 日（月）～ 2 月末限定】 

「ずっとハッピーアワー」 

＜対象ドリンクメニュー＞ 

・六ジントニック 

・ギムレットハイボール 

・サッポロ パーフェクト 黒ラベル 

・スパークリングワイン 

・ナチュール 赤ワイン 

・ナチュール 白ワイン 

※Bar & Lounge 営業時間内のみ  

 

【1 月 22 日（月）～ 2 月末限定】 

「60 分フリーフロープラン」 

・シャンパーニュ フリーフロー 

・スパークリングワイン フリーフロー 

※Bar & Lounge 営業時間内のみ  

 

【1 月 13 日（土）から週末 6 日間限定】 

「6 周年記念ウィークエンド ランチ ブッフェ」 

＜メニュー内容（一部抜粋）＞ 

■前菜 

・熊本県産 塩トマトのカプレーゼ 

・赤茄子、大長茄子のグリル＆マリネ 

・サーモングラブラックス 北海道産イクラ 

■メインディッシュ 

・ローストビーフ 

・山梨県産 信玄鶏のロースト 大麦のリゾット 

・仔羊背肉のロースト 

・七輪焼肉(桃茶豚ロース、牛肉カイノミ) 

■ホットディッシュ 

・磯魚のブレゼ 

・真鯛と香草のセルジューム 

・マルゲリータ 

・ビーフカレー 

■キッズフード 

・チキンナゲット 

・ポテトフライ 

・ミニバーガー 

■デザート 

・シュークリーム 

・ベリータルト 

・餡バター鯛モナカ 

※時間無制限（混雑時には 2 時間のお時間制限を設けさせていただく場合がございます。） 

※11:30 - 15:00（Drink L.O.14:30） 



 

提供価格 ： ずっとハッピーアワー￥666（税サ抜） 

       スパークリングワイン フリーフロー ￥2,000（税サ抜） 

シャンパン フリーフロー ￥4,000（税サ抜） 

  6 周年記念ウィークエンド ランチ ブッフェ ￥5,500 （税込¥6,050） 

提供期間 ： 1 月 22 日（月）～ 2 月末 

       「6 周年記念ウィークエンド ランチ ブッフェ」は、1 月 13 日（土）から週末 6 日間限定で実施します。 

受付時間 ： 「ずっとハッピーアワー」 ／ 「60 分フリーフロープラン」 

                          土～木 11:00 - 22:00 （L.O.21:00） 

                          金 11:00 - 23:30 （L.O. Food 22:00 | Drink 23:00） 

                 「6 周年記念ウィークエンド ランチ ブッフェ」 

       土日祝日 11:30 - 15:00（Drink L.O14:30） 

詳細・予約： https://namiki667.com/news/2024/01/6thAnniversary.html 
※上記価格に 15%のサービス料を加算させていただきます。 

※仕入れの状況でメニューは変更する場合がございます。 

 

 

 

 

 

■日本代表する書家・芸術家・紫舟氏が手がける 6 周年記念作品 

ハイアット セントリック 銀座 東京 が 6 周年を迎えるにあたり、記念作品を新しく手掛

けていただきます。作品には、スタッフ一同からのこれまでゲストの皆様への感謝の想い

を込めていただきました。 

 

期間 ： 2024 年 1 月 22 日（月）～ 2 月 29 日（木） 

場所 ：4 階 ライブラリーラウンジ 

 

■LINE 友だち限定！6 周年ありがとうキャンペーン 

ハイアット セントリック 銀座 東京の LINE を友だち登録してくれた方を

対象に、最上階の「ナミキスイート」1 泊宿泊券が当たるキャンペーン

を開催します。127 ㎡のゆったりと広がるスペースに、キッチンダイニ

ングを備えるリビングとスーパーキングサイズベッドや個性的なバスル

ームデザインを設けています。銀座の街並みや汐留エリアが一望できる

テラスは、まさに特別で贅沢な空間を、プレゼントします。 

 

【応募方法】 

① X 公式アカウント（＠hyattcentricGNZ）をフォロー＆投稿 RT 

② LINE 友だち追加 

 

【期間】 

2024 年 1 月 22 日（月）～ 1 月 31 日（水） 

  

https://namiki667.com/news/2024/01/6thAnniversary.html
https://lin.ee/OdiGzcs
https://twitter.com/HyattCentricGNZ
https://lin.ee/OdiGzcs


 

NAMIKI667 について 

■施設名 ： NAMIKI667 

■所在地 ： 東京都中央区銀座 6-6-7 

ハイアット セントリック 銀座 東京 3 階 

■料理長 ： 石田崇郎（いしだたかお） ペストリーシェフ：大澤隆一（おおさわりゅういち） 

■TEL  ： 予約／お問い合わせ 03-6837-1300（受付時間 10:00 - 22:00） 

■URL  ： http://namiki667.com 

■営業時間： 【Dining】        Breakfast：7:00 - 11:00（L.O.10:30） 

Lunch：11:30 - 14:30（L.O.14:00） 

Dinner：18:00 - 22:00（L.O.21:00） 

       【Bar & Lounge】土～木 11:00 - 22:00（L.O.21:00） 

金 11:00 - 23:30（L.O. Food 22:00 | Drink 23:00） 

■席数  ： 【Dining】       102 席／プライベートダイニングルーム：2 室 24 席／テラス席：42 席 

       【Bar & Lounge】カウンター 44 席／ラウンジシーティング：22 席／テラス席：12 席 

 

【Dining エリア】 

ライブ感溢れるショーキッチン、大きなオーブンから立ち込める鼻腔をくすぐる芳醇な香り、そして東京・銀

座ならではの旬の食材と調味料をふんだんに取り入れた、自然の恵みあふれる温かみのある料理が、五感で愉

しむ「食」へと誘います。約 40ｍの並木通り沿いのテラスでは、時間、季節ごとに刻々と変化する銀座の情

景を臨めます。約 86 ㎡のプライベートダイニングルーム（個室）やマルチファンクションエリアは幅広い用

途でご利用いただけます。大胆で開放的な吹き抜けに活版文字をモチーフにしたアートワークと、様々な人が

行き交う銀座のように多種多様な素材を織り込んだインテリアが格別な空間を演出します。 

 

【Bar ＆ Lounge エリア】 

3F のエレベーターを降りるとすぐ目に飛び込んでくるのが、全長約 7m のバーカウンターと、鮮やかな赤を基

調とした絨毯が印象的な 4F へと渡る大階段。空間を見渡せて、くつろげるラウンジエリアも充実しています。

和のテイストを象徴するユニークで独創的なシグネチャーカクテルなど、素材を楽しむカクテルから、幅広い

種類のドリンクをご用意しております。人気のアフタヌーンティーもカフェタイムに提供。用途により、使い

分けのできる居心地の良い空間です。 

 
※最新の営業情報につきましては、ウェブサイトをご覧ください。 

 https://namiki667.com/  

http://namiki667.com/
https://namiki667.com/


 

ハイアット セントリック 銀座 東京について  

「ハイアット セントリック 銀座 東京」は、銀座の街を縦横無尽に楽しむことができる東京・銀座の代表的な

通りのひとつ・並木通りに位置します。世界を代表するラグジュアリーブランドやグルメ、数々の老舗店が集

結。常に新しい文化を柔軟に受け入れつつ、伝統を大切にしてきた「銀座」。そんな「銀座らしさ」をユニー

クなカラーとデザインに落とし込んだ 164 室の客室は機能と快適性を兼ねた開放的な空間です。 

3F フロアのオールデイダイニング NAMIKI667 は、斬新なインテリアと新しいメニューで、銀座の新たな食事

体験をご提供します。又、バーエリアでは、常に変化する銀座の街を様々なカクテルとこだわりのバーメニュ

ーで彩ります。並木通りを望むテラスで、思い思いのひと時をお過ごしください。 

新旧の文化が交差する「銀座」の新しい旅の拠点として、旅に関する優れたアンテナを持ち、常に旅先での新

しい発見を追い求め、それを仲間とシェアすることに喜びを感じる“アクティブトラベラー”の限りない探検を

サポートします。Facebook、Instagram、X で、@hyattcentricginza, @HyattCentricGNZ をフォローしてくだ

さい。 

 

■ホテル名   ： ハイアット セントリック 銀座 東京 | Hyatt Centric Ginza Tokyo  

総支配人：内山渡教（うちやまただのり） 

■開業日    ： 2018 年（平成 30 年）1 月 22 日（月） 

■インテリア設計： 株式会社ストリックランド 代表 赤尾洋平（あかおようへい） 

■所在地    ： 東京都中央区銀座 6 丁目 6-7  

 

■TEL     ： 代表 03-6837-1234  

宿泊予約 03-6837-1313  

■公式サイト  ： http://hyattcentricginza.jp 

■延床面積   ： 11,905.23 m2 

■ホテル施設    客室数：164 の客室とスイートルーム 35 m2～127 m2 

料飲施設：ダイニング, バー＆ラウンジ 630 m2 

会議施設：レストラン内個室プライベートダイニングルーム 86 m2 

その他：フィットネスジム 80 m2 

■フロア構成    1 階        エントランス 

3 階        「NAMIKI667」 

4 階        レセプション、ライブラリー、フィットネスジム 

5～12 階      客室 

地下        駐車場（機械式） 

 

【アクセス】  東京メトロ銀座駅徒歩 3 分（日比谷線・丸の内線・銀座線） 

JR 線有楽町駅徒歩 7 分（山手線、京浜東北線） 

JR 線新橋駅徒歩 7 分（山手線、京浜東北線） 

羽田空港まで車で約 30 分／成田空港まで車で約 80 分 

 

  

https://www.facebook.com/hyattcentricginza/?locale=ja_JP
https://www.instagram.com/hyattcentricginza/?hl=ja
https://twitter.com/HyattCentricGNZ


 

ハイアット セントリックについて  

常に抜群のロケーションに位置するハイアット セントリックはフルサービス ライフスタイル ホテルブランド。

さまざまな活動の中心にいたい旅慣れたお客様を、新しい発見に満ちた冒険の旅へ誘うために作られたホテル

です。それぞれのホテルがロビーにお客様同士の交流の場を提供する一方、館内のバーやレストランは、地元

で人気のホットスポットとして、愉快な会話、地元の味覚にインスパイアされたメニューやシグネチャーカク

テルが味わえます。客室は機能的で過不足ないモダンな設えです。熱い心でおもてなしするスタッフが、地元

の食やナイトライフなどホットな情報を揃えてお客様をお迎えします。 

詳しくは hyattcentric.com をご覧ください。Facebook、Instagram で、@HyattCentric をフォローしてくださ

い。また、旅の思い出にハッシュタグ「#HyattCentric」を付けた写真の投稿もお待ちしています。 
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