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株式会社小田急百貨店 

 

▲『らぁ麺 飯田商店』 

（イメージ） 

▲『らぁ麺 飯田商店』

本店仕様かけ醤油らぁ

麺セット具材パック付 

▲「小田急百貨店オンライン 

ショッピング」の〈おうち de 

TRY ラーメン大賞〉ページ 

 

■数量限定！『らぁ麺 飯田商店』本店仕様ラーメンセットを販売 

 

▲特別にお店の刻印入り

箸付 

『らぁ麺 飯田商店』のラーメンの限定販売も 

“おうちラーメン”を楽しむ特集 
～ 食器売場には、ラーメンをおいしく食べるための「究極のラーメン鉢」が 60 種集合 ～     

 

 いまや国民食として定着しているラーメン。おうち時間が増えたことで、ご家庭でラー
メンを食べる機会が増えた方も多いのではないでしょうか。小田急百貨店新宿店では、「創
業 60 周年記念大感謝祭」の一環で、ラーメンファン必見の「“おうちラーメン”を楽しむ
特集」を展開。超人気店のラーメンの限定販売のほか、ラーメンをおいしく食べるための
に考案された「究極のラーメン鉢」の特別販売を実施します。 

 

 
 
 
 『TRY（トライ）ラーメン大賞』の TRY大賞４連覇を果たした『らぁ麺 飯田商店』。お店
の公式オンラインショップにて、不定期で数量限定販売を行っているなかなか手に入らな
い希少な具材入りのラーメンセットに特別にお店の刻印入り箸をつけて、店頭とＥＣサイ
ト「小田急百貨店オンラインショッピング」にて数量限定販売します。 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

◎概要 

展開商品：『らぁ麺 飯田商店』本店仕様かけ醤油らぁ麺セット具材パック付 ３，９００円 

（冷凍/３食入/麺１４０g×３、スープ３５０g×３、具材５０g×３、箸×３）      

展開日時：５月２９日（土）１０時から 

展開場所：①店頭 小田急百貨店新宿店ハルク地下２階〈連絡口前〉 限定１００セット  

②ＥＣサイト 「小田急百貨店オンラインショッピング」〈おうち de TRY 

ラーメン大賞〉ページ（https://shop.odakyu-dept.co.jp/ec/try_ramen ) 

限定６０セット 

※店頭販売は５月２９日（土）限り。どちらもなくなり次第終了です。 

 
■『TRYラーメン大賞』について 
TRY とは「東京ラーメン・オブ・ザ イヤー(Tokyo Ramen of the Year)」の略称。「東京で
一番旨いラーメンを決めようじゃないか」を合い言葉に情報誌「TOKYO★1週間」(現在は休
刊)誌上にて 2000 年にスタート。審査対象エリアは、東京・神奈川・千葉・埼玉の一都三
県。現在はアワード本として年に 1回 MOOKを発売。「第 21回業界最高権威 TRYラーメン大
賞 2020-2021」が発売中。 

https://shop.odakyu-dept.co.jp/ec/try_ramen


 

■マイベストラーメン鉢が見つかる！「究極のラーメン鉢」を 60 種展開 

 

 

 

本館 8階の食器売場では、ご家庭でラーメンをおいしく食べるために、400年続く有田焼

の窯元たちが制作した「究極のラーメン鉢」の特別販売を実施しています。大きさや重さ、

デザインまでご家庭で使用するために考え抜かれた〝究極の形状”のラーメン鉢。今回は

創業 60周年記念企画にちなみ、60種を一堂に展開しています。多彩な絵柄のバリエーショ

ンからマイベストラーメン鉢を見つけてみてはいかがでしょうか。 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
          

▲ご家庭でラーメンをおいしく食べるための「究極のラーメン鉢」 

 

◎概要 

展開商品：「究極のラーメン鉢」（有田焼） 

（商品一例） 

・田清窯 赤釉菊 ラーメン鉢 ３，７４０円 

・陶悦窯 天目渦刷毛 ラーメン鉢 ２，６４０円 

・福珠窯 銀彩市松 ラーメン鉢 ９，０２０円 

展開期間：展開中～6 月 8 日（火）１０時～19時  

※営業時間は変更になる場合もあります。 

展開場所：小田急百貨店本館 8階食器売場 

 

 

 

 

＜小田急百貨店新宿店＞ 

所 在 地：東京都新宿区西新宿１―１―３ 

アクセス：新宿駅西口すぐ 

T E L：0570-025-888（ナビダイヤル） 

U R L：http://www.odakyu-dept.co.jp/ 

 

 

このニュースリリースに関するお問合せは、 

小田急百貨店総務部広報担当［ 野田・丹野・野村 ］まで、お願いいたします。 

TEL：03-5325-2327 FAX：03-5325-3670 Mail：ml-kouhou@odakyu-dept.co.jp 

http://www.odakyu-dept.co.jp/

