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▲『懐石料理 青山』 

各日限定 20 食 

鮭ご飯に、ラタトゥイユ、鶏

肉の炒め物などをバランスよ

く合わせました。 

 

▲『浅草今半』各日限定 20 食 

秘伝のタレを使用した黒毛和牛

の牛肉弁当と焼肉弁当です。２つ

の味が楽しめます。 

 

▲『黒毛和牛 腰塚』 

各日限定 20 食 

人気のコンビーフ、ミニメンチ

カツ、黒毛和牛のミニグリルを

詰めました。※コンビーフはオ

ーストラリア産を使用。 

 

デパ地下の19店舗にて、各店各日限定20食！ 

新宿小田急「オリジナル2段弁当」特集 
～ 創業 61周年記念大感謝祭〈小田急フードフェスティバル〉の特別企画として ～ 

 

６月１日に創業６１年を迎える小田急百貨店では、新宿店本館地下2階食料品売場において、

5 月 25 日（水）～6 月 7 日（火）の期間、創業 61 周年記念大感謝祭〈小田急フードフェステ

ィバル〉を開催し、「オリジナル 2 段弁当」特集を実施します。 

 

これまで長きにわたりご愛顧いただいているお客さまへの感謝の気持ちを込めて、“感謝を重

ねる”にかけた 2 段重ねの弁当箱に、各店こだわりのグルメを詰めたお弁当を 19 店舗で販売。

各店各日限定 20 食、ご愛顧感謝価格の 1,000 円で展開します。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

▲『ミート ポット カウンター』の 2 段弁当 1,000 円（各日限定 20 食） 

上段にキッシュ、ハンバーグ、彩りサラダ、下段にサラダ仕立てのローストビーフを 

詰めました。 

 
＜各店各日限定 20食！小田急オリジナル 2 段弁当を全 19種・各 1,000 円で展開＞ 
 

         

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

▲『地雷也』各日限定 20 食 

4 種の天むすと豆腐ハンバーグ、

野菜と鶏竜田揚げや煮物などを

盛り込みました。 

▲『味燈守卓』各日限定 20 食 

食べやすいサイズの手まり寿司

と巻物を彩りよく詰めました。 

 

▲『うめばち』各日限定 20 食 

米沢牛の赤身と牛筋をミンチに

したそぼろ、豚の角煮、野菜を

詰めました。 



 

▲『おこわ米八』各日限定 20 食 

アブラカレイの加賀味噌焼き、チ

キンと野菜の黒酢和えなど彩り豊

かに詰め合わせました。定番 3 種

のおこわも楽しめます。 

 

▲『築地なが田』各日限定 20 食 

焼き魚と野菜の煮物、玉子焼き

と鮭ご飯を詰めました。 

 

▲『利久』各日限定 20 食 

ゴロゴロ野菜と黒酢で和えた薄

切り牛タン、豆腐ハンバーグ、

きんぴらごぼうのおかずに麦入

りの豆ごはんのお弁当です。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

◎その他、展開店舗 

『アントニオ』『おむすび処 稲穂』『京鳥』『古市庵』『サラウンド』『新宿 葵寿司』 

『東信水産』『日本のさらだいとはん』『有職』 

 

 

 

＜開催概要＞ 

名   称：〈小田急フードフェスティバル〉「オリジナル２段弁当」特集 

期   間：5 月 25 日（水）～6 月 7 日（火）10 時～20 時 30 分  

※5 月 29 日（日）と 6 月 5 日（日）は 20 時まで 

場 所：小田急百貨店新宿店本館地下 2 階食料品売場    

所 在 地：東京都新宿区西新宿１―１―３ 

アクセス：新宿駅西口すぐ 

T E L：0570-025-888（ナビダイヤル） 

U R L：https://www.odakyu-dept.co.jp/  

 

   

 

このニュースリリースに関するお問合せは、 

小田急百貨店総務部広報担当［ 丹野・野村 ］まで、お願いいたします。 

TEL：03-5325-2327  Mail：ml-kouhou@odakyu-dept.co.jp 

＜お知らせ＞ 

小田急百貨店新宿店本館は、2022 年 10 月 2 日（日）を最終営業日とし、新宿店は、

新宿西口ハルクにて営業を継続します。 

 5 月 25 日（水）からは、これまで長きにわたりご愛顧いただいているお客さまへの感

謝の気持ちを込めて、『新宿店［本館➡ハルク］お引っ越し前の売りつくし！』と題した

売り出しや特別企画を開催し、お客さまとの絆を深める施策を展開します。 

 

 

 

 

 

 

 

https://www.odakyu-dept.co.jp/

