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2024 年 1 月 29 日 

株式会社小田急百貨店 

“胸キュン”なチョコレート缶も！小田急百貨店町田店にて 

「ショコラ×ショコラ」を 1月 31日から開催 

～ ECサイト「小田急百貨店オンラインショッピング」では先行展開中 ～ 

  

小田急百貨店町田店５階の催物場では、１月 31 日（水）～２月 14 日（水）の期間、国内外の有

名チョコレートが集結する「ショコラ×ショコラ」を開催します。昨年の同イベントでは前年を上回

る実績で好評を博し、今年はさらにブランド数を増やして強化しました。小田急線沿線に店舗を構え

るブランドや和素材とのマリアージュが楽しめる一品から可愛いチョコレート缶まで注目のチョコ

レートを一堂に展開します。バレンタイン限定品も多数揃う貴重なこの機会に、ぜひ会場でお気に入

りの一品を見つけてみませんか。 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

■バイヤーおすすめ！小田急線沿線の注目ブランド 
 向ヶ丘遊園駅に昨年オープンしたショコラ専門店のほか、海老名駅に店舗を構える『サンドグラス』

が販売する地産地消にこだわったチョコレートに注目です。 
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①新登場！『オアジス』ボンボンショコラ(6 個入) 2,079 円 

2023 年 10 月に小田急線の向ヶ丘遊園駅にオープンしたイルフェジュールのショコラ専門店「Oasis（オ

アジス）」。シェフ自らが選りすぐった材料を使用したボンボンショコラの詰め合わせです。味はカライ

ブ・コーヒー・フランボワーズ・紅茶・プラリネ・パッションフルーツです。 

②『海老名チョコレート工房 ショコラトリー サンドグラス』ビナショコラ ガナッシュ（6 個入）1,970 円 

素材の良さを活かし、濃厚、なめらかで香り高いチョコレートに仕上げました。海老名の素材、地産地

消にこだわった「海老名いちご」「海老名ハチミツ」「厚木 hatis コーヒー」、2022 年サロンドショコラ

で話題になった「カミーノベルデ」など、一つ一つ自家工房にて丁寧に作っています。 

 

■‶胸キュン“の可愛さ！心躍るチョコレート缶 
 思わず‶パケ買い“したくなる可愛いチョコレート缶を紹介。人気キャラクターや愛らしい表情の猫が

デザインされた一品のほか、新登場ブランドからはフルーツモチーフの缶が登場します。 
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③『ショコラな猫 ｂｙ モロゾフ』おっとりルーシー（７個入）702 円 

まるでスイーツのように甘く、愛らしい表情の猫たちがチョコレートに。おだやかでおっとり、ブルー

グレー猫「ルーシー」を描いたピンク色の缶に、3 種類のプレーンチョコレートを詰め合せました。 

④新登場！『まるっとかわいいふるうつ。』まるっとフルーツ缶 おおきないちご（６個入）864 円 

大粒の「いちご」型の缶に、いちごペースト、パウダー、濃醇甘口のいちご酒で仕上げた、酸味と甘味

が絶妙な贅沢いちご味のトリュフチョコレートを詰め合わせました。 

⑤新登場！『スヌーピー meets ブリュイエール』スヌーピー meets ブリュイエール エンボスティン

（５個入）1,728 円 

スヌーピーのエンボスデザインが素敵なティンに、スヌーピーがプリントされたヘーゼルナッツプラリ

ネチョコレートと日本オリジナルのプラリネチョコレートなど 5 種類をアソートしました。 

 

■気分華やぐ！カラフルなチョコレート 
味わいを楽しむだけでなく、明るい見た目に気分も華やぐカラフルなチョコレート。『ベルアメール』

ではこの時期限定で定番人気の「パレショコラ」のミニサイズのアソートを販売します。 
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⑥『ベルアメール』ミニマンディアン（８個入）1,512 円 

20 周年を迎えた日本発のショコラトリー。四季に寄り添いながら、職人の繊細な技によって作り上げ

られる人気の板チョコレート「パレショコラ」が今だけミニサイズに。美しい限定デコレーションも楽

しめます。 

⑦『クオンチョコレート』ＱＵＯＮ シェフセレクション２０２４（12 枚入）3,240 円 

世界各国のカカオをベースに日本の再探求によって出会った地域の食材をマリアージュ。障がいのある

スタッフをはじめ、多様な方々がみんなで一緒に作り上げたカラフルなチョコレートです。 

⑧『ヴァンデンダー』プラリネドームショコラ（6 個入）2,808 円 

ベルギー王室御用達のショコラブランド。ハートショコラと色鮮やかなドームショコラを新作の缶に詰

め合わせました。 

 
■和素材とのマリアージュ！日本ブランドのチョコレート 

日本のブランドからは和素材と掛け合わせたチョコレートが登場。あんこのテリーヌからフルーツを

そのまま生かした一品や抹茶の生チョコレートまで、さまざまにアレンジされたチョコレートの味わい

を楽しめます。 

 ⑨               ⑩            ⑪ 

 

 

 

 

 

 

⑨新登場！『アンフィニ』あんショコラテリーヌ（１本）3,240 円 

古都金沢で 400 年近くの歴史を誇る老舗和菓子店が手掛けたショコラトリー。自家製あんことオーガニ

ックチョコレートが絶妙にマッチした繊細な味わいのテリーヌです。中心の白い部分はホワイトチョコ

レートに自家製あんこをブレンドしました。 

⑩『信州 里の菓工房』フリュイショコラ市田柿 アソート（６個入）2,462 円 

南信州名産の市田柿の中に甘酸っぱいガナッシュを詰めた「木苺」と、栗焼酎が香る伊那栗のペースト

を詰めてビターチョコレートでコーティングした「栗」をセットにしました。 



 

⑪『宇治園』２０２４年限定生ショコラ 瀬戸内レモン抹茶（抹茶 12 個・瀬戸内レモン抹茶 12 個・ほ

うじ茶 12 個入）2,970 円 

2 層の生ショコラをセンターにした３種の生ショコラアソート。2024 年は、「瀬戸内レモン」と「抹茶」

を 2 層にしました。心地よい酸味・旨みが融合した生ショコラです。 

 

■フルーツの味わいも！口どけなめらかな生チョコレート 
 バレンタインイベントでも人気の高い、なめらかな口どけが特徴の生チョコレート。ベーシックな味

わいからオレンジやシャインマスカットなどフルーツの爽やか香りも楽しめる一品までバラエティ豊

かに揃います。 
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⑫『メゾン ショーダン』パヴェ ア ロランジュ（25 個・１枚入）2,268 円 

パリ本店前のユニヴェルシテ通りの石畳をイメージした手づくり生ショコラ。柑橘オレンジの香り高い

クーベルチュール、ビター系クーベルチュールなど 4 種類のショコラをブレンドし、スペイン産のオレ

ンジをフランス製造のシロップ漬けを添えました。 

⑬『シルスマリア』シャインマスカット生チョコレート（20 個入）2,268 円 

山梨県「Takano Farm」のシャインマスカットのフリーズドライを混ぜ込み、旬の美味しさを閉じ込め

ました。シャインマスカットの爽やかで清々しい香りが広がります。 

⑭『ステットラー』パヴェ・ド・ジュネーブ（６個入）3,240 円 

パヴェ・ド・ジュネーブ(ジュネーブの石畳)と呼ばれるキューブ型のチョコレート。生クリーム・動物

性バター・保存料を一切使用しておりませんので口どけがよく、後に甘さが残らないのが特徴のチョコ

レートです。 

 

 

 
■EC サイトでは「ショコラ×ショコラ」特集ページを展開中！ 
 会場での開催に先駆けて EC サイト「小田急百貨店オンラインショッピング」では 2 月 8 日（木）の

９時まで「ショコラ×ショコラ」を展開中です。 

※詳しくは以下、リリースをご確認ください。 

◎約 100 ブランド 700 種以上を展開！12 月 25 日から EC サイトにて「ショコラ×ショコラ」をスタ

ート 

https://prtimes.jp/main/html/rd/p/000000418.000035774.html  

 

 

＜開催概要＞ 

名   称：小田急百貨店町田店「ショコラ×ショコラ」 

期   間：1 月 31 日（水）～2 月 14 日（水）10 時～19 時 30 分 ※最終日は 16 時まで 

場 所：小田急百貨店町田店 5 階催物場 

所 在 地：東京都町田市原町田 6-12-20 

ア ク セ ス：小田急線町田駅直結 

T E L：0570-025-888（ナビダイヤル） 

U R L：https://www.odakyu-dept.co.jp/machida/valentine/index.html  

 

このニュースリリースに関するお問合せは、 

小田急百貨店総務・人事部 広報［ 松崎・野村 ］まで、お願いいたします。 

TEL：03-5325-2327  Mail：ml-kouhou@odakyu-dept.co.jp 

https://prtimes.jp/main/html/rd/p/000000418.000035774.html
https://www.odakyu-dept.co.jp/machida/valentine/index.html

