
報道関係資料 

2024 年 6 月 4 日 

株式会社小田急百貨店 

京都・福井エリアのグルメを特集！  

「2024年 小田急のお中元」 
オンラインショッピングでのご注文は、〈小田急百花選ギフト〉が「全品全国送料無料」！ 

  

小田急百貨店では、EC サイト「小田急百貨店オンラインショッピング」で 5 月 20 日（月）か

ら、新宿店では 6 月 5 日（水）からお歳暮ギフトセンターを開設します。 

 

「とっておきのグルメ」「素材の力ギフト」など全国から厳選した

プレミアムな一品をテーマ別に特集するほか、「スイーツセレクショ

ン」では夏におすすめの涼感スイーツが新登場。「今注目のエリアセ

レクション」では、紫式部のゆかりの地としても話題の「京都・福井」

エリアのグルメを紹介します。大切な方への贈り物はもちろん、ご自

宅で楽しむお取り寄せグルメとしてもお楽しみください。 

EC サイト「小田急百貨店オンラインショッピング」でのご注文は、〈小田急百花選ギフト〉が「全

品全国送料無料」（一部送料込み）となります。 

 

 

「2024 年 小田急のお中元」 

●承り期間：「小田急百貨店オンラインショッピング」：5 月 20 日（月）～7 月 30 日（火） 

https://shop.odakyu-dept.co.jp/ec/chugen     

（EC サイトでのご注文は〈小田急百花選ギフト〉は全品全国送料無料 ※一部送料込み） 

新宿店：6 月 5 日（水）～7 月 22 日（月） 

町田店：6 月 14 日（金）～7 月 23 日（火） 

小田急百貨店ふじさわ：6 月 12 日（水）～7 月 15 日（月・祝） 

●カタログ取り扱い数：約 1,500 点 

 
 

＜「今注目のエリアセレクション」では、京都と福井のグルメを特集＞ 

紫式部ゆかりの地として昨今話題の京都・福井のグルメを特集します。両エリアのおすすめの一品

を紹介します。 

【京都】 

①             ②            ③ 

  

 

 

 

 

 

【福井】 

  ④             ⑤            ⑥ 

 

 

 

 

https://shop.odakyu-dept.co.jp/ec/chugen


 

①【京都】京都・宇治『平等院表参道竹林』鱧御飯セット 10,800 円 

平等院鳳凰堂のほとりにある、宇治茶を使った茶喰料理で知られる「竹林」から、夏ならではの鱧御飯

セットをお届けします。特製タレを付けて、炊き立ての京都オリジナル米「京式部」と合わせてお召し

上がりください。 

②【京都】京都『京豆腐服部』味めぐりかおり 4,320 円 

京都で 100 年続く豆腐屋『京豆腐服部』。南禅寺御用達の老舗が、江戸時代の南禅寺豆腐をつるりとし

たのどごしで再現しました。和歌山県産ぶどう山椒を使用したおぼろと絹豆腐、揚げ 2 種を詰め合わせ

たギフトです。 

③【京都】京菓子司「井津美屋」うば玉４種 5,400 円 

口溶けの良い上品なこし餡を濃厚な黒糖羊羹で包んだ、伝統の京菓子「うば玉」をお届けします。なめ

らかな食感のこし餡、香り高い宇治抹茶餡、爽やかなほうじ茶餡、栗餡の 4 種類の味をお楽しみください。 

④【福井】『越前三國湊屋』焼き鯖寿司詰合せ 5,400 円 

脂ののった鯖を香ばしく焼き上げ、特別栽培のコシヒカリを使用した酢飯と合わせて鯖寿司にしました。

鯖街道で知られる福井の地から、焼き鯖寿司の元祖「越前三國湊屋」の自信作を 2 種セットにしてお届

けします。 

⑤【福井】本場越前おろしそば８人前辛味大根・つゆ付 5,400 円 

福井県産の石臼挽きのそば粉を使った「越前そば」を、たっぷり 8 人前セットでお届けします。太打ち

のそばに、大根おろしを加えたつゆをかけ、ネギやかつお節をのせて食べるのが越前流です。 

⑥【福井】『RUNNY CHEESE』羽二重バターチーズサンド 5 種 4,500 円 

福井『村中甘泉堂』の「羽二重餅」とバタークリームをチーズクッキーで挟んだオリジナル菓子です。

モチモチした食感とフレッシュバターのコクと甘みが、サクサクとしたチーズクッキーと共に絶妙なハ

ーモニーを生み出します。 

 

 

 

＜「スイーツセレクション」特集から涼感スイーツが新登場＞ 

話題のお店や人気のブランドなど選りすぐりのスイーツを提案する「スイーツセレクション」から

新登場の涼感スイーツを紹介します。 

 

⑦             ⑧             ⑨ 

 

 

 

 

 

 

⑦『お菓子の小山田』小山田のくずバー10 本セット 4,050 円 

葛を使用した、今までにない甘さ控えめな新食感の溶けないアイスバーです。凍ったままシャリシャリ

と、半解凍でプルプルと、フレーバーや食感を食べ比べてお楽しみください。 

⑧『パティスリーレザネフォール』サマーヴェリーヌセレクション 2024 5,724 円 

レトロモダンなフランス菓子で人気のパティスリーによるサマーヴェリーヌ。爽やか果実をギュッとジ

ュレにしました。半解凍してソルベでお召し上がりいただくのもおすすめです。 

⑨『和楽』生クリーム大福 5,400 円 

厳選した果実の実をまるごと大福の中に包み込みました。ひんやりとした口あたりと大福のやわらかな

食感、フルーツと生クリームのバランスのとれた味わいをお楽しみください。 

 



 

＜人気の特集企画のグルメを紹介＞ 

全国から選りすぐりの名店のグルメから素材にこだわった一品まで特集企画のギフトを紹介しま

す。 

 

   ⑩            ⑪             ⑫ 

 

 

 

 

 

 

⑩【とっておきのグルメ特集】『うなぎの江口商店』鰻蒲焼＆白焼 10,800 円 

鰻せいろ蒸しで有名な福岡県柳川市で料理のプロから絶大な信頼をよせられるうなぎ問屋「江口商店」

の蒲焼と白焼です。キャリア 40 年を誇るうなぎ職人が備長炭手焼きにこだわって丹念に焼き上げました。 

⑪【レストラングルメ特集】『アルポルト』スペシャルグルメギフト 10,800 円 

食通たちに愛される西麻布のイタリアン『アルポルト』の片岡宏之シェフが監修した、ハンバーグやグ

ラタン、ピッツアのグルメセットです。食卓を華やかに彩ります。 

⑫【素材の力ギフト特集】豆乳ビーガンアイス 4 種 6 個 4,320 円 

海外でビーガンレストランを経営していたオーナー夫妻が、知恵と経験を活かしてつくり上げたアイス

ギフトです。豆乳とは思えないコクと豊かな味わいに驚きます。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

このニュースリリースに関するお問合せは、 

小田急百貨店総務・人事部 広報［ 松崎・野村 ］まで、お願いいたします。 

TEL：03-5325-2327  Mail：ml-kouhou@odakyu-dept.co.jp 


