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株式会社小田急百貨店 

小田急限定パンも！人気の 6 店がデパ地下に集合 

 “魅せ断パン”が登場！人気のパン屋さん 6 店が出店 

「パンヴィレッジ」を開催 
～ 眺めて、食べて２度おいしい！イエナカで楽しむパンが新宿小田急に集合 ～     
 

 小田急百貨店新宿店本館地下 2階の食料品売場では、4月 7日（水）～13日（火）の期
間、人気のパン屋さん 6店が出店する「パンヴィレッジ」を開催します。パンイベントの
人気が広まるなか、新宿駅直下のデパ地下で展開する「パンヴィレッジ」はコンパクトな
規模ながら買い物の合間や仕事帰りに気軽に立ち寄れると好評で今回で７回目の実施とな
ります。 
今回は“魅せ断パン”をテーマに、その断面から旬のフルーツやこだわりの素材がのぞ

く魅惑のパンを展開。眺めて、食べて２度おいしいパンで“イエナカ時間”を楽しみませ
んか。 
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 初出店のフルーツサンド専門店から新宿の名店まで、パン好きにたまらない人気のパン屋さん

6 店が出店し、こだわりのパンを販売します。桜餡や抹茶を使用した和テイストの小田急限定パ

ンや、たっぷりのフルーツが見た目にも楽しめる“魅せ断パン”を紹介します。 

 

①東京・日本橋『イマノフルーツファクトリー』初出店 
日本橋茅場町の果物店が厳選した旬の果物を、たっぷり挟んだボリュー

ミーなフルーツサンドの専門店です。 

＜魅せ断パン＞ 

▶博多あまおうサンド（１パック）1,080 円

博多あまおうの中でもデラックスサイズを使った迫力の苺サンドです。 

 

②栃木・宇都宮『ザ スタンダード ベイカーズ』初出店 
宇都宮市大谷町に本店を構える本格ベーカリー。地域の食材をメイン

に使用したパンには、生産者と技術者の想いが込められています。 

＜魅せ断パン＞ 

▶桜と抹茶ブレッド（１個）675 円【小田急限定】※各日限定 50 個 

北海道産小麦の生地に抹茶を練り込み、桜餡を巻き込みました。塩漬

けの桜がアクセントです。 



 

③東京・武蔵小山『茶寮ベーカリー』初出店 
「神楽坂茶寮」がプロデュースする武蔵小山商店街のベーカリー。お茶

に合う生食パンやいろいろな種類のクリームパンをラインアップ。 

＜魅せ断パン＞ 

▶茶寮の桜マカロンブレッド（１個）600 円【小田急限定】 

※各日限定 30 個 

桜餡を巻き込み、表面をマカロン生地でカリカリに仕上げました。 

 

 
④東京・新宿『墨繪（すみのえ）』 
新宿でパンを焼いて 30年。発酵に時間をかけ、少しずつ、こまめにい

つも新鮮な気持ちで焼き上げられているパンです。 

＜魅せ断パン＞ 

▶抹茶あずきパン（１個）180 円【小田急限定】 

サクッとした抹茶のクッキー生地とつぶつぶ小豆のハーモニーを楽し

めます。 

 

 
⑤東京・中野『ボンジュール・ボン』 
オーソドックスに＋αした“プロが作るホームメード”パンで日常の幸

せをお届けする街のベーカリー。 

＜魅せ断パン＞ 

▶極旨ブラックチーズドック（1 個）600 円 ※各日限定 20 個 

プリップリのソーセージと、カマンベール、モッツァレラ、チェダーな

どチーズがたっぷりです。 

 

 
⑥東京・南青山『デュヌ・ラルテ』 
「類まれなる」の意味を持つデュヌ・ラルテ。文化や伝統を重んじなが

ら、常に進化する、見た目も味も、独創性に高いパンに出会えます。 

＜魅せ断パン＞ 

▶レザンミー（1 個）451 円 ※各日限定 30 個 

ふんだんに練り込まれたレーズンの甘みと香りが贅沢に楽しめます。 

 

 

 

 

＜開催概要＞ 

名   称：「パンヴィレッジ」 

期   間：4 月 7 日（水）～13 日（火）10 時～20 時 30 分  

※11 日（日）は 20 時まで 

場 所：小田急百貨店新宿店本館地下2階食料品売場シーズンスイーツ、  

      イベントコーナー１ 

所 在 地：東京都新宿区西新宿１―１―３ 

アクセス：新宿駅西口すぐ 

T E L：0570-025-888（ナビダイヤル） 

U R L：http://www.odakyu-dept.co.jp/ 

 

 

このニュースリリースに関するお問合せは、 

小田急百貨店総務部広報担当［ 野田・丹野・野村 ］まで、お願いいたします。 

TEL：03-5325-2327 FAX：03-5325-3670 Mail：ml-kouhou@odakyu-dept.co.jp 

http://www.odakyu-dept.co.jp/

