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Oriental Hotel Hiroshima Information

PRESS RELEASE
オリエンタルホテル広島　プレスリリース　
〒730-0026　広島市中区田中町6-10

セールス&マーケティング部　ＴＥＬ：082-240-9462（直）　

http://www.oriental-hiroshima.com

オリエンタルホテル広島（所在地：広島県広島市中区田中町6-10　総支配人：荒木潤一）は、2013年の

クリスマス期間のイベントとして、館内4レストランにて特別ディナーコースをご提供する他、クリスマスケー

キの予約販売や特別宿泊プランなど、様々な企画をご用意いたします。

2013年のクリスマスのテーマは「ブティック オリエンタル」。お気に入りのお店で小物を選ぶような、そんな

気持ちでクリスマスをお楽しみいただけるよう、レストランや様々なイベントを個性豊かに演出いたします。

オリエンタルホテル広島だけの特別なクリスマス企画で、思い出に残る華やかなひとときをお過ごしください。

オリエンタルホテル広島　セールス＆マーケティング部　　 TEL:082-240-9462 (直）　FAX:082-240-9460

大瀬戸　　悠　  E-mail:haruka.osedo@oriental-hiroshima.com
森田 麻水美    E-mail:masumi.morita@oriental-hiroshima.com

本リリースに関するお問合せ先

※画像のデータをお送りいたします。上記電話番号またはメールアドレスまでご連絡ください。

「ブティック オリエンタル」をテーマに、スペシャルディナー・特別企画をご用意

2013年12月23日（月・祝）～12月25日（水)■期　　間：

1. 23F ムーングロー クリスマスディナー ［3日間限定］

■ご予約・お問い合わせ： 宴会予約 TEL. 082-240-5111（直）

■時　　間： 17：30～/20：00～ （2部制）

■料　　金： 14,000円 ※要予約 （税・サービス料込)  

■M E N U ： ・トリュフボール

・旬の魚介とズワイ蟹のクランブル

　コンソメジュレと雲丹のクリームソース

・鶏もも肉と冬野菜のビロード仕立て

　生ハムと香味野菜のコルネ

・北海道産鱈のブランダード 彩り野菜添え

　スキャンピとモッツァレラチーズのパートブリック包み

・熟成牛ロース肉のロースト　フランス産キノコのクリームソース

　野菜のチップとレンズ豆を添えて

・森のフルーツを添えたクリーム・グラッセ 苺のパルフェ

・コーヒー

クリスマス限定でオープンするレストランで、最上階からの夜景とともに上質フレ

ンチをお楽しみいただけます。お洒落なテーブルコーディネートも必見です。

オリエンタルホテル広島のクリスマス2013

1. [3日間限定] ホテル最上階からの夜景とともに楽しめる上質なフレンチ

   ムーングロー クリスマスディナー

2. 落ち着きのある洗練された空間で、東京・白金台のフレンチの名店の味を

   フレンチレストラン OZAWA クリスマスディナー＆ランチ

3. ジャズの生演奏とともにスタイリッシュなディナーを

   ニューヨークカフェ クリスマスディナー

4. [１日5組限定] 窓際のお席で、22階からの眺望と和食を楽しむ  

   日本料理 みつき クリスマス限定会席

5. [300個限定] クリスマスケーキ 予約販売

6. [期間限定] ドリミネーション スペシャルカクテル

7. [特典付] クリスマス限定 ステイプラン
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オリエンタルホテル広島　セールス＆マーケティング部　　 TEL:082-240-9462 (直）　FAX:082-240-9460

大瀬戸　　悠　  E-mail:haruka.osedo@oriental-hiroshima.com
森田 麻水美    E-mail:masumi.morita@oriental-hiroshima.com

本リリースに関するお問合せ先

※画像のデータをお送りいたします。上記電話番号またはメールアドレスまでご連絡ください。

2013年12月21日（土）～12月25日（水）■期　　間 ：

2. 1F フレンチレストラン OZAWA

    クリスマスディナー＆ランチ

この時期ならではの厳選された食材を使用したクリスマス限定の味わいを

お楽しみください。クリスマスランチもご用意しております。

■M E N U ： [ランチ] 

アミューズ/オードヴル/お魚料理/お肉料理

デザート/コーヒー

※通常のメニューもございます。

[ディナー]

アミューズ/オードヴル2品/お魚料理/お肉料理

デザート/コーヒー

■ご予約・お問い合わせ： OZAWA TEL. 082-240-5553（直）

■時　　間 ： ランチ　　　11：30～15：00

　　　　　　　　ディナー　 18：00～ / 20：30～ （2部制）

■ご予約・お問い合わせ 

  ニューヨークカフェ TEL. 082-240-5567（直）

■料　　金 ： ランチ　　　11,550円

　　　　　　　　ディナー　　18,000円 （ともに税・サービス料込）

※要予約

料理イメージ

料理イメージ

OZAWA店内

ニューヨークカフェ店内

3. 1F レストラン＆バー ニューヨークカフェ 

    クリスマスディナー

＊ディナー後はバーとして営業いたします。

赤いチェアと、モノクロのニューヨーク風景の壁紙が印象的な店内で、ジャ

ズの生演奏とともに都会的でスタイリッシュなディナーをお楽しみください。

■時　　間 ： ディナー　 18：00～ / 20：30～ （2部制）

■料　　金 ： ディナー　 10,000円 ※要予約 （税・サービス料込）

■期　　間 ： 2013年12月22日（日）～12月25日（水）

■特　　典 ： ディナーとともに、スペシャルライブをお楽しみいただけます。
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■M E N U ： ・チーズとスペイン産生ハムの一皿

・アンティパスト3種盛り
 (チキンのバロティーヌ/いろいろな貝のタルタル/アボカドと蟹のテリーヌ)

・青菜と百合根の軽いスープ

・平目と海老の白ワイン蒸し

・国産牛ヒレステーキと小野菜トリフのソース

・X’masデザート

・コーヒー



毎年ご好評いただいているオリジナルクリスマスケーキを今年は3種類予

約販売。天使の羽を思わせるホワイトチョコが印象的なショートケーキ｢ホワ

イト・ガトーフレーズ｣と、甘酸っぱいオレンジゼリーとフランボワーズゼリーを

チョコムースでサンドした｢オレンジ・ノワール｣、ショコラムースに香り高いア

ールグレイのブリュレとグリオットチェリーのジュレが入った真っ赤な｢ノエル・

ガトーフレーズ｣をご用意。お好みに合わせてお選びください。

5. クリスマスケーキ 予約販売 ［300個限定］ 

オリエンタルホテル広島　セールス＆マーケティング部　　 TEL:082-240-9462 (直）　FAX:082-240-9460

大瀬戸　　悠　  E-mail:haruka.osedo@oriental-hiroshima.com
森田 麻水美    E-mail:masumi.morita@oriental-hiroshima.com

本リリースに関するお問合せ先

※画像のデータをお送りいたします。上記電話番号またはメールアドレスまでご連絡ください。

■ご予約・お問い合わせ： ニューヨークカフェ TEL. 082-240-5567（直）

■お引渡し期間：2013年12月22日（日）～12月25日（水） 10：00～20：00

場所：1F レストラン＆バー ニューヨークカフェ

■予約受付期間： 2013年11月10日（日）～12月20日(金) 17：00まで

＊11月30日（土）までにお申し込みの方に限り10％OFF！

■お 支 払 方 法 ：商品お渡し時に現金 もしくは クレジットカードによる精算

■販  売  価  格 ：ホワイト・ガトーフレーズ 4,000円 【200個限定】

サイズ：直径15cm

4,500円 【50個限定】

サイズ：9cm×22cm

オレンジ・ノワール

4,500円 【50個限定】

サイズ：8cm×24cm

ノエル・アールグレイショコラ

＊1日5組限定　＊ハーフスパークリングワイン付

ホワイト・ガトーフレーズ（奥）

オレンジ・ノワール（中）

ノエル・アールグレイショコラ（手前）
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4. 22F 日本料理 みつき クリスマスディナー ［1日5組限定］

■ご予約・お問い合わせ： みつき TEL. 082-240-5552（直）

窓際のお席で、22階からの夜景とともに、季節感を大切にした和食をお召し上

がりいただけます。落ち着いた和の空間で粋なクリスマスをお過ごしください。

■時　　間 ： 17：30～22：30 (21：30 L.O)

■料　　金 ： ディナー　 11,550円（税・サービス料込）  ※要予約

■期　　間 ： 2013年12月22日（日）～12月25日（水）

■M E N U ：・前菜

・造り　

・焼物　

・煮物

・替鉢

・揚物

・酢物

・食事

・甘物

スモークサーモンとクリームチーズのサンタ
ベルくわい含め煮/雪輪蕪雪花まぶし
ひいらぎ人参西京漬け/星南京ゼリー寄せ

お造り盛り合わせ

甘鯛雪化粧焼き

鱈と雲子の茶碗蒸し

広島県産ロース肉網焼き

伊勢海老湯葉包み揚げ

河豚皮サラダ

にぎり鮨

クリスマスケーキとコーヒー

店内イメージ

料理イメージ



ホテル前の平和大通りを中心に華やかなイルミネーションが街を彩る｢ひろ

しまドリミネーション｣の開催期間中、スペシャルカクテルをご用意。

香り豊かなフランスのプレミアムウォッカ｢グレイグース ラ ポワール｣を使用

したさっぱりとしたフローズンカクテル。きらめく光に見立てたイチゴとゴール

デンパインとご一緒にお楽しみください。

オリエンタルホテル広島　セールス＆マーケティング部　　 TEL:082-240-9462 (直）　FAX:082-240-9460

大瀬戸　　悠　  E-mail:haruka.osedo@oriental-hiroshima.com
森田 麻水美    E-mail:masumi.morita@oriental-hiroshima.com

本リリースに関するお問合せ先

※画像のデータをお送りいたします。上記電話番号またはメールアドレスまでご連絡ください。

クリスマスツリーとリースが飾られたスイートルームに、ルームサービス

のクリスマスディナーとシャンパンが付いたスペシャルプランや、ホテ

ルからの思い出に残るクリスマスプレゼントをお付けした宿泊プラン

等、クリスマス限定の特別宿泊プランを各種販売いたします。

■ご予約・お問い合わせ： ニューヨークカフェ TEL. 082-240-5567（直）

6. ドリミネーションカクテル 2013

ドリミネーションカクテル 2013

※ひろしまドリミネーション

広島の冬の風物詩であるライトアップを、平和大通りを中心に商店街や商業施設など市内中心部一帯で展開。「ひろしまライトアップ事業実行

委員会」の主催で、地元の新聞社やテレビ局が後援し2002年より毎年開催。今年で12回目を迎える。

■開催期間 2013年11月17日(日)～2014年1月3日(金)　■点灯時間 17：30～22：30　■HP http://www.dreamination.com/
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■ご予約・お問い合わせ： 宿泊予約 TEL. 082-240-7122（直）

1室限定のスイートで
クリスマスルームでディナーを

2013年12月23日（月・祝）～2013年12月25日（水）■期　　間：

シャンパン（ドンペリニヨン） フルボトル

ハートが刻印された幸せのクローネコイン　

■特　　典：

7. クリスマス限定 ステイプラン ［特典付］

■場　　所 ： 1F レストラン＆バー ニューヨークカフェ

■期　　間 ： 2013年11月17日（日）～2014年1月3日（金）

1,400円（税・サービス料込）■料　　金 ：

クリスマス特典付ステイプラン

2013年12月1日（日）～2013年12月25日（水）■期　　間：

プリザーブドフラワーをプレゼント

ハートが刻印された幸せのクローネコイン 

■特　　典：

※料金は両プランともに税・サービス料込

セミダブル 2名1室 素泊まり　9,500円～■料　　金：

 (お一人様 4,750円～)

スイートルーム 2名1室 

ルームサービスディナー・朝食付 100,000円

■料　　金：

　 (お一人様 50,000円)

■時　　間 ： バータイム 17：00～25：00（24:30 L.O)

特典イメージ

客室イメージ

スイートルームイメージ


