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2012 年 04 月 23 日 

      オリエンタルホテル 東京ベイ                                                                
マーケティング部 マーケティング課 広報 

 

2012 年 5 月 9 日（木）～6 月 30 日（土） 

    レストランにて「カナダフェア」開催 
① ウェブページ「アンと一緒に空想しよう」への投稿募集 

② 「赤毛のアン」 料理教室   
後援：カナダ大使館  協力：DeAGOSTINI／日本・プリンスエドワード島協会 

 

オリエンタルホテル 東京ベイ（※１）（千葉県浦安市美浜 1-8-2 総支配人：相原米夫）では 2012 年 5 月 9 日（水）～ 

6 月 3 0 日（土）の期間、「カナダフェア」を開催いたします。レストラン「グランサンク」・バー・ラウンジ「ブローニュの森」

（ともに 2 階）では、大自然の恵みをふんだんに使ったカナダ料理をご堪能いただけます。今回のフェアは、子どもたち

の文字離れ、本離れが報じられる現代、母親たちが少女の頃何度も読み返した小説「赤毛のアン」の空想の世界を、

子どもたちに伝えていただける楽しい企画をご用意いたしました。 
 

① 「もしもわたしが○○だったら○○をやりたい」のウェブページへの投稿を広く一般に募集いたします。 

② 「アンのレシピノート」より、ホテルシェフがアレンジしたドーナツやライスプディングの料理教室を実施いたします。 

③ グランサンクの店頭には、現在 DeAGOSTINI より刊行中の週刊「赤毛のアンの家」のジオラマを期間限定で展示

いたします。 

④ アンの衣装を着用して記念撮影できるフォトスポットをご用意いたします。 
 

カナダの食と文化を通じて、好奇心や想像力をふくらませながらお楽しみいただけるフェアとなっております。 

ご参考ページ：http://japan-pei-society.org/frame_jp.htm 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

フェア特別企画 
 

① ウェブページ「アンと一緒に空想しよう」への投稿 
ホテルウェブ上の「アンを空想するページ」より、『もしもわたし・僕が○○だったら○○○○をやりたい』の 
投稿を募集いたします。ご投稿いただいた方の中から、「赤毛のアン」の訳者である奥田実紀さんに 10 名 
を選考していただき、赤毛のアンの本とホテルの焼き菓子にアンからのメッセージを添えてプレゼントいたし 
ます。                                     募集期間：5月9日（水）～6月30日（土） 

応募方法：ホテルウェブサイトから（http://www.oriental-hotel.co.jp/event/anne/） 

 

②  赤毛のアン 料理教室 
アンはお料理が大好きな女の子だったことから「アンのレシピノート」より 2 品デザートを選び、ホテルの 
シェフがレクチャーします。本の中に登場するドーナツやライスプディングをシェフがアレンジして作ります。 
プディングが出来上がるまでの間は、カナディアンランチセットをご堪能いただきます。 

開催日程：5 月 29 日（火）11：00～14：00／6 月 21 日（木）11：00～14：00 
応募方法：ホテルウェブサイトから（http://www.oriental-hotel.co.jp/event） 
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2012 年 04 月 20 日 

      オリエンタルホテル 東京ベイ                                                                

マーケティング部 マーケティング課 広報 

カナダフェア  2012 年 5 月 9 日～6 月 30 日 

 

 

                

                        

 

     

                      

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■料金 

グランサンク ブッフェ  ※（ ）内は土・日・祝日料金 

 

 

 

 

  ブローニュの森：カナダフェア ランチセット 1,800 円 （表示金額はすべて税金・サービス料込） 

■営業時間 

・グランサンク ＜ランチ＞ 全日    11：30〜15：30 

＜ディナー＞月～木  17：30～21：30／金・祝前日 17：30〜22：00／土日祝 17：00〜22：00 

    ・ブローニュの森              7：00～24：00 

                  

■ご予約・お問い合わせ tel. 047.350.8561 （レストラン予約直通／9:00～20:00） 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

時間帯 大人（土・日・祝日） 小学生 幼児（3 歳～） シニア（65 歳～） 

ランチ 2,200 円（2,400 円） 1,200 円（1,400 円） 700 円（900 円） 1,900 円（2,100 円） 

ディナー 3,300 円（3,700 円） 1,900 円（2,200 円） 1,000 円（1,400 円） 2,800 円（3,300 円） 

レストラン「グランサンク」 

ランチ・ディナーブッフェ 
・メープルシロップでキャラメリゼした 

鴨胸肉とリンゴ 
・ロメーヌレタスとモロッコインゲンの 

シーザーサラダをチーズの器に入れて  など 50 種類以上 

 

藤野由佳       

幼少時代よりクラシックピア

ノを学び、二十歳を過ぎて

ピアノアコーディオンと出会
う。元アコーディオン振興協

議会理事長中嶋正作氏に

師事 

■カナダ料理に合わせたワイン 

カナダ料理に合わせてセレクトしたワインを、ホテル内のレスト

ラン 5 店舗でお召し上がりいただけます。 

 

 
コロンビア・クレスト・ツーヴァインズ カヴェルネ・ソーヴィニヨン 
ブラックチェリーやブルーベリーのアロマ、ココアやクローブのフレーバ

ーを持ち、スムーズで洗練された柔らかなフィニッシュへと続くワインで

す。 

コロンビア・クレスト・ツーヴァインズ ソーヴィニヨン・ブラン 
青リンゴやグーズベリーのアロマ、若草のニュアンスをもったすっきりと
したワインです。鮮やかな果実のフレーバーやキリッとした酸が爽快で

若々しい余韻が続きます。 

ボトル  3,950 円 
グラス   800 円 

【協賛】

 
  

バー・ラウンジ「ブローニュの森」 

スペシャルランチセット 
・新玉葱の軽いクリームスープにコラーゲン 
いっぱいのポークのゼリーをのせて 

・初夏の前菜盛り合わせ 

・カナダ産オマールエビをアイスワインとともにブレゼ 
・季節のデザートをワゴンサービスにて 

 

 

■アコーディオン演奏 

 

 

 

    

              

場所：グランサンク 

日時：5/9（木）～6/30（土）期間中、毎週金曜日 

一部） 18：30～ / 二部) 19：30～ 
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報道関係の方からのお問い合わせ先 

経営企画部 マーケティング課 広報  tel. 047.350.8200 / fax. 047.350.9781 

鈴木 e-mail   kaori.suzuki @oriental-hotel.co.jp 

姫野 e-mail  himeno@oriental-hotel.co.jp 

オリエンタルホテル 東京ベイ  

〒279-001 千葉県浦安市美浜 1-8-2   http://www.oriental-hotel.co.jp 
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2012 年 04 月 20 日 

      オリエンタルホテル 東京ベイ                                                                

マーケティング部 マーケティング課 広報           
レストラン情報  2012 年 5 月 9 日～6 月 30 日 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

（※1）オリエンタルホテル 東京ベイ  

・1995 年開業の､東京ディズニーリゾート®パートナーホテル。JR 京葉線新浦安駅北口直結で､東京ディズニー 

リゾート®まで 1 駅 3 分。また､ホテルから一日最大 69 便運行するシャトルバスを利用すれば､ 東京ディズニー 

リゾート®まで 15 分の大変便利なホテルです。東京ディズニーリゾート®各種チケットも､ホテル館内でお求め 

いただけます。 

≪ご参考≫    

【鮪＆鰹祭り】  日本料理「美浜」  
 

とろけるような旨味がのった鮪と、旬を 

迎えた初鰹をご堪能いただけます。 

ランチブッフェでは新鮮お造りやちらし寿司 

の他に鰹の海鮮サラダ仕立て、 

鮪の竜田揚げをご用意いたします。 

全 50 種類以上。 

                                             

←鰹のたたき        

■料金 美浜ランチブッフェ ※（ ）内は土・日・祝日料金 

時間帯 大人（土・日・祝日） 小学生 幼児（3 歳～） シニア（65 歳～） 

ランチ 2,500 円（2,900 円） 1,300 円（1,500 円） 800 円（1,000 円） 2,200 円（2,600 円） 

■営業時間 

＜ランチ＞ 全日    11：30〜15：30 

＜ディナー＞月～金  17：30～22：00／土日祝 17：00〜22：00 

【初夏の薬膳菜譜】  中国料理「チャイニーズ・テーブル」 

  

からだ作りの元となる「食」。素材の持つ力 

や栄養、バランスを考えた薬膳メニューを 

取り揃えました。スタミナ補給できる中国 

料理がラインナップいたします。 

全 30 種類以上。 

 

 

                                         ←白身魚とアボガドの香り炒め 

■料金 チャイニーズ・テーブル ブッフェ  ※（ ）内は土・日・祝日料金 

時間帯 大人（土・日・祝日） 小学生 幼児（3 歳～） シニア（65 歳～） 

ランチ 2,200 円（2,400 円） 1,200 円（1,400 円） 700 円（900 円） 1,900 円（2,100 円） 

ディナー 3,300 円（3,700 円） 1,900 円（2,200 円） 1,000 円（1,400 円） 2,800 円（3,300 円） 

■営業時間 

＜ランチ＞ 全日    11：30〜15：30 

＜ディナー＞月～金  17：30～21：00／土日祝 17：00〜21：00 

 


