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各テーブルで注ぎ放題の「0秒レモンサワー」が楽しい 

｢0秒レモンサワー® 仙台ホルモン焼肉酒場｣が 

呑兵衛の聖地・野毛桜木町に新年1月6日(水)オープン 

人気の「0秒レモンサワー」を0円で楽しむキャンペーン実施 

 
　GOSSO株式会社（本社：東京都渋谷区、代表取締役：藤田建）は、1月6日(水)に、11店舗目とな
る「0秒レモンサワー® 仙台ホルモン焼肉酒場 ときわ亭 野毛桜木町店」をオープンします。

 
 

　「0秒レモンサワー® 仙台ホルモン焼肉酒場 ときわ亭」は、仙台の人気ホルモン焼肉店『ときわ
亭』と当社がタッグを組み、全国に向けて展開しているホルモン焼肉酒場です。仙台のホルモン焼き

は仙台味噌を使った特製タレに漬け込んだホルモンを、仙台醤油で食べる独自のスタイルが特長で

す。『ときわ亭』では創業以来提供している、秘伝の塩だれに漬け込んだ「塩ホルモン」が地元の

方々に愛され、新しい仙台ホルモンの文化を今も作り続けています。 
　さらに、「0秒レモンサワー® 仙台ホルモン焼肉酒場 ときわ亭」では、ホルモンをより美味しく若
い方にも楽しんでほしいという想いから、新感覚のレモンサワー飲み放題「0秒レモンサワー」を導
入。各テーブルに設置しているサーバーからお客様ご自身で注いでいただく待ち時間なしの飲み放題

が人気を集め、渋谷や横浜などの都心店舗では若者を中心に予約が取れないほどの好評を得ていま

す。これまでのホルモン焼肉のイメージを覆す体験型のエンタメ焼肉酒場です。 
　 
　1月6日（水）にオープンする「0秒レモンサワー® 仙台ホルモン焼肉酒場 ときわ亭 野毛桜木町
店」は、600軒近い飲食店がひしめき合う野毛小町の桜木町駅側入口近くに位置します。レトロでフ
レンドリーな雰囲気あふれる野毛は、近年若者からも注目を集めています。当店は、桜木町駅から徒

歩1分の好立地で、野毛に集まるお酒好き・ホルモン好きの方々に気軽にご利用いただけます。 
 
　オープンを記念して、お得なキャンペーンを期間限定で開催致します。第一弾として、1月6日(水)
から「0秒レモンサワー」通常60分500円を0円で提供。第二弾は、1月9日(土)から看板メニューの
「仙台流 塩ホルモン」通常380円を0円で提供いたします。 
　 
　当社は今後も、『0秒レモンサワー® 仙台ホルモン焼肉酒場 ときわ亭』を首都圏郊外エリアの駅前
立地を中心に積極的に出店し、「仙台 塩ホルモン」の美味しさと「0秒レモンサワー」の新感覚体験
を提供することで新たな大衆ホルモン焼肉文化を発信してまいります。 
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■店舗概要　 

 
 
■おすすめメニュー 
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店名 0秒レモンサワー® 仙台ホルモン焼肉酒場 ときわ亭 野毛桜木町店（FC
店） 

住所 神奈川県横浜市中区花咲町1-49 東洋花咲町ビル2階 

TEL 045-315-7700 

営業時間 平日15:00-23:00／週末13:00-23:00 

定休日 なし 

店舗規模 坪数 15坪／席数 39席 

オープン日 2021年1月6日（水） 

URL https://zero-tokiwa.com/nogesakuragicho 

ときわ亭のこだわり！ 
名物 塩ホルモン 380円 
 
東北産豚、小腸、大腸、ガツのミック

スホルモンを秘伝の塩だれに漬け込ん

だ「塩ホルモン」は、ほとんどのお客

様がオーダーする、ときわ亭創業以来

の人気メニューです。 

 

 

”肉塊”レモン牛たん　1,490円 
牛タンの中でも特に柔らかいたん元のブロックにス

ライスレモンを挟んだ極上の一品。牛タン全体にレ

モンの風味が染み渡り、上質な脂がのった牛タンを

レモン牛たんカーペット　1,290円 
薄切りの牛たんにスライスレモンを敷き詰め、お肉
に香りを移すことで、牛たんの旨みと爽やかなレモ
ンの風味が同時に楽しめます。 

https://zero-tokiwa.com/higashikouenji
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０秒レモンサワー 

 
 

各テーブルに設置されたレモンサワーサーバーから好きなだけ注ぎ放題、飲み放題です。そ

のまま飲んでも美味しいレモンサワーですが、お好みの味にアレンジできる10種類のフ
レーバーシロップをご用意しています。甘さ、酸っぱさ、果汁感、ビター感など個性豊かな

フレーバーをラインナップしているので味に飽きることなく最後までレモンサワーを楽しめ

ます。 
 
また、プラス100円で「冷凍レモンサワー」や「まるごと生しぼりレモンサワー」など生レ
モンサワーにすることもできます。サワーの濃くしたい方にはプラス380円で麦焼酎をご用
意いたしますので、お好みの味・濃さにカスタマイズして頂けます。 
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さっぱりとお召し上がりいただけます。 

  

ときわ亭本家あみ巻きレバー　690円　 
牛脂の網で豚レバーを巻いた、リピーター続出
の人気商品。 

ときわ亭本家 つけ冷麺　890円 
〆メニューも充実。つるっとシコッとさっぱり

冷麺。珍しいつけ麺タイプです。 
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※表示の価格は全て税抜価格です。写真はイメージです。 

 
■オープンキャンペーン概要 
 
第1弾：2021年1月6日（水）～1月8日（金） 

看板メニュー「0秒レモンサワー」通常60分500円が0円飲み放題になります。 

・他クーポン券など併用不可。 

・チラシを持参して頂くか、公式SNSや本リリースを見たとスタッフにお伝えください。 

 

第2弾：2021年1月9日（土）～1月17日（日） 

看板メニュー「仙台流 塩ホルモン」通常380円を0円で提供します。 

・他クーポン券など併用不可。 

・4名様から「大盛り塩ホルモン」を0円でサービス致します。 

・チラシを持参して頂くか、公式SNSや本リリースを見たとスタッフにお伝えください。 

 

■『ときわ亭』公式アプリについて 

 
アプリ会員様はいつでも0秒レモンサワートッ
ピング 冷凍レモンが無料となります。 
 
また、ご来店ごとにスタンプが貯まり、スタ

ンプ数に応じてランクアップ。お得なクーポ

ンやオリジナルグッズをプレゼント。誕生日

＆記念日のプレゼントもご用意します。 
 
さらに、アプリ会員様限定クーポンや、ひみ

つのご案内もございます。 
 
▶ iphoneの方はこちら 

▶ Androidの方はこちら 
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https://apps.apple.com/jp/app/%E3%81%A8%E3%81%8D%E3%82%8F%E4%BA%AD/id1528305846
https://play.google.com/store/apps/details?id=com.gosso.tokiwatei
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■「0秒レモンサワー（R）仙台ホルモン ときわ亭」とは 
仙台の人気ホルモン焼肉店『ときわ亭』と当社が広域エリアバートナー契約を結び、首都圏

向けにブランドプロデュース、運営、展開しているストレスフリーな焼肉エンターテイメン

ト酒場です。東北産豚の新鮮なホルモンを使った仙台ホルモンと、テーブルに設置された

サーバーからお客様自分ご自身で注ぐ新感覚のレモンサワー飲み放題「0秒レモンサワー」
をお楽しみにいただけます。現在、横浜や渋谷など首都圏を中心に10店舗を展開。野毛桜
木町店は11店舗目のオープンとなります。 
https://zero-tokiwa.com/　 
　 
 
■会社概要 
社名　　　：GOSSO株式会社 
本社所在地：東京都渋谷区宇田川町14-13 宇田川町ビルディング6Ｆ 
代表者　　：代表取締役　藤田 建 
設立　　　：2005年12月 
電話番号　：03-6316-8191（代表） 
事業内容　：飲食店(居酒屋/焼肉/レストラン等)の経営/企画/運営、 
　　　　　　プロデュースおよびFC展開 
URL　　　：http://www.gosso.co.jp/ 
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本件のお問合せ先 
GOSSO株式会社　広報担当　大城・佐々木 
TEL 03-6849-2812        mail info@pr-office.jp  

https://zero-tokiwa.com/
http://www.gosso.co.jp/
mailto:info@pr-office.jp

