
2013年７月吉日 

株式会社グループセブ  ジャパン（本社：東京都品川区、代表取締役社長：グザビエ・デモゥティエ）は、 
2種類のフィルターでジュースやスープなども作れるスロージューサー【インフィニープレス レボリュー
ション】を2013年12月に発売いたします。 
 

健康志向の高まりにより野菜やフルーツなどの栄養素を多く含んだフレッシュジュースを自宅で手軽
に作れるスロージューサーの需要が増えています。 
 

このたび新登場の【インフィニープレス レボリューション】は、ジュースと繊維の分離をするだけでなく、 
ティファール独自の2種類のフィルターを使い分ければ、口当たりの良いジュースや食感を残したい

スープなど、野菜やフルーツの素材のおいしさをそのままに、栄養満点な様々なレシピを作ることがで
きます。 

栄養素を逃がさず、2種類のフィルターで、ジュースやスープを！ 

ティファールのスロージューサー 

【インフィニープレス レボリューション】新登場！ 



ジュースやスープなども作れるスロージューサー 

【インフィニープレス  レボリューション】徹底解剖 

低速で石臼のように食材を押し潰すスロージューサー【インフィニー
プレス レボリューション】は、高速回転するジューサーに比べ、空気
の混入が少なく、栄養素の酸化を抑えられるので、栄養価の高いフ
レッシュジュースが作れます。 

また、低音設計で、とても静かなのでいつでも使えます。 

①２種類のフィルター 

フィルター（オレンジ） 

食材の皮、種、芯などの繊維部分が混ざらないので、口当たりの
良いサラサラのジュースが作れます。 

フィルター（レッド） 
少量の繊維を残し、食感を楽しみたいスープなどを作るのに便
利です。 

②独自の３つの投入口 

ティファール独自の３つの投入口で、多量
の食材を一度に絞れます。 

③別冊レシピブック 

健康・美容に良い、様々なジュースの作り方や、ジュースを絞っ
た後に残った食材の繊維を使った、ティファール独自のレシピ
が掲載。 

④便利なジャグ付き 

ジュースと食材の繊維を分ける２つジャグがついています。 

絞った際に発生する泡を一緒に注がないための泡切れ付き（１個） 
       

 



≪読者の方のお問い合わせ≫ 

株式会社グループセブ ジャパン  ティファールお客様相談センター        0570-077772 

〒141-0022東京都品川区東五反田3-14-13高輪ミューズビル 

≪本件のご掲載に関するお問合せ先≫ 

株式会社ヴィジョン・エイ   ティファールPR担当 ：瀬古・石川・湯川・宮司 
〒151-0051 渋谷区千駄ヶ谷2-7-9 301 TEL 03-3402-5574  FAX 03-3402-5452 

製品名 インフィニープレス レボリューション 

製品画像 

NEW 

品番 ZC500HJP 

製品サイズ（㎜） W：225×D：210×H：444 

重量⒢ 約4,300 

定格消費電力 300W 

電源 100V 50/60Hz 

税込希望小売価格 46,200円 

コードの長さ 約1.5m 

アタッチメント ジャグ 2個、プッシャー1個、泡切れ１個、お掃除ブラシ１本 

●PESマーク表示。Sマーク（デュフラインランド）認証取得中、輸入食品等試験成績証明書取得中。   
   このリリース記載の情報(製品価格、製品仕様、サービスの内容、発売日、お問い合わせ先、 
   URL等)は、発表日現在の情報です。 
   予告なしに変更され、検索日と情報が異なる可能性もありますので、あらかじめご了承ください。 

■製品概要 


