
株式会社グループセブ ジャパン（本社：東京都品川区、代表取締役社長：グザビエ・デモゥティエ）は、
ティファールの人気の調理器具『ディフューザル』シリーズをリニューアルし、2014年3月上旬に発売
いたします。 
 

新登場の【ディフューザル ルージュ】は、使いやすさを追求し、握りやすさと優しいラインのエレガント
さを併せもつ新しい取っ手を採用しました。また、こびりつきにくさが長続きする中面コーティングと熱
伝導の高いティファール独自の底面加工のコンビネーションが、毎日の料理シーンを快適にサポート
いたします。 
 

定番カラーのシックな赤系の新シリーズは、大小のフライパンやお鍋に加え、エッグロースターや
ウォックパンなど、様々なニーズにお応えする9種類の豊富なラインナップを取り揃えています。 
 

ティファールの人気の調理器具『ディフューザル』シリーズ 
握りやすい新しい取っ手で新登場！ 

2014年2月吉日 



新しい取っ手で新登場『ディフューザル』シリーズ  
 

■新しくなった取っ手 

手にフィットする握りやすさと、やさしいラインのエレガントさを併せ持つ 

デザインの取っ手を採用。 

好評の『ディフューザル』シリーズが新しい取っ手で新登場。 

より使いやすくなって毎日のお料理シーンを快適にサポートいたします。 

■快適な料理をサポートする中面と底面 

・・・・・・こびりつきにくさが長続きする中面・・・・・・・・   

セラミックベースとサファイア粒子配合の
コーティングを合わせた「6層インテシウ

ムコーティング」を採用。卓越した耐久性
で、使い始めのこびりつきにくさが長続き
します。 
ソースパン、エッグロースター、シチューパンは4層インテンサコーティング 

熱伝導の高いディフューザル底面 
熱伝導を高める成分を配合したティファール
独自の底面加工。 

熱がすばやく全体に広がり、食材をムラなく
加熱します。 

■キズに強く美しい光沢を保つセラミック外面 
   熱やキズに強いセラミック コーティングで美しい光沢を長く保ちます。 

■温度の見える「お知らせマーク」付き 
マークの模様が消えたら、予熱完了・適温に温まった合図。 

ティファールだけの特許技術で、食材を入れるベストなタイミング
が目で見て判ります。 

   

・・・・・・熱伝導性の高い底面・・・・・・・・ 

6層インテンシウムコーティング 

■使いやすいウォックパンもラインナップ 
炒める、焼く、煮る、蒸す、といった、様々な調理を手軽に楽しめ
るウォックパン。 

深さがあるので、炒飯などの炒め物がしやすく、容量があるので、
カレーなどの煮込み料理にも活躍します。 



電磁調理器（IH)には使用できません。 

製品名 

品番 
製品画像 

税抜き 

希望 

小売価格 

製品サイズ 

W×D×H 

製品 

重量 

ディフューザル ルージュ フライパン 19㎝ 

D04402 
3,690円 

347×194×75 

（mm） 
400g 

ディフューザル ルージュ フライパン 25㎝ 

D04405 
4,350円 

440×254×88

（mm） 
690g 

ディフューザル ルージュ フライパン 27㎝ 

D04406 
4,680円 

460×274×90

（mm） 
840g 

ディフューザル ルージュ フライパン 29㎝ 

D04407 
5,180円 

480×294×90

（mm） 
940g 

ディフューザル ルージュ ウォックパン 22㎝ 

D04475 
4,680円 

386×234×92

（mm） 
560g 

ディフューザル ルージュ ウォックパン 28㎝ 

D04419 
5,670円 

479×294×103

（mm） 
930g 

ディフューザル ルージュ エッグロースター  

12×18㎝ 

D04418 

4,680円 
339×126×68

（mm） 
350g 

ディフューザル ルージュ ソースパン 18㎝ 

D04423 
6,330円 

378×193×157

（mm） 
1,020g 

ディフューザル ルージュ シチューパン 20㎝ 

D04444 
7,480円 

335×215×169

（mm） 
1,180g 

■製品概要 



製品名 
品番 

製品画像 
税抜き 

希望小売価格 
製品サイズ 
W×D×H 

製品 
重量 

ディフューザル バジル フライパン 19㎝ 

C06802 
3,030円 

347×194×75 

（mm） 
380g 

ディフューザル バジル フライパン 25㎝ 

C06805 
3,850円 

440×254×88

（mm） 
730g 

ディフューザル バジル フライパン 27㎝ 

C06806 
4,190円 

460×274×90

（mm） 
840g 

ディフューザル バジル フライパン 29㎝ 

C06807 
4,520円 

480×294×90

（mm） 
910g 

ディフューザル バジル ウォックパン 22㎝ 

C06875 
3,850円 

386×234×92

（mm） 
550g 

ディフューザル バジル ウォックパン 28㎝ 

C06819 
4,680円 

479×294×103

（mm） 
910g 

ディフューザル バジル グリルパン 26㎝ 

C06840 
5,180円 

455×268×76

（mm） 
840g 

ディフューザル バジル エッグロースター 
12×18㎝ 

C06818 

4,190円 
339×126×68

（mm） 
360g 

ディフューザル バジル ソースパン 18㎝ 

C06823 
5,180円 

378×193×157

（mm） 
970g 

ディフューザル バジル シチューパン 20㎝ 

C06844 
5,980円 

335×215×169

（mm） 
1,120g 

ディフューザル バジル シャローパン 24㎝ 

C06870 
6,900円 

376×254×147

（mm） 
1,470g 

このリリース記載の情報(製品価格、製品仕様、サービスの内容、発売日、お問い合わせ先、URL等)は、発表日現在
の情報です。予告なしに変更され、情報が異なる可能性もありますので、あらかじめご了承ください。 

外面がノンステ ィ ッ ク加工でお手入れカンタン！  
【 デ ィ フ ューザル  バジル 】新登場  

 

底面：ディフューザル底面 

サファイア粒子を配合し、キズや摩擦に強い「5層インテンシーコーティング」を採用。 

卓越した耐久性で、使い始めのこびりつきにくさが長続きします。 
*グリルパン、ソースパン、シチューパンは４層インテンサコーティング 

 

中面：5層インテンシーコーティング 

外面：ノンスティックコーティング 

汚れがサッと落とせて、お手入れがラクなノンスティックコーティング。 

熱伝導を高める成分を配合したティファール独自の底面加工。 

熱がすばやく全体に広がり、食材をムラなく加熱します。 

その他の新シリーズ 

■製品概要 

《読者の方のお問い合わせ先》 

株式会社グループセブ ジャパン ティファールお客様相談センター      0570-077772 
〒141-0022 東京都品川区東五反田3-14-13 高輪ミューズビル 

 

《本件の掲載に関するお問い合わせ先》 
株式会社ヴィジョン・エイ ティファールPR担当：瀬古・石川・湯川・宮司 

TEL 03-3402-5574  /  FAX 03-3402-5452 
〒151-0051 東京都渋谷区千駄ヶ谷2-7-9 HOUSE2717-301 


