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株式会社グループセブ ジャパン（本社：東京都品川区、代表取締役社長：グザビエ・デモゥティエ）は、
2つのお鍋がぴったり重ねて収納できる取っ手付き調理器具【オベーション】を3月上旬に発売いたし
ます。

【オベーション】は、新しい視点から、収納のお悩みを解決いたします。
誰もが使い慣れた取っ手付きのお鍋に、取っ手がついていてもぴったり重ねられる収納性をプラスし
ました。

スマート設計のお鍋とガラスぶたが入れ子方式に1つにコンパクトにまとまるから、限られたスペース
での収納に便利です。

“収納の悩み”に新たな提案！
取っ手付きなのに、ぴったり重ねて収納

2つが1つになるお鍋【オベーション】新登場！



つまみがおりたためるバタフラ
イ式で、お鍋の上にすっきり重
ねられるスマート設計です。

取っ手付きのお鍋の収納のお悩みを解決！
ぴったり重なる取っ手付き調理器具【オベーション】徹底解剖

収納スペースの狭さは、キッチンに関する悩みの上位に挙げられています。
スマート設計のお鍋とガラスぶたが入れ子方式に1つにコンパクトにまとまるから、限られたス
ペースでの収納が可能になりました。

2つのお鍋が 1つ分のスペースに！

＊内鍋としての使用は不可

重なる設計の取っ手

取っ手が付いていてもきれいに
重ねて収納できるように、
ぴったり重なる形状です。

すっきり重ねられるガラスぶた

2：優れた耐久性

毎日の料理に活躍。耐久性に優れたステンレス製のボディや熱くなりにくいシリコン製の取っ手を採用。

ステンレス製ボディ

お鍋の本体の素材には、スタイリッシュで耐久性の高いステンレスを採用。
キズの目立ちにくいマット調の表面加工で、美しさを長く保ちます。

1：収納のお悩みを解決



アルミ二ウムをステンレスで挟んだ三層構造の底面は、
熱伝導と耐久性に優れ、IHヒーターを含むいずれの熱
源でも使用可能。

3：IH対応

シリコン製の取っ手

取っ手の部分は熱くなりにくく、つかみやすいシリコン素材。
耐熱温度250度だから、オーブン調理にも使えます。
＊ふたはオーブンに使用できません。

IH対応の三層底面

≪読者の方のお問い合わせ≫
株式会社グループセブ ジャパン ティファール お客様相談センター 0570-077772

〒141-0022東京都品川区東五反田3-14-13高輪ミューズビル

≪本件のご掲載に関するお問合せ先≫
株式会社ヴィジョン・エイ ティファールPR担当 ：瀬古・石川・宮司・青木

TEL 03-3402-5574  FAX 03-3402-5452
〒151-0051 渋谷区千駄ヶ谷2-7-9 301

製品画像
製品名
製品番号
セット内容

税抜希望
小売価格

製品 / 個装箱
サイズ（㎜）

製品 / 個装箱
重量

オベーション 16/20㎝
C815S2

シチューパン 16/20㎝
ガラスぶた 16/20㎝

12,000円
W：240

D：230

H：180

2,450g

オベーション 20/24㎝
C815J2

シチューパン 20/24㎝
ガラスぶた 20/24㎝

15,000円
W：280

D：260

H：200

3,220g

このリリース記載の情報(製品価格、製品仕様、サービスの内容、発売日、お問い合わせ先、URL等)は、発表日現在
の情報です。予告なしに変更され、情報が異なる可能性もありますので、あらかじめご了承ください。

＜製品概要＞


