
株式会社グループセブ ジャパン（本社：東京都品川区、代表取締役社長：グザビエ・デモゥティエ）は、

好評の「取っ手のとれる」シリーズのベーシックモデルをグレードアップした【インジニオ・ネオ ブラウ

ンドット/イエロードット セット5】 を2014年3月上旬より発売致します。 

普段のお料理で良く使うフライパンを中心にした、基本の「焼く」「炒める」「煮る」ができる使い勝手の

よいアイテム構成なので、新規購入や買い替え、買い足しにも便利なセットです。 

落ち着いたシックなイメージのブラウンとキッチンに映える華やかなイエローの2色で展開いたします。 

「取っ手のとれる」シリーズのベーシックモデル 
機能をグレードアップし、使いやすさアップ！ 
定番カラーのブラウンとイエローの2色で登場 

『インジニオ・ネオ』シリーズは 

2013年にグッドデザイン賞を 

受賞いたしました。 

2014年2月吉日 
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インジニオ・ネオ ブラウンドット セット5   

L04390 
 

フライパン20㎝/26㎝・ソースパン18㎝ 

シールリッド 18㎝ 

専用取っ手（モカ）1本 

オープン 

価格 

280×280×155 

(mm) 
2,000g 

インジニオ・ネオ イエロードット セット5   

L04490 
 

フライパン20㎝/26㎝・ソースパン18㎝ 

シールリッド 18㎝ 

専用取っ手（モカ）1本 

オープン 

価格 

280×280×155 

(mm) 
2,000g 

このリリース記載の情報(製品価格、製品仕様、サービスの内容、発売日、お問い合わせ先、URL等)は、発表日現在
の情報です。予告なしに変更され、情報が異なる可能性もありますので、あらかじめご了承ください。 

【インジニオ・ネオ ブラウンドット／イエロードット セット5】 
グレードアップした機能と新カラー 

Ｐｏｉｎｔ1：安定感がアップした専用取っ手 
片手でワンタッチ着脱できるから、調理中の付け替えもスピーディー。
「3点固定システム」でしっかりフィットし、ぐらつきを抑えます。 

Ｐｏｉｎｔ3：熱伝導率に優れた底面と、汚れがさっと落ちる外面 
底面：デュラベース底面・・・・熱が全体にすばやくムラなく広がります。 

外面：ノンスティック加工外面・・・・外面もこびりつきにくいので、毎日のお手入 

                      れも簡単です。 

Ｐｏｉｎｔ4：使い勝手の良いアイテム構成 
普段のお料理でよく使うフライパンを中心にしたセット内容。 

フライパン 26㎝・・・肉や魚、野菜炒めなど、色々な調理に活躍する万能サイズ。 

フライパン 20㎝・・・朝食やお弁当作りに便利なコンパクトサイズ。 

ソースパン18㎝・・・副菜作りに活躍するソースパン。 

好評の「取っ手のとれる」シリーズのベーシックモデルがさらに使いやすくなりました。 

様々な料理シーンで活躍する基本のアイテム5点セットで登場。 

Ｐｏｉｎｔ2：耐久性が向上した4層ロングライドコーティング 
セラミック配合で強度と耐久性を高めた「4層ロングライドコーティング」。
こびりつきにくく、調理後のお手入れもラクラク。金属ヘラも使えます。 
＊ソースパンは3層グライドコーティング。 

Ｐｏｉｎｔ5：新カラー 
落ち着いたシックなイメージのブラウンとキッチンに映える華やかなイエローの2色。 

■製品概要 

《読者の方のお問い合わせ先》 

株式会社グループセブ ジャパン ティファールお客様相談センター      0570-077772 
〒141-0022 東京都品川区東五反田3-14-13 高輪ミューズビル 

 

《本件の掲載に関するお問い合わせ先》 
株式会社ヴィジョン・エイ ティファールPR担当：瀬古・石川・湯川・宮司 

TEL 03-3402-5574  /  FAX 03-3402-5452 
〒151-0051 東京都渋谷区千駄ヶ谷2-7-9 HOUSE2717-301 


