
 

 

 
 
 

     
 

 

 ㈱ 三栄コーポレーション（東京都台東区、代表取締役社長  水越  雅己、東証スタンダード上場  証券コード 8 1 1 9）は、 

「日々のいい時間を、暮らしに寄り添う道具から。」をコンセプトに展開する自社調理家電ブランド「Vitantonio 

（ビタントニオ）」から、約 1 秒で発熱する「オレンジヒート®」（赤外線カーボンランプヒーター）と 

カスタムメモリ機能を搭載した、”自分史上最幸”のトーストを”毎日くり返し”焼ける「オーブントースター」を、 

2023 年 6 月 30 日より公式オンラインストアにて予約受付、7 月下旬より全国の百貨店、専門店にて発売いたします。 

 

2023 年 6 月 30 日 

https://www.sanyeicorp.com/ 

 

＜本件に関するメディア関係者の皆さまのお問い合わせ＞ 

株式会社三栄コーポレーション 家電事業部 TEL) 03-3847-3511 FAX) 03-6758-2071 担当：白鳥 shshiratori@sanyeicorp.co.jp  

＜その他お問い合わせ＞ 

株式会社三栄コーポレーション 営業本部 TEL)03-3847-3520 広報担当：営業本部 西田 relation@sanyeicorp.co.jp 

※●温度調節）80～240℃ ●時間設定）0～5 分：10 秒刻み / 5～90 分：1 分刻み ●タイマー）190℃以上に設定時は最長 30 分 

Vitantonio 公式ホームページ：https://vitantonio.jp/ 

【90 分のロングタイマーで”ねっとり”焼き芋も】 

80～240℃の温度設定機能と、90 分のロングタイマー※で、トースト以外にも様々な料理で好みに合わせた焼き加減の調

節が可能。サツマイモは 240℃で 30 分焼けば”ほくほく”の仕上がりに、180℃で 90 分じっくり焼けば、まるで石焼きの

ような”ねっとり”甘い焼き芋に。冷凍パンは高温短時間で、クロワッサンなどのリベイクは低温でじっくりとなど、用途

に合わせて最適な時間と温度設定でご使用いただけます。 

三栄コーポレーショングループは、今後も「くらしに、良いものを。」をテーマに真に優れた生活用品を提供し、 

健やかで潤いのあるくらしを創造します。 

【”自分史上最幸”を毎日くり返し】 

トーストの焼き色の好みは人それぞれ。オーブントースター 

（VOT-100-K）は、10℃刻みの温度調節と 10 秒刻みの時間設定※に 

より、ちょい焼き～こげ焼きまで、自分が一番おいしいと感じる焼き色の

トーストが焼けるトースターです。さらにその設定を 3 件まで記憶できる

「カスタムメモリ」機能を搭載しているので、”自分史上最幸”のトースト

を“毎日くり返し”楽しむことができます。 

【約 1 秒で発熱「オレンジヒート®」搭載】 

約 1 秒で発熱し、約 1 分 40 秒でトースト 2 枚が焼ける高効率・高出力の赤外線カーボンランプヒーター 

「オレンジヒート®」を搭載。すばやく焼き上げることで、パンの中の水分を逃すことなく、 

外はサクっと、中はモチっとした理想の食感に仕上がります。 

【JAPAN MODERN デザインとこだわりの仕様】 

●鉄器や瓦をイメージした黒鉄色の本体に天然木のハンドルを 

組み合わせた「JAPAN MODERN デザイン」 

●生活感が出やすい本体前面の印字を抑えレシピ表記は天面に 

●肉料理やお菓子作りなどに便利な波型トレイを付属している他、 

着脱可能なラックとパンくずトレイでお手入れ簡単 

“ずっと愛せる暮らしの道具”をお届けする Vitantonio(ビタントニオ)より 

約1秒で発熱する「オレンジヒート®」搭載 

“自分史上最幸”のトーストを”毎日くり返し”焼けるオーブントースター発売 

2023 年 6 月 30 日より予約受付開始 

https://www.sanyeicorp.com/
https://vitantonio.jp/


POINT
01

“自分史上最幸”をカスタムメモリ機能で”毎日くり返し”
温度調節と10秒刻みの時間設定※で”最幸”の焼き色を見つけたら、メモリ機能で毎日再現

JAPAN MODERNデザインと、こだわりの機能と仕様
簡素でありながら機能性を追求したデザインと、毎日の使いやすさにこだわった仕様

すぐ加熱、すぐ焼ける、オレンジヒート®搭載
すばやく焼き上げるから、表面はサクッと、中はモチッとの”最幸”トーストに

TOASTER OVEN / VOT-100-K
オーブントースター

約1秒で発熱する「オレンジヒート®」搭載
“自分史上最幸”のトーストが”毎日くり返し”焼けるオーブントースター

POINT
02

POINT
04

約1秒で発熱、食パン2枚を約1分40秒で焼き上
げるから、パンの水分を逃さず理想の食感に。

鉄器や瓦をイメージした
黒鉄色の外観と、日本の

生活に馴染む天然木ハンドル

幅広い温度調節×90分のロングタイマーで“ねっとり”焼き芋も
80～240℃の温度設定機能と90分のロングタイマー※で、いろいろな料理で好みの焼き加減に

POINT
03

180℃×90分で石焼きのように

“ねっとり”焼き芋
内部からじっくり加熱するこ
とで、石焼きのような「ねっ
とり」した甘さの焼き芋に。

“ほくほく”焼き芋
240℃×30分で、ほくほく
食感の焼き芋も楽しめます。

クレーム・ブリュレ
低温で焼き～高温で表面
のキャラメリゼまで

＼10秒刻みで焼き色調節／ ＼カスタムメモリで毎日くり返し／

微妙な焼き色調節ができるから、“自分史上最幸”
の焼き加減を見つけられます。

温度×時間の設定を3件まで記憶できるカスタムメモリ機能を搭載。
家族の好みや、よく使う用途に合わせて、登録した設定をすぐに呼び出せます。

オレンジヒート®（ 赤外線カーボンランプヒーター）は、
高純度カーボンフィラメントを使用したカーボンヒーター
です。高温設定が可能なカーボンフィラメントは、高効
率・高出力でハイパワーの熱源を実現します。

高効率なカーボンヒーター

肉・魚料理
ジューシーなチキンや
魚料理にも

100～
240℃

200～
220℃ 240℃

自家製冷凍パン
高温・短時間で、自家製
冷凍パンも美味しく調理

生活感が出やすい
本体前面の印字を抑え
レシピは天面に記載

リベイク低温で
冷凍パンは高温で

料理や製菓に便利な
波型トレイ付属

着脱可能なラック、パンくず
トレイでお手入れ簡単

※●温度調節）80～240℃ ●時間設定）0～5分：10秒刻み / 5～90分：1分刻み ●タイマー）190℃以上に設定時は最長30分

品名 ビタントニオ オーブントースター

品番 VOT-100-K 消費電力 1240W（AC100V 50Hz/60Hz）

外形寸法 約W330×D310×H230mm 質量 約3.2Kg（トレイ除く）

販売店 全国の百貨店、専門店、公式オンラインストア 小売希望価格 ￥22,000（税込)

発売日 2023年6月30日より公式オンラインストアにて予約受付、7月下旬より一般発売



2

日々のいい時間を、

暮らしに寄り添う道具から。

WAFFLE/SAND BAKER
1台あれば大活躍

「外はサクッ、中はふわっ」の本格的な焼き上がり

PLATE
ワッフルベーカー専用プレート

お菓子づくりからお料理まで、たのしさ広がる全14種

HOT PLATE
おいしさ広がる 楽しさ広がる
4種類のオプションプレート

YOGURT MAKER
1台で発酵食品から低温調理まで

ギリシャヨーグルト用フィルター付き

MY BOTTLE BLENDER
つくったボトルでそのまま飲める

ブレンダーシリーズ

COFFEE & TEA
コーヒー＆ティーブレイクを

シンプルデザインの本格ツールで

And more…
シンプルで使いやすい

ずっと愛せる暮らしの道具を
お届けしています

TOASTER OVEN
用途に合わせて選べる

和モダンデザインのトースター


