
 

 

 
2020 年 1 月 7 日 

報道関係者各位 

 

  
株式会社 J-オイルミルズ（東京都中央区、代表取締役社長 :八馬史尚、以下「当社」）は、 家庭用の油脂

製品「            こめ油」1000g エコボトルを 2020 年 2 月下旬より全国で順次、新発売します。当社は

これまで、家庭用製品のこめ油として、600gUD（ユニバーサルデザイン）エコペットタイプを販売してまいりました

が、この度、大容量で気軽に使える 1000g タイプを加え、市場拡大中のこめ油のラインアップを拡充します。 

 

■新製品概要                                                    
 
➢ 製品名 ：  「           こめ油」1000g エコボトル 
➢ 出荷開始日 ：  2020 年 2 月下旬より順次 
➢ 容量 ：  1000g 
➢ 入数 ： 10 本 
➢ 原材料名 ： 食用こめ油 
➢ 製品特長 ： (1) コクと甘みが特長の、炒めもの、揚げもの、サラダの 

ドレッシングなど、どんな料理にもおいしく使える油です。 
(2) 大容量で気軽に使える 1000g ボトルタイプです。 

 
■新製品発売の背景                                                
 
1．市場 

キャノーラ油、サラダ油などのベーシックオイルからの切り替えが進み、えごま油・アマニ油・こめ油などの家

庭用プレミアムオイル市場は依然拡大傾向にあります。中でもこめ油は原料由来の健康イメージがあり、どん

な料理にも使える汎用性のある油として受け入れられており、2019 年上期も市場が継続して伸長しています

（図１）。 
 

（図１）  ▼家庭用えごま油・アマニ油・こめ油市場規模推移（SCI より当社推計） 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 

 【2020年春季 家庭用油脂 新製品のご案内】 

市場拡大中の「こめ油」ラインアップを拡充、大容量サイズが仲間入り 

「            こめ油」1000gエコボトル新発売 
2020年2月下旬より全国で順次発売 
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2．生活者 
こめ油には「体に良さそう」「どんな料理にも使えそう」「天然・自然な感じ」等のイメージがあり（図 2）、近年、

特に「炒める・焼く」用途でこめ油を使用したメニューの食卓出現頻度が増加しています（図 3）。 

   

（図 2） 

  ▼こめ油のイメージ（2017 年当社調べ n=300） 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 

（図 3） 
  ▼こめ油使用メニューの食卓出現頻度（TI 値）（㈱ライフスケープマーケティング「食 MAP®」）   
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
この度、大容量で気軽に使える 1000gボトルタイプを新発売することで、日常的にこめ油を使用している方へ

の提案を行うとともに、普段からキャノーラ油やサラダ油などのベーシックオイルを使用されている方にも、プレ
ミアムオイルであるこめ油への切り替えを促進し、市場への定着を狙います。 
今後も当社は、生活者実態と嗜好（しこう）性にあった新たな価値を提供する製品提案を通じて、豊かな食

卓づくりと、食用油脂の市場活性化に取り組んでまいります。 

％ 

＜本件に関する報道関係者のお問い合わせ先＞ 
株式会社 J-オイルミルズ 広報・IR グループ 

岡村、三上 
Tel： 03-5148-7103  Fax： 03-5148-7107 

E-mail： pr@j-oil.com 
 

＜本件に関するお客様のお問い合わせ先＞ 
株式会社Ｊ-オイルミルズ お客様相談室 

Tel：0120- 211228 
（平日午前 9 時 30 分～午後 5 時）  
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