
                                                                

 

 

 

今、世界中で人気沸騰中のテキーラ！ 

老舗ブランド「オレンダイン」より、アガベ 100%のプレミアムテキーラ新作登場 

新商品『オレンダイン オリータス クリスタリーノ』 
『グランオレンダイン エクストラ・アニェホ』 

2018年 9月 1日(土)より発売開始 
～ロックやカクテルにも合う「オレンダイン オリータス ブランコ／レポサド」ボトルがリニューアル、 

更に既存商品も同日より価格改定も実施～ 

 
 リードオフジャパン株式会社（東京都港区・代表取締役社長 渡邊弘之）は、テキーラ「オレンダイン」から新商

品『オレンダイン オリータス クリスタリーノ』および『グランオレンダイン エクストラ・アニェホ』を 9月 1日（土）より発

売いたします。また、その他「オレンダイン」「グランオレンダイン」既存商品についても、同日よりデザインリニューアル及

び価格改定をいたします。 

 

 オレンダイン社は、1840 年からテキーラ製造をはじめ、家族経営企業となったのが 1926 年です。創業者のド

ン・エドゥアルド・オレンダインがテキーラ規制委員会（CRT）の創設に関わり初代会長を務めた、老舗のブランドで

す。5000 ヘクタールもの自社畑でテキーラの原料植物アガベを栽培管理し、製造・ボトリングまで行っています。3

代続く伝統の製法を守りつつ、技術革新にも積極的に取り組み、常に新たな挑戦を続け、世界中の品評会で

数々の受賞歴を誇っています。 

 

■新商品①：「オレンダイン オリータス クリスタリーノ」 

 「オレンダイン」が、90年の歴史と伝統を記念して発売した待望の新商品です。自社畑のア

ガベ 100％で熟成度合いの異なる三種類のテキーラ（エクストラ・アニェホ、アニェホ、レポサド）

のブレンドをフィルタリングし、熟成テキーラの香りや特徴を保ちながら、外観はクリスタルのごとく

無色透明で、柔らかく繊細ながらもフレッシュさとシトラスのアロマを感じるプレミアムテキーラ※１

です。 

※１…原料であるブルーアガベを 100%使用したテキーラ 

 

■新商品②：「グランオレンダイン エクストラ・アニェホ」（グラス 2 脚つき BOX セット） 

 「グランオレンダイン アニェホ」（バーボン樽で 30 カ月か

けて熟成させたもの）よりも、更に長期熟成させたプレミア

ムテキーラが「エクストラ・アニェホ」です。自社畑から選りす

ぐったアガベをじっくり加熱したのち、伝統的な石臼で丹念

に搾汁してアガベの風味を最大限に引き出し、3 回蒸留

後、アメリカンオーク樽とフレンチオーク樽で 3年熟成しまし

た。芳ばしいアガベの風味とともに樽香、クルミ、チョコレー

ト、コーヒーのアロマが感じられる、ストレートでじっくり味わう

プレミアムテキーラです。 

 

 

平成 30年 8月 24日 
リードオフジャパン株式会社 報道関係各位 



                                                                

 

 

■商品概要 

商 品 名： ①オレンダイン オリータス クリスタリーノ 

             ②グランオレンダイン エクストラ・アニェホ 

原 産 国： メキシコ 

内 容 量： 750ml 

アルコール度 数： ①38% ②40％ 

希望小売価格： ①4,500 円 ②11,000 円（いずれも税別） 

発 売 日： 2018年 9月 1日 (土) 

 

■「オレンダイン オリータス ブランコ／レポサド」ボトルデザインリニューアル 

  既存シリーズ、一部価格改定 

 「オレンダイン オリータス」は、3回蒸留によるなめらかな口当たりと、日本市場で主流の 

40%よりもやや低い 35％のアルコール度数により、ストレート、ロック、カクテルいずれにも 

合う 100％アガベのプレミアムテキーラです。そのボトルデザインが、バックバーにも一層映える 

スタイリッシュなデザインに一新し、価格もよりお求め安い価格に一新いたしました。その他既

存商品も、一部価格改定しておりますので下記ご確認くださいませ。 

 

 


