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株式会社パートナーズダイニング
凧、凧 八幡山店

　株式会社パートナーズダイニング（本社：新宿区西新宿、取締役社長 斎藤浩司）は、2021年10月11日（月）「凧、凧（はたはた） 

八幡山店」をグランドオープンいたします。 

　「凧、凧 八幡山店」は、北海道の食材や郷土料理をメインにした大衆酒場。八幡山駅すぐの立地で、カジュアルに飲める、使

い勝手抜群のお店です。北海道のお肉や野菜、海鮮や蟹を使ったおつまみはもちろん、ランチの海鮮丼は映える見た目でお店

イチオシの商品です。 

八幡山駅すぐ。まるでカジュアル飲みの聖地！ 

「凧、凧（はたはた） 八幡山店」 

10月11日（月）グランドオープン 

＜本件に関するお問い合わせ＞

株式会社パートナーズダイニング

広報： 設楽（したら）（080-4379-0553）

TEL：03-5332-6231  MAIL：m.shitara@partners-dining.co.jp

「北海道」の食材がメイン！使い勝手最強、コスパ抜群の大衆酒場 

ランチには、映えるヴィジュアルの海鮮丼も。 



■まるでカジュアル飲みの聖地。「凧、凧（はたはた）八幡山店」誕生！ 

　「凧、凧 八幡山店」は、北海道の食材をメインにした大衆酒場。ハイボールは190円からとリーズナブルなコスパで、カジュア

ル飲みを楽しめます。八幡山駅すぐの立地は、使い勝手も最強です。 

　オススメのお料理メニューは、北海道SPFポーク「ひこま豚」の「ロース肉のグローブ焼き」、生姜の効いたソースでいただく

ロース肉はワンポンドが1,800円（税込）、半ポンドが950円（税込）です。柔らかくてジューシー、食べ応えのある大きなお肉を

シェアしてお召し上がりください。また、あての細巻きにネギトロをたっぷり乗せた「びっくりネギトロ 680円（税込）は見た目にも

楽しい一品。 

　その他、新鮮な「ラムレバーの炙り480円（税込）」や、店舗でまぐろから作る「自家製ツナ」を使ったお料理、「自家製ホタテ焼

売」など、どれを注文しても「凧、凧」でしか味わえない逸品です。 

　また、ランチタイムには、映えるヴィジュアルの「海鮮丼」や名物料理の「定食」も充実しています。 

 

■ 2021年10月11日（月）オープン！「凧、凧（はたはた）八幡山店」概要 

オープン日：2021年10月11日（月） 

　・店舗名：凧、凧（はたはた）八幡山店 

　・住所:：〒168-0074 東京都杉並区上高井戸１丁目１−１１ リトナード八幡山 2F 

　（京王線「八幡山駅」改札より徒歩30秒） 

　・電話番号： 03-5316-3167 

　・営業時間：12:00-23:00（ランチタイム 12:00-14:00） 

 

【商品一例】※価格は税込みです。 

　・新鮮！お刺身盛り（毎日 豊洲市場直送の日替わり） 時価 

　・生牡蠣 レモン絞り　420円 

　・自家製ツナのキャベせんサラダ 480円 

　・北海道 ひこま豚 ロース肉のグローブ焼き　ワンポンド 1,800円/半ポンド 950円 

　・新鮮！ラムレバー炙り 480円 

　・自家製ホタテ焼売　500円 

　・びっくりネギトロ　680円 

 

【ランチメニュー】 

　・凧凧バラちらし　1,200円 

　・サーモン丼　800円 

　・本まぐろ丼　900円 

　・とんかつデミソース定食 980円 

　・ひこま豚もつ煮込み定食 600円 

＜本件に関するお問い合わせ＞

株式会社パートナーズダイニング

広報： 設楽（したら）（080-4379-0553）

TEL：03-5332-6231  MAIL：m.shitara@partners-dining.co.jp
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株式会社パートナーズダイニング
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■会社概要

　商号   ： 株式会社パートナーズダイニング

　代表者： 取締役社長 斎藤 浩司

　所在地： 〒160-0023 東京都新宿区西新宿7-22-43 新宿JECビル4F
　設立   ： 2006年1月

　事業内容 ： 飲食事業

　資本金： 5,000万円      
　URL   ： http://www.partners-dining.co.jp/


