
  
 

 2026年 5月 27日 
報道関係各位 

三菱地所ホテルズ＆リゾーツ株式会社 

ザ ロイヤルパークホテル 福岡（所在地：福岡市博多区博多駅前 2-14-15、総支配人：松本 明弘）は、
1F 中華ダイニング「Precious ONO HAKATA」にて、2026年 6 月 1 日（月）～2026年 8 月 31 日（月）
の期間、「大人のビアホール THE×New China ～15th Anniversary～」を開催いたします。今回はホテ
ル開業 15 周年を記念し、ブッフェ台に九州各地のお酒 15 種を含む数十種類のアルコールボトルをご用
意するほか、フリードリンクスペースではお客様ご自身で組み合わせるセルフスタイルのドリンク作り
もお楽しみいただけます。夏らしい季節感を取り入れたメニューを含む 20 種類以上のお料理をブッフ
ェ形式で提供。涼しい店内で、バラエティ豊かな料理とともに、大人の夏時間をご堪能ください。 

大人のビアホール THE×New China ～15th Anniversary～ 概要 
期間：2026 年 6 月 1 日（月）～2026 年 8 月 31 日（月） 
時間：17:30～22:00（L.O. 21:00） ※最終入店 20:00 
店舗：1F 中華ダイニング「Precious ONO HAKATA」 

ザ ロイヤルパークホテル 福岡 

大人のビアホール THE×New China ～15th Anniversary～ 
九州各地の 15 種のアルコールが集うホテル開業 15 周年にあわせたブッフェ  

大人のビアホール THE×New China ～15th Anniversary～ イメージ 



 

料金：【Standard】 5,500 円 
「オーダーブッフェ 20 種」＋九州ご当地振る舞い酒 15 種（ブッフェドリンクコーナー） 
＋バーカウンターにて注文のオーダーフリードリンク 2 時間飲み放題付 
【High-End】 6,500 円 
「オーダーブッフェ 25 種」＋九州ご当地振る舞い酒 15 種（ブッフェドリンクコーナー） 
＋バーカウンターにて注文のオーダーフリードリンク 2 時間飲み放題付 
【Luxury】 7,500 円 
「オーダーブッフェ 30 種」＋九州ご当地振る舞い酒 15 種（ブッフェドリンクコーナー） 
＋バーカウンターにて注文のオーダーフリードリンク 2.5 時間飲み放題付 
＋ボトル紹興酒もしくはスパークリングミニボトル プレゼント 

※金曜日・休前日はプラス 500 円。 
※ラストオーダーは終了時間 30 分前。 

※すべてのプランにおいて、10 名様以上のご予約で幹事様 1 名様分を無料とさせていただきます。 
以降、10 名様ごとに 1 名様分が無料となります（最大 3 名様まで）。 

 
■オーダーブッフェ ラインナップ 
【Standard】 
低温調理鶏ムネ肉の棒棒鶏／塩ゆで枝豆のピリ辛辣油仕立て 
夏大根ときゅうりの中華浅漬け 
豚しゃぶとトマトのおろしポン酢サラダ 
砂ずりとニラのクールアヒージョ 
鶏モモ肉の唐揚げ ～夏野菜の香味油淋ソース～ 
中華五目春巻き／夏屋台の揚げたこ焼き／博多名物一口餃子 
水晶海老蒸し餃子／青菜とイカの台湾式ガーリック炒め 
豚肉とトウモロコシのゴーヤチャンプルー 
夏野菜の彩り黒酢酢豚／鶏肉と夏野菜のピリ辛甘酢炒め 
バター金沙スパイスのフライドポテト／青椒肉絲／四川麻婆豆腐 
紅ズワイ蟹のかに玉 ～あおさオイスター餡掛け～ 
豚肉とゴーヤの肉味噌醤油炒飯／パイナップルソルベ 

【High-End】 
※【Standard】に加え、以下の 5 品がオーダー可能。 

タコと夏野菜の中華マリネ／海老のチリソース煮込み／海老とタコの玉子塩炒め 
豚肉とイカの博多焼きラーメン／香港屋台のエッグタルトブリュレ 

【Luxury】 
※【High-End】に加え、以下の 5 品がオーダー可能。 

和牛モモ肉のグリル ～蛎油とにんにくのソース～／ハモの湯引き ～香港焦がし葱醤油～ 
紋甲イカの甘辛姿焼き／鮑と青菜のバタークリーム煮込み／トロピカルマンゴーパフェ 



 

■ホテル開業 15 周年記念 九州ご当地振る舞い酒 15 種 
ホテル開業 15 周年を記念し、ブッフェ台には九州各地のお酒 15 種を含む数十種類のアルコール

ボトルをご用意いたします。フリードリンクスペースでは、お客様自身で組み合わせて作る自分だけ
のドリンクをお楽しみいただけます。 

<福岡> 
・筑後屋（日本酒） 
・太宰府さんのおいしい梅酒 
・太宰府（吟醸焼酎） 
 
<大分> 
・壱松 すっぱいカボス 
・壱松 梨リキュール 
 
<佐賀> 
・乙のんのこ（麦焼酎） 
 
<長崎> 
・壱岐の蔵 しそりきゅ一る 

<熊本> 
・晩白柚のお酒 
 
<宮崎> 
・マンゴーのお酒 
・和リキュール 宮崎ライチ 
・正春 日向夏と私の甘酸っぱい時間 
 
<鹿児島> 
・小正のみかん酒 
・本坊 ボンタンアメのお酒 
・れんと（黒糖焼酎） 
 
<沖縄> 
・美しき古里 泡盛 

 
 
※画像はイメージです。 

※表示価格には、消費税が含まれます。 

※食材の仕入れ状況などにより、メニューが変更となる場合がございます。 

 

ザ ロイヤルパークホテル 福岡について 
九州の玄関口「博多」駅より徒歩約 5分のロケーション。ホテルとしての快適性と機能性に加え、博
多塀や大川組⼦をデザインに取り込んだ質感ある空間でお迎えいたします。1Fにはバー・ラウンジ
「THE BAR」と地元・福岡生まれの ONO グループがプロデュースするレストラン「Precious ONO 
HAKATA」があり、朝食からランチ、食後のカクテルタイムまで様々なシーンでお楽しみいただけま
す。 

所在地：福岡市博多区博多駅前 2-14-15 
客室数：174 室 
アクセス：JR・福岡市地下鉄「博多」駅（博多口） 徒歩約 5分 
U R L：https://www.royalparkhotels.co.jp/the/fukuoka/ 
 
 
 

https://www.royalparkhotels.co.jp/the/fukuoka/


 

＜本件に関するお問合せ先＞ 
三菱地所ホテルズ＆リゾーツ株式会社 

ザ ロイヤルパークホテル 福岡 広報担当：関口 
TEL：092-414-1111（代表） E-mail：m-sekiguchi@rphs.jp 

 
ロイヤルパークホテルズについて 
ロイヤルパークホテルズは、全国に 25 ホテル・6,397 室を展開しております。三菱地所ホテルズ&リゾ
ーツ株式会社が計画・運営し、当社方針である【Vision＆Credo／Value／Service Standard】に沿って、
私たちだからこそ提供できるサービスや価値をお届けいたします。今後も新規ホテル出店を進め、チェ
ーン拡大とブランド力の向上を図るとともに、グループ一体となって持続可能な社会の実現に向けて取
り組んでまいります。 
 
 

https://prtimes.jp/main/html/rd/p/000000955.000039557.html

