
  

2023 年 8 月 23 日 

報道関係各位 

株式会社ロイヤルパークホテルズアンドリゾーツ 

ザ ロイヤルパークホテル 福岡（所在地：福岡市博多区博多駅前2-14-15、総支配人：清水 康年）は、

1階 中華ダイニング「Precious ONO HAKATA（プレシャス オノ ハカタ）」にて、2023年9月1日（金）

～2023年11月30日（木）の期間、「大人のビアホール ～秋の味覚大収穫祭 INアジアン中華～」を開催

いたします。今回で第5弾となる飲み放題＆ブッフェの「大人のビアホール」。オーダーブッフェ形式で

の提供で、より落ち着いてお料理を楽しんでいただけるようになりました。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

テーマを“中華料理×アジアンエスニック”とし、「キノコマリネのパクチーサラダ」や「鶏モモ肉の唐

揚げ ～エスニックソース添え～」、「豚ひき肉とパクチーのカレー風味炒飯」など、くせになる独特な

香りやスパイシーな味わいが食欲をそそるオーダーブッフェメニューを30種類ご用意いたします。その

他、生ビールをはじめとした30種類のドリンク飲み放題もお楽しみいただけます。 

落ち着きの空間で、創作中華とビールを味わう秋のひとときはいかがでしょうか。 

ザ ロイヤルパークホテル 福岡 

「大人のビアホール ～秋の味覚大収穫祭 IN アジアン中華～」 

食欲の秋にぴったりな飲み放題＆オーダーブッフェメニュー 

「大人のビアホール ～秋の味覚大収穫祭 INアジアン中華～」（イメージ） 



 

 

 

期間：2023 年 9 月 1 日（金）～2023 年 11 月 30 日（木） 

時間：17:30～22:00（L.O. 20:00）※120 分制（90 分 L.O.） 

場所：中華ダイニング「Precious ONO HAKATA」（1F） 

料金：【Standard Plan】1 名様あたり  

大人：4,500 円、中学生：3,500 円、 

小学生：2,500 円、未就学児：無料 

内容：●オーダーブッフェ 30 種類 

[前菜/おつまみ] ケッパーと香菜の椒麻鶏、モヤシと胡瓜のおつまみナムルなど 

[揚げ物/点心] 鶏のオレンジマヨネーズソース和え、豚肉と海老の焼売など 

[逸品] ザクロ風味の甘酢酢豚、鶏モモ肉のクミン香る金砂炒め、四川風麻婆豆腐など 

[麺飯] 中華風エスニック焼きそば、胡麻香る辛味担々麺など 

[デザート] 胡麻団子、杏仁豆腐 

●ドリンク飲み放題 30 種類 

生ビール、オリジナルビアカクテル、ウイスキー、ワインなど 

 

＜予約特典＞ 

・1 か月前までの予約で、選べる特典 

スパークリングワイン（ボトル） 1 本/1 組もしくは 

低温仕込み黒毛和牛モモ肉のローストビーフ ～エスニック香草ソース～ 1 皿/1 人 

・10 名様以上のご予約で 1 名様無料、20 名様以上のご予約で 2 名様無料、 

30 名様以上のご予約で 3 名様無料 

 

※画像はイメージです。 

※表示価格には、消費税、カバーチャージが含まれます。 

※食材の仕入れ状況などにより、メニューが変更となる場合がございます。 

※メニューをグレードアップした【Luxe Plan】【Rich Plan】もご用意しております。 

※飲み放題延⾧ 30 分など、オプションメニューもご用意しております。 

 

▼詳細のご確認はホームページより 

https://www.royalparkhotels.co.jp/the/fukuoka/news/8cjhz0xck9h/ 

▼ご予約・お問合せ 

中華ダイニング「Precious ONO HAKATA」 TEL：092-414-1131（受付時間 6:30～22:00） 

 

本件に関するお問合せ先 
株式会社ロイヤルパークホテルズアンドリゾーツ 
ザ ロイヤルパークホテル 福岡 広報担当：松本 

TEL：092-414-1111 FAX：092-414-1121  E-mail：ak-matsumoto@rphs.jp 
URL：https://www.royalparkhotels.co.jp/the/fukuoka/ 

大人のビアホール ～秋の味覚大収穫祭 IN アジアン中華～ 

「Precious ONO HAKATA」店内 


