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報道関係各位 

三菱地所ホテルズ＆リゾーツ株式会社 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

横浜ロイヤルパークホテル（横浜市西区みなとみらい横浜ランドマークタワー内／総支配人：雄城 隆史）は、 

68F に位置する和洋中のレストラン、フレンチレストラン「ル シエール」、日本料理「四季亭」、中国料理 

「皇苑」と、B1F 鉄板焼「よこはま」にて、2024 年 11 月 1 日（金）から 2025 年 1 月 5 日（日）の期間、晩秋 

から冬の味覚を味わうランチコースを販売いたします。 
この時期に美味しい食材を使用し、お腹も心も満たされるランチコースをご用意いたしました。フレンチ 

レストラン「ル シエール」では、ホロホロとほぐれる牛頬肉の赤ワイン煮込みを、日本料理「四季亭」では、 

味わいの変化を楽しめる鯛めしをご提供いたします。中国料理「皇苑」では、釜で焼き上げた北京ダックを 

はじめ中国各地の名菜を味わう贅沢なコース、鉄板焼「よこはま」では、仙台牛をはじめ宮城県の食材を 

ふんだんに使用したメニューをご用意いたしました。お祝いの席や 2024 年を締めくくるご褒美、ご家族や 

ご友人の集まりなど、美食でお腹も心も満たされる楽しいひとときをお過ごしください。 

【横浜ロイヤルパークホテル】 

お腹も心も満たされるランチコース販売 
晩秋から冬の味覚をフレンチ・日本料理・中国料理・鉄板焼で 

＜取材・報道に関するお問合せ先＞ 

三菱地所ホテルズ＆リゾーツ株式会社 

横浜ロイヤルパークホテル マーケティング部 広報：水島・林・三留 

広報直通 TEL：045‐224‐5050 FAX：045‐224‐5172 [ホテル URL]www.yrph.com 

E-MAIL：c-mizushima@rphs.jp/mu-hayashi@rphs.jp/a-mitome@rphs.jp 

＜一般の方のお問合せ・ご予約＞ 

TEL：045‐221‐1155（レストラン予約 10:00～18:30） 

WEB：https://www.yrph.com/restaurants/lunch/2411l/ 

【期間】2024 年 11 月 1 日（金）～2025 年 1 月 5 日（日） 

【時間】平日 11:30～13:30（L.O.）／土・日・祝日 11:00～14:00（L.O.）  
ランチコース概要 

https://www.yrph.com/
https://www.yrph.com/restaurants/lunch/2411l/


 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

◇68F 日本料理「四季亭」 

 
 

穴子や海老などの魚介類と栗、銀杏、しめじをのせ、彩り豊かな五目ちらし寿司に仕立てました。骨の出汁から 

とった甘辛いタレを塗った穴子は旨みが抜群です。 

神来月のミニ会席 ―深まる秋の味覚と五目ちらし寿司― 8,000 円 

※提供期間：2024 年 11 月 1 日（金）～11 月 30 日（土） 

 

雪見月のミニ会席 ―初冬の味覚と鯛めし― 8,000 円 

鯛の骨からとった出汁で炊いた鯛めしは、まずは鯛の旨みをたっぷり吸ったご飯をお召しあがりください。次は、 

ごま醤油で和えた鯛の切り身をのせて、熱々の出汁を注ぎ、一味も二味も違う鯛めしをお楽しみください。 

※提供期間：2024 年 12 月 1 日（日）～12 月 31 日（火） 

店内イメージ 神来月のミニ会席 

―深まる秋の味覚と五目ちらし寿司― 

 

＜食事＞五目ちらし寿司 赤出汁 

◇68F フレンチレストラン「ル シエール」 

 
 

 
完全予約制 

 

Menu Espoir（エスポワール） 8,500 円 

牛頬肉の赤ワイン煮込みは、牛頬肉を赤ワイン、ポルト酒やクレームドカシス、野菜と一緒にゆっくり煮込みました。 

口のなかでホロホロとほぐれる頬肉とカシスの香りをご堪能ください。 

Menu Espoir（エスポワール） 

 
 

牛頬肉の赤ワイン煮込み 

 

店内イメージ 

四季亭こだわりの出汁 

イメージ 

雪見月のミニ会席 ―初冬の味覚と鯛飯― ＜食事＞鯛めし 赤出汁 

 【定休日】祝日を除く水曜日 ※12 月 18 日（水）、25 日（水）は営業いたします。 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

仙台牛サーロインランチ お食事イメージ 

※料金には消費税・サービス料が含まれます。 ※画像は全てイメージです。 ※内容は変更になる場合がございます。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

◇B1F 鉄板焼「よこはま」 

仙台牛サーロインランチ 13,300 円 

宮城県の食材と仙台牛のランチコースです。お食事は、登米市産ササニシキと「伊達の純粋赤豚」の仙台味噌 

漬けか、登米市石堂ファームのにんにくを使ったガーリックライスからお選びいただけます。 

水仙 

◇68F 中国料理「皇苑」 
 

水仙 9,800 円  ※提供除外日：2025 年 1 月 1 日（元日）～1 月 3 日(金) 

牛頬肉の紹興酒煮込み 広東白菜添えは、箸で切れるほどじっくりと煮込み、陳皮の爽やかな香りを 

アクセントに効かせました。添えた広東白菜のシャキシャキとした食感とともにお召しあがりください。 

店内イメージ 牛頬肉の紹興酒煮込み 広東白菜添え 

 

横浜みなとみらいのシンボルである横浜ランドマークタワー内に位置する高層ホテル。 

設備に関する大規模修繕工事にともない、2025 年 1 月よりご宴会の営業を、 

2025 年 4 月よりご宿泊およびレストラン＆バーの営業を一時休止し、工事終了後 

改めて 2028 年以降に営業を再開する予定です。 

地上 70F、地下 1F からなり、603 室の客室全てが地上約 210ｍ以上に位置し、 

展望台のような眺望が望めるほか、最上階のスカイラウンジをはじめとするレストラン、 

バーをご用意しております。そのほか横浜市内最大級を含む大小 12 の宴会場や 

総 合 ウェルネス施 設 を備 え、スタッフの心 からの笑 顔 でお客 様 をおもてなし  

いたします。 

■横浜ロイヤルパークホテルについて 

【所在地】横浜市西区みなとみらい 2-2-1-3  【TEL】045-221-1111（代表）  【URL】www.yrph.com 

【定休日】祝日を除く木曜日 ※12 月 19 日（木）、26 日（木）は営業いたします。 

https://www.yrph.com/

