
 

 

 

 

 

 

芝パークホテル、夏を味わう「至福のアフタヌーンティー」を提供 
～ひんやり涼やかな味わいとともに、心ほどける午後のひとときを～ 

 
 芝パークホテル（運営︓株式会社芝パークホテル／東京都港区、代表取締役社長 田中紀良）は、2026年 6
月 1日（月）から 9月 6日（日）までの期間、夏限定の「至福のアフタヌーンティー」をご提供いたします。暑い季節
にも心地よくお楽しみいただけるよう、ひんやりとした口当たりや爽やかな酸味を取り入れ、夏らしく軽やかな味わいに仕上
げました。 

 

 
 芝パークホテルのアフタヌーンティーの最大の魅力は、中國料理 北京、ブラッスリー プリムラ、江戸料理 花山椒の 3
ブランドの多彩な味わいを一度に楽しめること。中華、洋食、和食それぞれの料理人が手がけるメニューを一度に味わえ
るのは、ザ ダイニングを備える芝パークホテルならではの魅力です。なかでも注目は、トマトのうま味を存分に引き出した、
なめらかで冷たいガスパチョ。夏の暑さを和らげる、さっぱりとした一品です。 
スイーツには、パッションフルーツの爽やかな甘酸っぱさとココナッツソースのやさしいコクが調和したムースをはじめ、清涼

感のある味わいを随所に取り入れました。軽やかで後味のよいラインアップは、暑い季節でも最後まで心地よくお楽しみい
ただけます。 
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ひんやり、涼やか。夏の午後を心地よく彩る、芝パークホテルの夏限定アフタヌーンティー。 

 



   
 

■ 開催概要 
期間：2026年 6月 1日（月）〜2026年 9月 6日（日） 
時間：13:30〜15:30（開始）／11:30〜15:30（土日・祝日）※2.5 時間制  
料金：￥5,500（税込）＋サービス料 15％  
場所：芝パークホテル 1階 レストラン「ザ ダイニング」  
 

■ メニュー詳細 
 中華︓   ブルーベリーケーキ / 緑豆の滑らか餡とレモンゼリー / ドライマンゴーのゴマ団子 
 和食︓   嶺岡豆腐 / 抹茶ブルッキー 
 洋食︓   クリームブリュレ アメリカンチェリー入り / パッションフルーツムース ココナッツソース /  

チーズバーガー / ケークサレ / ガスパチョ / スコーン 2種（プレーン、チョコ） /  
オレンジジャム / ベリージャム / クロテッドクリーム 

 ドリンク︓ オーガニックダージリン、オーガニックアールグレイ、ティーフォーハー（ノンカフェイン）、オーガニックエジ   
プシャンカモミール（ノンカフェイン）、オーガニックマサラチャイ、洋梨とすももの和紅茶、鹿児島県  
知覧茶、加賀棒茶（ほうじ茶）、メイグェイ紅茶、ジャスミン茶、焙香凍頂烏龍茶、ライチピーチ、 
ハイビスカスクーラー、コーヒー（ホット/アイス）、エスプレッソ、カフェオレ（ホット/アイス）、カフェラテ 
（ホット/アイス）、カプチーノ 

 
今年 1月には、レストラン「ザ ダイニング」に新たな本棚を設置。ライブラリーホテルとしての魅力をより一層高めた空間

で、本を手に取りながらゆったりとティータイムをお過ごしいただけます。夏の午後にふさわしい、涼やかで上質なひとときを、
芝パークホテルならではのアフタヌーンティーとともにお楽しみください。 
芝パークホテルは 1948年の創業以来、国内外のゲストを迎えてきた歴史と伝統を持ち、現在は“ライブラリーホテル”

として、本を通じた文化体験や金継ぎ、呈茶といった体験イベントも行っています。心温まる味わいを、ぜひこの機会にお
楽しみください。 
 
お楽しみいただけるポイント 
◆中華、洋食、和食の 3 つのテイストを一度に楽しめるメニュー 
◆紅茶は全部で 13種類。好きなものを好きなだけ飲めて、茶葉の交換もできます。 
◆ホテル館内には約 2,000冊の本があり、ゲストはお好きな本を選んで閲覧できます。 

 
 

トマトのうま味を凝縮した、なめらかで冷たいガスパチョと各種セイボリー。 

 

本に囲まれた空間で楽しむ、芝パークホテルならではのティータイム。 

 



 
※画像はイメージです。 

※写真の料理は 2名様分です。 
※表示の内容および料金は、仕入れ状況により予告なく変更になることがあります。 

 
 

芝パークホテルについて 
https://www.shibaparkhotel.com/ 
1948 年創業の芝パークホテルは、外国貿易使節団向けのホテル
として始まった歴史と伝統を持つホテルです。館内には銀座蔦屋書
店がセレクトした約 2,000 冊の書籍があります。客室は 198 室、
1 階に中華、洋食、和食の 3 種類のお料理を楽しめるレストラン、
2 階に宴会場 4 室を備えています。2020 年から 2023 年にかけ
て客室やパブリックスペースをリニューアルしました。呈茶や金継ぎ体
験などの文化体験イベントも開催しています。 

 
 
 
 

芝パークホテル外観 

 

本件に関する報道関係者からのお問い合わせ先 
芝パークホテル / パークホテル東京 ブランド戦略推進課 担当:喜多尾、角田 

pr@shibaparkhotel.com 
TEL︓03-3433-4141（代） FAX︓03-5470-7515 

 
 

https://www.shibaparkhotel.com/

