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2019 年 5 月 28 日 

Press Release 

報道関係者各位 

ホテル雅叙園東京 
おとなのかき氷「リッチシェイブアイス」 

2019 年 6 月 1 日（土）より販売スタート 
 2018 年 12 月に創業 90 周年を迎えた日本美のミュージアムホテル、ホテル雅叙園東京

(運営：株式会社目黒雅叙園 / 所在地：東京都目黒区) では、6 月 1 日（土） より Cafe & Bar「結
庵」にて昨年好評を得た、おとなのかき氷「リッチシェイブアイス」を数量限定で販売いたします。陽光あ

ふれる空間が特徴の Cafe & Bar「結庵」で提供する、おとなのかき氷「リッチシェイブアイス」。今年はメロ

ンとパイナップルの 2 種類をご用意いたしました。緑に囲まれた店内で涼やかなひとときをお過ごしくだ

さい。 

リッチシェイブアイス メロン 2,300円 （税・サ別）  
リッチシェイブアイス メロン グラスシャンパーニュセット 3,800円 （税・サ別）  
「リッチシェイブアイス メロン」は、夏の果物の王様と言われるメロンを贅沢に使用し、さわやかで上品な

甘さのメロン果肉に、相性抜群のミルクテイストのシェイブアイスをメロンの器に盛り付け、口の中でやさ

しく溶ける赤肉メロンのエスプーマで仕上げて提供いたします。 
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リッチシェイブアイス パイナップル 1,800円 （税・サ別） 
リッチシェイブアイス パイナップル グラスシャンパーニュセット 3,200円 （税・サ別） 
「リッチシェイブアイス パイナップル」は、トロピカルフルーツの中でも人気が高く、美肌効果や疲れ

を和らげてくれる効果があると言われているパイナップルを使用。程よい酸味と甘みの果肉に、ほ

のかな甘さのミルクテイストのシェイブアイス、アクセントにタピオカをパイナップルの器に盛り付けま

した。 

 

おとなの楽しみ方として、グラスシャンパーニュセットもご用意。熟れた果実や柑橘系の香りがふくよかな

シャンパーニュ「ランソン・ブラックラベル・ブリュット」とスイーツの最強コンビをご堪能いただけます。 
 

おとなのかき氷「リッチシェイブアイス」 

販売期間： 2019 年 6 月 1 日（土）～9 月 1 日（日） 

提供店舗： Cafe& Bar「結庵」 

提供時間： 平日 14:30 – 21:30 (L.O) 

        土日祝 15:00 – 17:00 (L.O) 

ご予約：   050-3188-7570 （レストラン総合案内 10:00 – 19:00） 

※ メロン、パイナップルともに数量限定となります 

※ お席でSNS投稿していただいた方には、ペパーミントティー もしくは 翡翠ウーロン茶を1杯サービスいたします 

 

ホテル雅叙園東京とは 

2018 年 12 月に創業 90 周年を迎えたホテル雅叙園東京は、館内のいたるところで絢爛豪華な美術・工芸品をご覧

いただける、日本美が詰まった唯一無二のミュージアムホテルです。2017 年 4 月にリブランドを行い、全 60 室すべ

てがスイートルーム仕様で 80 ㎡以上の広さを誇ります。 

〒153-0064 東京都目黒区下目黒 1-8-1 

TEL:03-3491-4111（大代表） 

http://www.hotelgajoen-tokyo.com/ 
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