
株式会社天塩(本社:東京都新宿区、代表取締役社長:鈴木 恵）は、新しい生活様式によってお弁当生活を始
めた方や、2021年に新生活を迎える方を応援するために「鶏肉のレモン漬けのたれ」と「保冷ランチバッグ」をセットにした
プレゼントキャンペーンを実施いたします。
また、公式サイトでは学校給食で人気メニューの「鶏肉のレモン漬け」が家庭で作れるたれ、 “鶏肉のレモン漬けのたれ
アレンジレシピ”を公開いたします。ほんのりレモンが香る、甘酸っぱい風味がやみつきになる鶏肉のレモン漬けを、この機
会にぜひご家庭でお試しください。
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株式会社天塩

おかずからデザートまでアレンジ自在！
「鶏肉のレモン漬けのたれ」 新生活お弁当応援キャンペーン！

https://www.amashio.co.jp/cp/torilemon/

＜ 「鶏肉のレモン漬けのたれ」新生活 お弁当応援キャンペーン 概要＞
■キャンペーン期間
2021年2月15日（月）～2021年3月5日（金）17時
■プレゼント内容
「鶏肉のレモン漬けのたれ」75gを3袋と
「保冷ランチバッグ（サブヒロモリ チアーズフェス キャンパスランチトート）」
カラー展開 5種類の中から1個をセットで20名様
※保冷ランチバックの色は選択できません。ご了承ください。
■応募条件
美味しいご飯で笑顔になりたい方
■応募方法
株式会社天塩 公式サイト内、キャンペーンページから必要事項を明記してご応募ください。※PC・スマホ共通
https://www.amashio.co.jp/cp/torilemon/
■当選発表・発送主
発表は発送をもってかえさせていただきます。2021年3月下旬に発送です。
※グループ企業の赤穂化成（株）から発送させていただきます。
■注意事項
・当キャンペーンのご応募は、日本在住の方に限らせていただきます。また、賞品のお届け先も日本国内に限らせていただきます。
・当選に関するお問い合わせには、応じかねます。ご了承ください。
・当選の権利は、応募者ご本人のみ有効です。譲渡やご当選者以外の方への発送はできません。
・諸事情により賞品の発送時期は変更する場合があります。
・個人情報は抽選や発送等、当キャンペーンの目的に利用いたします。
・ (株)天塩、赤穂化成(株)およびその家族の応募はできません。

キャンペーンサイト：https://www.amashio.co.jp/cp/torilemon/
「鶏肉のレモン漬けのたれ」アレンジレシピ：https://www.amashio.co.jp/recipe/toriremon/
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〈キャンペーンお問い合わせ〉
キャンペーン事務局 グループ企業：赤穂化成株式会社 マーケティング部
担当：野中 TEL.0791-48-1737

〈株式会社天塩について〉
社名： 株式会社 天塩
本社所在地： 〒169-0073 東京都新宿区百人町2-24-9 アマシオビル
ホームページ：https://www.amashio.co.jp/

【作り方】
① 鶏肉は一口大に切ってポリ袋に入れ、片栗粉を全体に付けます。
② 180℃に熱した油で3～4分揚げ、油を切り、ボウルに移します。
③ ②に本品をよく絡めると出来上がり。

基本の「鶏肉のレモン漬け」のつくり方

【材料（3～4人分）】
鶏もも肉 ・・・2枚
片栗粉 ・・・適量
本品 ・・・1袋

お弁当に入れると、タレが唐揚げの衣に染み込んで、しっとり美味しい！

子どもと一緒に作れる！お弁当にも！アレンジレシピ「みたらし団子」

【材料（4人分）】
鶏肉のレモン漬けのたれ 1/2袋
白玉粉 150ｇ
砂糖 大さじ1・1/2
水 120ｍｌ
☆片栗粉 小さじ2
☆水 小さじ2

【作り方】
①白玉粉と砂糖を混ぜ、水を加えて
耳たぶくらいの硬さになるまでこねる。
②12等分して丸め、熱湯で茹でる。浮いて
きたら3分程さらに茹で、水に取り冷ます。
③串に3個ずつ刺し、熱したフライパンで
こんがりと焼き色がつくまで焼き、取り出す。
④同じフライパンに「鶏肉のレモン漬けの
たれ」、☆を入れて火にかけ、とろみがつい
たら③にかける。

他にもお弁当に使えるレシピはこちら！https://www.amashio.co.jp/recipe/toriremon/

〈「鶏肉のレモン漬けのたれ」商品概要〉
①家庭で簡単に、給食人気No.1メニューが再現出来る！
唐揚げに絡めるだけで「鶏肉のレモン漬け」が完成します。鶏もも肉2枚に対して、本品1袋を使用する
と3～4人分のお肉を味付けできます。冷めても美味しいのでお弁当にもピッタリ。簡単に出来るため、
お子様がいるご家庭にもおすすめです。
②赤穂市立学校給食センター監修
赤穂市立学校給食センターに味の監修をいただきました。ほんのりレモンが香る、甘酸っぱい風味は、
給食で提供される味と間違えるほど。試行錯誤を重ね、現役小学生も納得の味わいに仕上がりまし
た。
・お求めは、全国のスーパーで。
・通販サイト：https://akol.jp/fs/amami/11606

https://www.amashio.co.jp/
https://www.amashio.co.jp/recipe/toriremon/
https://akol.jp/fs/amami/11606

