
報道関係者各位
2026年1⽉26⽇

TAKAMI HOLDINGS株式会社

〈本リリースに関するお問い合わせ先〉
TAKAMI HOLDINGS株式会社（takami-hd.com）
広報・PR：迫（サコ）
address. 東京都港区南⻘⼭3-17-14 中⼭ビル6F
tel. 03-3796-2235   fax. 03-3796-2236
mail. a-sako@takami-hd.com

(c)Copyright TAKAMI HOLDINGS 2026.All rights reserved.

GAMBERO ROSSO 7年連続受賞の【Ristorante-italiano Etruschi】
2⽉6⽇(⾦)、「Montevetrano」⺟娘が来⽇し⼀夜限りのメーカーズディナーを開催

国内外のウエディング、MICEマネジメント、レストラン事業をはじめ、ホスピタリティを通じて上質
なライフスタイルを提案するTAKAMI BRIDAL(⾼⾒株式会社 本社：京都市下京区、代表：⾼⾒重⾏)が
運営するRistorante-italiano Etruschi(リストランテ イタリアーノ エトゥルスキ)は、南イタリアの伝説的
ワイナリー「Montevetrano(モンテヴェトラーノ)」のオーナー、シルヴィア・インパラート⽒と娘のガ
イア・マラーノ・インパラート⽒を迎え、2026年2⽉6⽇(⾦)に⼀夜限りのメーカーズディナーを開催い
たします。

「Montevetrano」は、かつては⽇常⽤ワインが主流だった南イタリア・カンパーニャにおいて、ボル
ドーワインのような端正な気品と、南イタリアの太陽が育む⼒強さを融合させたワインを造り出し、世
界中の評論家を驚かせた銘醸ワイナリーです。
本ディナーでは、ワイナリーの魂であり、世界を震撼させたフラッグシップ「Montevetrano 2021」およ
び「Coreシリーズ」をご⽤意。シェフ岩城による、⾷材の魅⼒とカンパーニャ州の郷⼟を感じられる特
別コースとのマリアージュをお愉しみいただけます。

また、より深くイタリアワインの魅⼒を体感いただくため、当⽇はシルヴィア⽒と親交の深いイタリ
アワインジャーナリスト、宮嶋勲⽒を通訳・解説にお迎えいたします。イタリアの⽂化や国⺠性までを
網羅した深い知⾒と軽妙な語り⼝で、皆様に知的で優雅なひとときをご提供いたします。

Etruschiは、イタリアで最も権威あるグルメガイド「GAMBERO ROSSO 2026(ガンベロ・ロッソ)」
にて、7年連続となる「2本のフォークマーク」を受賞いたしました。今後も、伝統を重んじ⾃然の恵み
を丁寧に使った⾃由で独創的なイタリア料理を、最⾼のホスピタリティとともに皆様にお届けしてまい
ります。

【Montevetrano× Ristorante-italiano Etruschi】 Makerʼs Dinner
開催⽇：2026年2⽉6⽇(⾦)

ドアオープン 18:30 / 乾杯 19:00
料⾦ ：\22,000(税・サービス料込)
ご予約：お電話(03-3470-7473)にて承ります。

http://takami-hd.com/
mailto:a-sako@takami-hd.com
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東京・表参道に位置する⼀軒家イタリアンレストラン。
「素材」「味わい」「しつらえ」が三位⼀体となった姿を
⼀⽫⼀⽫で表現し、多くの美⾷家にご愛顧いただいており
ます。

adress. 東京都港区南⻘⼭3-15-12
tel. 03-3470-7473
営業時間. Lunch / 11:30〜13:30 (L.O.)

Dinner / 18:00〜20:30 (L.O.)
定休⽇. ⽕曜⽇
公式サイト. etruschi.jp

Guest Profile

シルヴィア・インパラート
Montevetranoオーナー。1980年代半ばフォトグラファーとして活躍していた彼⼥は、家族所有の⼩さ
な農園でワイン造りをスタート。1991年、イタリア醸造界の巨匠リカルド・コッタレッラ⽒とリリー
スした「Montevetrano」が、イタリア初のカルトワインを確⽴。イタリアワイン会で最も影響⼒のあ
る⼥性の⼀⼈と称される。

ガイア・マラーノ・インパラート
シルヴィア⽒の娘であり、ワイナリーの次代を担うマネージャー。⺟の哲学を継承しながら、世界各国
へMontevetranoの魅⼒を発信。⺟娘の絆が⽣む「Core」シリーズの象徴的存在として注⽬を集める。

宮嶋勲
膨⼤な知識と卓越した表現⼒で、イタリアワイン界の第⼀⼈者といわれるジャーナリスト。イタリア本
国のワイン・⾷⽂化に精通し、多くの勲章や賞を受賞。造り⼿の情熱を⾔葉に変えて届ける、唯⼀無⼆
の解説と軽妙なトークに定評がある。

＜Ristorante-italiano Etruschi店舗情報＞

Grand Chef

岩城貴
1996年、フランス料理を基盤にキャリアをスタートし、パティシエを経て
イタリア料理の世界へ。ミシュラン星付き「イル・リストランテ ルカ・
ファンティン」にて、13年にわたりスーシェフとしてメニュー開発を牽
引。2024年、Ristorante-italiano Etruschiのエグゼクティブシェフに就任。

https://etruschi.jp/

