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【Bicerin X’mas ケーキ 2019 名古屋ミッドランドスクエア店限定】 
 ホワイトクリスマスのようなレアチーズのクリスマスケーキ 
ビチェリンオリジナル『ビアンコ・ナターレ』予約販売中 
～雪のようなレアチーズムースの上にキラリと光るブルーベリーをトッピング～ 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
ビチェリン・アジアパシフィックアンドミドルイースト株式会社（本社：東京都中央区日本橋 
代表取締役社長 南里清久 以下「当社」）は、2019 年の Bicerin オリジナルクリスマスケーキ
『ビアンコ・ナターレ』の販売予約の受付を開始いたしました。当商品は、Bicerin 名古屋ミッド
ランドスクエア店限定販売です。 
ホワイトクリスマスをイメージした真っ白なクリスマスケーキは、ふわふわのスポンジにレアチ
ーズムースをトップにデコレーションし大人の雰囲気が漂うケーキに仕上げました。ブルーベリー
にはキラリと光る星のトッピングを施しています。 
ナターレはイタリア語でクリスマスを、ビアンコは白を意味します。酸味のある濃厚なレアチー
ズのクリスマスケーキをお楽しみください。 

注：当商品は、Bicerin名古屋ミッドランドスクエア店にてご予約頂けます。 



【商品詳細】 
■商品名：ビアンコ・ナターレ 
■商品特徴：真っ白なレアチーズムースでトップをコーティングし、きらりと光るブルー
ベリーをトッピングしたデコレーションケーキ。 
■商品サイズ：直径 12 ㎝ 
■特定原材料：乳、卵、小麦 
■価格：￥4,320 円（税込） 
■消費期限：要冷蔵で２日間 
■ご予約について 
〇店でのご予約 
ご予約承り期間：ご予約承り中  
お渡し場所：Bicerin 名古屋ミッドランドスクエア店 
お渡し日：12月 2０日～25日（ご希望いただいた日程） 
※当日販売も行っております。売り切れの際はご容赦ください 
■お問い合わせについて 
直接、店舗までお問い合わせください。 

問い合わせ先：名古屋ミッドランドスクエア店(TEL:052-527-8828） 

 

 
＝＝＝会社概要＝＝＝ 
【カフェ／販売店舗情報】 
＜新宿髙島屋店 直通：03-5269-0008＞ 

＜東京芸術劇場店 直通：03-3981-0808＞ 

＜東京ミッドタウン日比谷店 直通：03-6205-4308＞ 

＜名古屋ミッドランドスクエア店 直通：052-527-8828＞ 

 

 

【販売店舗情報】 
＜羽田空港第二ターミナル 金の翼 本社：03-6262-1236＞ 

＜日本橋高島屋本館地下１階『THE BEST CHOICE』  代表：03-3211-4111＞ 

＜神保町いちのいち グランスタ丸の内店：03-6551-2956＞ 

＜神保町いちのいち 有楽町店：03-3213-4556＞ 



＜神保町いちのいち 池袋店：03-6894-1202＞ 

＜神保町いちのいち 神保町店：03-3233-0285＞ 

＜神保町いちのいち 経堂店：03-6413-1296＞ 

＜神保町いちのいち 多摩センター店：042-400-7318＞ 

＜公式オンラインショップ：http://shop.bicerin.co.jp/＞ 

 

 
社 名： ビチェリン・アジアパシフィックアンドミドルイースト株式会社 
代 表 者： 代表取締役社長 南里清久 
設 立： 平成 17年 1月 24日(平成30年7月 1日社名変更) 
本 社： 東京都中央区日本橋 2-15-8  
U R L： http://www.bicerin.co.jp/ 
主な事業内容： コーヒーショップ並びにレストランの経営。コーヒーショップを加盟と

するフランチャイズ組織の運営、経営指導、店舗設計、財務管理、ならび
にこれらの教育・指導。 
 

 

本件に関する問い合わせ先 
ビチェリン・アジアパシフィックアンドミドルイースト株式会社 
広報部 PR担当 
TEL: 03-6262-1236 ／ FAX：03-6262-1236 
Mail: press@bicerin.co.jp 

 
 


